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SECRETOS

PERTENECIENTES

A LA FABRICACION DEL VIDRIO,
CON ARREGLO A LOS GLTIMOS DESCU-~
BRIMIENTOS.

| autor de este curioso libro (en realidad
se trata del Gltimo volumen de una peque-
fia enciclopedia de 12 tomos), se confiesa

«artesano deseoso de extender a su patria tan im-



portantes conocimientos». Estos tienen que
ver con la medicina, la farmacia veterinaria, la
mecanica y la quimica, la ebanisteria, las tene-
rias, la escritura y las tintas, la panaderia y pas-
teleria, los licores y bebidas, los secretos de los
metales, la fabricacion de pinturas y barnices,
la desinfeccion del aire, la flora y la fauna, el
cultivo de las plantas como la rubia o la granza
para obtener tintes, la caza y la pesca, los vene-
nosy los contravenenos, las piedras, el marmol
y el estuco, el cristal y el vidrio, la economia do-
méstica, etc., etc. Tan sorprendente y variado
catdlogo se publico en diferentes ediciones a
partir de 1805 y tuvo una enorme difusiéon y
éxito hasta que otras enciclopedias mas mo-

dernasy efectivas lo sustituyeron con ventaja.

(61

)
de arcilla seca, molida , tamizada ¥
hecha una pasta con suficien ntis
tidad de aceyte de lino

Con todo debe notarse que ¢l cspi-
ritu de nitro sacado por medio de |a
arcilla , nunca es tan bueno como el
que se obtienc par otros medios , sien-
do uno de los mejores el siguiente.

Otro modo de hacer ¢l agua fuerte.

Se roman partes iguales de nitro y
de virriolo. ealcinado hasta que esté
blanco: se mezclan hechos polvos, v
se echan en una retorta de vidrio en-
lodada ¢ embarrada con barro , y que
quede su tercera parte vacia: se la
aplica un recipiente , s¢ coloca en un
tmrmllo de reverbero , se enlodan las
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SECRETOS

PERTENECIENTES

A LA FABRICACION DEL VIDRIO,
CON ARREGLO A LOS ULTIMOS DESCU-
' BRIMIENTOS.

e e e, SO SN s,

Aunque hay varios géneros de vi-
drio , considerarémos mas particular-
mente el comun, producto de la di-
solucion de la arena, 6 silice sola , 6
mezclada con un pocode cal en la
sosa ; y el cristal, especie de vidrio
mas didfano y hermoso, que se ob-
tiene substituyendo cal de plomo 4 la
cal que ordinariamente entra en la
composicion del vidrio.

. Exdminarémos para esto la elec-

T. XII, I
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cion y preparacion de las substancias
vitrificables , la composicion que con
ellas se prepara para hacer el vidrio,
el modo de fritarlas y vitrificarlas : asi
como tambien el método mas conve-
niente para blanquear el vidrio y co-
lorarle: indicarémos despues las prin-
cipales utilidades de este producto ad-
mirable de Ja industria humana , y ter-
minarémos este articulo con algunos
ticiles avisos relativos 4 la construc-
cion de los crisoles , y las recetas mas
acreditadas y experimentadas que he-
mos podido encontrar para hacer di-
versas especies de vidrio y cristales, é
imitar piedras preciosas.

La silice, que es la arena, el quar-
z0 6 el pedernal, consutuye la base
del vidrio , y entre todas las substan-
cias de esta especie , que en quimica
sc llaman siliceas, debe preferirse la
arena a todas ellas , porque siempre
hay que triturar las otras y reducirlas
al estado de arena , cuya preparacion
se facilita poniéndolas 4 un fuego ac-
tivo, y echandolas en agua fria quan-
do estin enroxecidas candentes, re-
pitiendo esta operacion varias veces.



Se purifica la arena , lavindola en
cubos y agitindola con palas. Las
substancias heterogéneas mas ligeras
que la arena , quedan suspendidas en
el liquido y se separan por decanta-
cion hasta que las aguas salgan lim-
pias. Esta arena, asi limpia , es la que
sirve para hacer el vidrio fino y el
cristal.

A veces la arena tiene color : si
el principio colorante es alguna subs-
tancia de origen orginico , facilmen-
te se disipa por medio de la calcina=~
cion ; pero si es una cal u Oxide de
hierro 6 alguna otra cal metilica,
es imposible descolorarla por medios
compatibles con los intereses de una
fibrica, y debe dexarse para fabri-
car vidrio comun.

Se prefiere la cal al carbonate cal-
careo , greda, 0 piedra calcarea que
puede substituirse en la vidrieria , por-
que la experiencia manifiesta que las
emanaciones llevan consigo una par-
te del dlcali de la sosa, y de consi-
guiente disminuyen la cantidad del
fundente ; y tambien es muy facil que
la piedra calcarea contenga alguna
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substancia combustible, capaz de al-

terar por su carbonizacion la lim-
pieza del vidrio. No obstante, hay ca-
sos en que se prefiere el uso de la
piedra calcarea, y es quando puede
aumentar la cantidad de fundente, des-
componiendo las sales formadas por
la combinacion del dcido sulfiirico con
base de algun dlcali fixo, que suelen
abundar en la sosa y potasa del co-
mercio.

Enténces se calcina la piedra de
cal para destruir las substancias com-
bustibles que puede contener, y des-
pues se expone al ayre, y se riega
con agua para facilitar la absorcion
del gas acido gredoso, 6 sea carbo-
nico ; pero esta prcparacion se hace
para la composicion del vidrio blan-
co solamente. Las cenizas que con-
tienen abundantemente la cal, suplen
por esta tierra pura y por la tierra de
cal en la fabricacion del vidrio ordi~
nario.

La potasa y la sosa son los dos
fundentes que mas se usan en las fi-
bricas de vidrio ; y para purificar es-
tas substancias se prefieren las calde-
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ras de plomo 4 las de hierro porque
este metal , que facilmente se descom-
pone , comunica al vidrio mal color.
Los ilcalis del comercio suelen
contener muchas sales , que como no
contribuyen 4 la vitrificacion , debe
interesar mucho al fabricante poder
determinar previamente la cantidad de
potasa 6 de sosa que existe en el al-
cali que compra. Para hacer esta de-
terminacion , se disuelven en agua
destilada partes iguales, pero separa-
das , de dlcali puro, y del que [se va
4 exdminar , y se descomponen des-
pues con estas disoluciones , cantida~
des iguales, tambien separadas, de una
disolucion de alumbre. Enténces se
precipita la base del alumbre, y la
cantidad de este precipitado 6 sedi-
mento determina la question , pues
dicha cantidad es proporcionada i la
del alcali contenida en cada disolu-
cion.
~Tambien es facil separar las sales
mezcladas con los alcalis , disolvién-
dolos en agua, y concentrando al fue-
go la'disolucion, pues por este medio
se precipita casi la totalidad de las
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sales-indicadas, de mode que-despues
solo resta decantar el liquido para eva-
porarlo hasta la sequedad , y obtener
el alcali en un estado de pureza y
suficiente para la vitrificacion,

Estas sales contenidas en los dlca-
lis causan mal efecto en la vitrifica-
cion, y dexan manchado el wvidrio,
En este caso el unico remedio se re-
duce 4 debilitar la fuerza del fuego
para moderar el movimiento de la
masa liquida , y dar lugar 4 que las
sales se eleven d la superficie de los
crisoles , de donde sc sacan en for-
ma de espuma, la qual se llama hiel de
vidrio. .

Otra preparacion se dd a los dlca-
lis : consiste en la calcinacion. Esta
se practica en un horno de reverbero,
comenzando por un  fuego muy suave
que progresivamente se aumenta has-
ta hacerlos enroxecer , pero con la
precaucion de que no se funda , agi-
tando continuamente la materia, y
despues de esta operacion queda el
alcali muy blanco, 4 no ser que esté
mezclado con alguna parte de hierro
que le di un color amarillento que
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comunica al vidrio, en cuyo caso se
afiadird un poco de vidrio de cobalto
que la vuelve verdosa.

Las cales de plomo se sobstituyen
a la cal para hacer el cristal , pcro
debe preferirse el minio a todas ellas
porque es ¢l mas puro que se halla
en el comercio.

Cinco partes de minio disuelven
dos de arena con la accion del fuego,
y producen un cristal cinco veces mas
pesado que el agua.

El cristal exige para fundirse me-
nos fuerza de fuego que el vidrio , y
la cal de plomo siendo muy fusible
suele precipitarse al fondo del crisol,
haciendo que parte de la arena sobre-
nade. Se evitari estc inconvenicate
administrando el fuego de modo que
su intensidad se aumente por grados
insensibles , 4 fin de que todas las subs-
tancias de la composicion se fundan
al mismo tiempo.

El cristal recargado de plomo tiene
siempre un color amarillo mas 6 me-
nos subido, que se debilita conside«
rablemente , manteniéndolo fundido
largo tiempo , y se hace el cristal en
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erisoles abiertos 6 tapados, segun se
use de lefa seca y blanca , 6 carbon
mineral.

Indicados ya los medios de elegir
y preparar las substancias que entran
en la composicion del vidrio y del
cristal , pasemos 4 exponer lo mas
dtil que se debe saber para su fabri-
cacion. :

Composicion del widrio - del cristal.

La composicion del vidrio y del
eristal es la mezcla de las substancias
vitrificables que varia notablemente se-
gun la cantidad de dichas substancias,
y la intensidad del fuego de que es
susceptible el horno en que se hace la
vitrificacion.

Si se funden & un fuego poco vio-
lento, partes iguales, de arena pre-
parada como queda dicho, y de alca-
li fixo, se obtiene un vidrio limpio,
blanco, transparente y homogéneo;

ero este vidrio atrae poderosamente
la humedad , se liquida poco 4 poco,
y los 4cidos lo atacan y descomponen
ficilmente, :
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Pero si se le da el calor ordina-
rio de los hornos de vidrierfa , se vo-
latiliza mucha mayor cantidad del al-
cali , de modo que enténces el vidrio
que resulta es solido, didfano, muy
parecido al cristal de roca, y nolo
ataca el agua ni los 4cidos 4 excep-
cion del fluorico. Asi la arena se di=
suelve en el alcali en tanta mayor
cantidad , quanto mayor es la fuerza
del fuego, y su cantidad en la com-
posicion es tanto menor quanto mas
fuerza se da al fuego. Si se hace la
operacion 4 un grado de calor tres
veces menor que el mayor de la vi-
trificacion podra hacerse una mezcla
de quince partes de alcali y diez de
arena ; y al mayor fuego de vitrifica-
cion , se podri hacer la mezcla con
una parte de dlcali y dos de arena.
Estas observaciones son importantisi-
mas , y deben tenerse prescntes ¢n to-
da fabrica. |

Los vidrios compuestos de argna
y alcali son muy tersos , diifanos y
lustrosos, pero se quiebran mas facil-
mente , s rajan con una sola mu-
danza de temperatura , y ademas son
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duros y poco flexibles, de modo que
son dificultosisimos de labrar ; y esta
es la razon porque se usa de la cal en
la composicion del vidrio. Pero solo de-
ben emplearse siete partes de cal para
ciento de arena , pues si se emplease
mayor cantidad el vidrio saldria opa-
co.

En el vidrio ordinario puede em-
plearse la cal en mas abundancia, te-
niendo sin embargo , la precaucion de
afiadir cierta cantidad de arcilla 4 las
materias vitrificables para que nose
echen 4 perder los crisoles con la cal
en el acto de la fusion , lo qual haria
perjuicio a la operacion.

Ultimamente , 4 las substancias vi-
trificables que quedan expuestas se
afladen generalmente los desperdicios
de vidrio que quedan quando se tra-
baja ; pero esta adicion no se verifica
jamas en la composicion del cristal,

como puede verse en las siguientes re-
cetas.
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Receta para hacer wvidrio blanco con
la sosa.

Se toman de arena blanca cien
partes ; de cal apagada al ayre doce
partes ; de cristales de sosa de qua-
Tentla y cinco 4 quarenta y ocho par-
tes ; de coriaduras de vidrio , de igual
calidad , cien paries. Siquedan en las
materias algunas partes carbonosas,
capaces de comunicar al vidrio un
color amarillento , se afiade de cal.de
manganesa una quarta parte.

Si en lugar de sosa se usare po-
tasa , las proporciones de la compo-
sicion serin las mismas , con tal que
la potasa contenga igual cantidad de
acido carbonico. Estas composiciones
son de mucha utilidad para hacer va-
$0S.

Para hacer el wvidrio comun que sirve
para discos eléctricos , vidrios
| de coches , e,

Se toman de arena, de sosa de
Alicante ; de primera suerte, pulves
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rizada , y de cercenaduras de vidrio
cien partes de cada cosa , y una par-
te 6 media de cal de manganesa.

Se calcinan la sosa y la arena des-
pues de bien mezcladas , y se guarda
esta mezcla hasta el momento de usar-
la: enténces se afiade la cal de man-
ganesa, y se calcina segunda vez, 1o
poniendo hasta lo dliimo las cercena-
duras 6 recortaduras de vidrio.

Para hacer wvidrio como los de Bohe-
mia , para ventanas , coches , mar-
cos de quadros , W'c.

Se toman de arena blanca cien
partes ; de potasa de buena calidad
de cincuenta 4 sesenta y seis partes;
de cal apagada al ayre ocho par-
tes ; de cercenaduras de vidrio de diez
i treinta partes ; y de cal de arsénico
media parte.

Para hacer cristal en crisoles abiertos,
con fuego de lena.

Se toman de arena blanca cien par-
tes ; de minio de cincuenta 4 sesenta
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partes ; de potasa calcinada de treinta
i quarenta ; y de cal de arsénico una
parte. Este cristal pesa tres veces mas
que el agua.

Para hacer cristal en crisoles cerra-
dos , con fuego de carbon
de tierra.

Se toman de arena comun cien
partes ; de minio de ochenta 4 ochen~-
ta y cinco partes ; de potasa calcina-
da de treinta y cinco 4 quarenta ; de
nitro de dos a tres ; y de cal de man~
- ganesa media parte.

veces se afiade 4 esta compo-
sicion una parte 6 media de cal de
arsénico, y lo mismo de antimonio.

Este cristal pesa lo mismo que el
antecedente con corta diferencia.

Estas composiciones son de muy
buen uso para hacer excelentes va-
sos , araflas, y otros objetos de gran
valor.
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Para hacer un cristal que imite al
diamante.

Se toman cien partesde arena blan-
ca lavada con icido de sal 6 wmurii-
tico, y con agua ; de minio ciento y
cincuenta partes ; de potasa calcina-
da de treinta 4 treinta y cinco ; de
borax calcinado diez ; de cal de ar-
sénico una. Este cristal pesa tanto co-
mo el diamante , y por esta densidad
imita tanto 4 este en la dispersion de
la luz de que nacen casi los mismos
brillos reflexos y matices que admira-
mos en dicha piedra preciosa.

Composicion propia para recibir colores
é imitar las Piedras Preciosas.

Se toman de arena blanca, lavada
como en la receta anterior , cien par-
tes ; de minio doscientas ; de potasa
calcinada de veinte i veinte y ¢inco;
y de nitro de veinte 4 veinte y cinco
partes.

Estas dos 1ltimas composiciones,
y todas las que le son anilogas son
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muy - fusibles , y no exigen sino un
fuego moderado, pero continuado por
dos 6 tres dias para completar la pua-~
rificacion del vidrio, y la disipacion
del 4lcali superabundante.
Las recetas que hemos expuesto,
y otras muchas que omitimos , por no
ser tan esenciales , manifiestan quanto
varia la proporcion de los ingredien-
tes de los diversos vidrios y cristales
que pueden fabricarse.

De la frita.

A la composicion 6 mezcla de las
materias vitrificables sigue la opera-
cion de la frita, que. es una calcina-
cion 4 que se someten dichas materias
para dos efectos; primero, quemar
las partes combustibles que puedan
haber quedado en ellas ; y segundo,
para darles un principio de combina-
cion,

Para hacer la frita se gradda el
fuego con el mayor cuidado: en el
principio debe ser muy débil para di-
sipar la humedad : despues se hace un
poco mas activo para desprender el
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dcido carbénico, y se aumenta por
tiltimo lo bastante para combinar las
substancias vitrificables , mediante un
principio de fusion que debe padecer
la sosa 6 la potasa ; ultimamente se
abrevia la operacion, agitando con=-
tinuamente la materia , y se tiene cui-
dado de conservar una llama pura,
excepto quando se fabrica vidrio or-
dinario como el de botelia,

La operacion de la frita se hace
en hornos contiguos al de fusion, que
se llaman arcas.

A veces sucede que 4 pesar de to-
das las precauciones que se toman pa-
ra purificar las materias que entran
en la composicion del vidrio, retie-
nen sin embargo algunos principios
colorantes, y para destruirlos se usa
el nitro, la cal de manganesa y la del
arsénico , cuyas tres substancias leo
blanquean , quemando las partes que
Jo colorean.

En muchos casos se necesita mez=
clar con las composiciones , varias ca-
les metilicas, y esta adicion sc hace
antes 6 despues de la frita.

Las cales que sirven para aumens
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tar la densidad y fuerza refringente
del vidrio, como la cal de plomo y
la de bismut, la cal de manganesa
que sirve para blanquearlo , esta mis-
ma cal y la de colbato que muchas
veces se usan para tefiirlo, se deben
afiadir siempre antes de la frita ; pues
de otro modo se malograria la opera-
cion ; pero quando se trata de dar
al vidrio diversos colores , se afiaden
despues de la frita las cales conve-
nientes 4 este intento , como son las
de oro, de plata, de cobre, de hier-
ro , de antimonio, de zinc , y de ar-
sénico, segun los colores que se le
quieren comunicar.

Se funden las materias vitrificables
en crisoles muy refractarios, esto es,
muy resistentes al fuego , y nada im-
porta llenarlos en una, dos, tres &
mas veces sucesivas, de modo que
siempre se pueden hacer varias fundi-
ciones ; pero es necesario tener gran
cuidado en no hacer la segunda sine
quando la primera estd perfectamente
vitrificada , lo qual se conoce , asf
por la cesacion de la efervescencia,
como por la cesacion de los humes , y

T. XIL. P
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por el estado de las muestras de vi-
drios llamadas lagrimas , que se sacan
despues que han cesado el humoy la
efervescencia , y se reconoce st estan
exéntas de bombillas. Lo mismo se
executa con las ulteriores fundiciones.
Ultimamente , se distingue el tiempo
de la vitrificacion 6 fundicion , del
tiempo de la afinacion, que es aquel
que pasa durante la disipacion de las
bombillas , de suerte que no se dice
que estd afinado el vidrio hasta que
ya no las presenta,

. Concluida la afinacion, se dis-
minuye el calor del horno, ponien-
do menos combustible , 6 suspendiendo
totalmente el fuego segun que debe
trabajarse el vidrio 4 soplo, 6 por
el vaciado ; entdénces toma consisten-
cia, y se puede trabajar ; pero como
esta consistencia debe subsistir duran-
te ¢l trabajo, es indispensable con-
servar constantemente en el horno el
mismo grado de calor.

Para que el vidrio sea poco fra-
gil debe ser homogéneo , y ha de ha-
ber sufrido toda la materia igual gra-
do de fuego.
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Quando el vidrio pasa del estado
fluido al solido, se contrae; si esta
contraccion se hace por grados insen-
sibles , sus partes integrantes se van
uniendo por sus superficies mas ani-
logas , de que resulia entre ellas cier-
ta fuerza de agregacion ; pero resul=
ta muy débil , siempre que la con-
traccion se haya verificado por un en-«
friamiento repentino , quedando el vi
drio enténces muy quebradizo. Asf
sucede que los vidrios expuestos al
ayre libre inmediatamente despues de
hechos , se quiebran 4 qualquier mu-
danza de tiempo , y aun se rajan en
astillas quando se cortan con el dia-
mante. |
Todos estos inconvenientes se evi-
tan recociendo el vidrio, cuya ope-
racion se reduce 4 pasar las obras to-
davia candentes, 4 otro horno calien-
te en proporcion, y se le dexa en-
friar con la mayor lentitud. ~
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Hornos y crisoles,

- La materia de los hornos y cris
soles destinados 4 la fabricacion del
vidrio , debe resistir sin fundirse ni
ablandarse al fuego violentisimo que
exige la vitrificacion , y sin que pue-
dan atacarlos sensiblemente las compo-
siciones vitrificables reducidas al esta-
do liquido.

Esto se consigue haciendo los hor-
nos y crisoles de buenas arcillas , las
quales han de escogerse con el mayor
cuidado , y se han de limpiar de las
substancias extrafias como son la cal
de hierro que suelen contener, las
piedras pequefias 6 piritas de que abun-
daun ; esta operacion se hace facilmen-
te desliendo en agua la arcilla , y pa-
sindola por tamiz.

Aunque la quimica nos suministra
medios delicados para determinar la
buena calidad de la arcilla que ha de
servir 4 tales hornos y crisoles, hay
uno mecanico y muy ficil que vamos

4 expouer.
Conda masa de la arcilla se for-
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man unos trocitos de ocho pulgadas
de largo y una de grueso, de quatro
caras, y despues de haberlos cocido
entamente , se dexan en el horno de
fusion por unos cinco 6 seis dias, con
la precaucion de haber de cubrir-
los con un crisol , para que no los
ataquen los vapores de los fundentes.
Si despues de esta prueba se ve que
han resistido al fuego, sin fundirse
ni alterarse sensiblemente , la arcilla
es ‘buena , y pueden construirse €on
ella aquellas partes de los hornos que
no han de estar expuestas 4 la accion
de los fundentes, ni de las materias
vitrificables. | i1

Para construir las partes del hor-
no que se llaman asientos, se nece-
sita hacer otra prueba con la arcilla
que ha de servir para ellos. Esta prue-
ba consiste en determinar la cantidad
de ilcali , 6 de sosa que exige la ar-
cilla para vitrificarse, y la experien-
cia ha demostrado que toda arcillaque
en la proporcion de cien partes exige
por lo menos sesenta partes de dleali,
es la que se requiere para el fin que
aqui indicamos. |



(22)

Para que los hornos y crisoles sean’
s6lidos , cuya circunstancia no es me-
nos esencial que su infusibilidad , es
menester escoger la arcilla que sea
bastante aluminosa ,; esto es, que con-
tenga bastante alumbre , pero no tan-
to que produzca un efecto contrario al
que se desea en la buena fabricacion
del vidrio. En efecto, la contraccion
de la arcilla por la accion del fuego
merece la mayor consideracion ; es
tanto mayor quanto la arcilla es mas
aluminosa , y su exceso produce los
mas graves inconvenientes ; pues no
solo es causa de que la boveda del
horno dure poco tiempo por las grie-
tas que' en ella se abren, sino que
siendo %tacada en este estado por los
fundentes que se volatilizan , se for-
ma una-porcion de vidrio aluminoso
que se mezcla con el de los cristales,
y-lo echa & perder , 4 veces entera-
mente. 1

Para corregir este exceso de con-
traccion de ciertas arcillas , se afiade
coun mucha precaucion arena 6 arci-
lla cocida y pulverizada , sin exceder
los limites de la prudencia; pues de
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Io contrario resulia el inconveniente
de aumentar la porosidad.

Ha probado la experiencia , que
la arcilla buena es la que conticne
setenta partes de arena 6 tierra sili-
ce, y treinta y ocho de alumbre po-
co mas 6 menos. De aqui se deducen
para construir excelentes hornos las
mezclas siguientes.

Tres partes de arcilla y dos de
arena para hacer todas las partes in-
feriores 4 los asientos de los criso-
les. :

Tres partes de arcilla purificada
como queda dicho, y dos de arena
bien lavada para la boveda.

Diez partes de arcilla cruda pu-
rificada , y nueve de arcilla cocida
para los asientos del horno en que se
colocan los crisoles.

La mejor figura que puede darse
a los hornos es la esférica , porque es
la que concentra el calor con mas
igualdad.

La intensidad del fuego se acre=
cienta aumentando las dimensiones del

® horno , 6 quemando en uno de dimen=

siones determinadas mayor cantidad
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de combustible en un tiempo dado;
pero lo mejor es combinar estos dos
medios en la proporcion mas opor-
tuna.

El didmetro de los hornos para la
fabricacion del vidrio debe ser de
quatro hasta ocho pies ; dando mayo-
res dimensiones al diimetro , resultan
graves inconvenientes, y el mayor de
todos el gasto inmenso de combusti-
ble que enténces necesitan, y que
tanto perjudicaria 4 la bien arreglada
economia de una fibrica.

Modo de calcinar el cristal 6 la cal-
cedonia para la composicion de las pie-
dras ‘preciosas artificiales.

Se pone 4 disolver una onza de
tirtaro calcinado en una taza llcna de
agua clara ; despues se cuela la diso-
lucion & otra vasija; se toman peda-
zos de cristales 6 de calcedonia , los
quales se ponen 4 encandescer al fue-
80 en una cuchara de hierro, y he-
chos ascua se apagan en la disolucion
de tirtaro; se vuelven 4 encandescer
de nuevo , y se apagan del mismo mo-
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do hasta seis 6 siete veces; y enton-
ces quedardn bien calcinados. Se re-
ducen 4 polvo muy sutil , y se afia-
den estos polvos 4 la mezcla apro-
piada para la especie de piedras que
se quieran hacer.

Se debe observar que para hacer
esmeraldas , es necesario moler los
cristales en un mortero de bronce , en
lugar de que para los rubis y otras
piedras semejantes, se han de moler
cn un mortero de hierro.

Preparacion del cristal para la compo-
sicion de las piedras preciosas
artificiales.

Se ponen en un crisol , fragmen-
tos del mejor cristal de roca ; se cu-
bre con su tapadera apropiada; se po-

sne entre ascuas bien encendidas , de
modo que se enroxezca , y tambien el
cristal ; en este estado se apaga el cris-
tal prontamente en una vasija de bar-
ro nueva y vidriada , llena de agua
fria muy limpia ; se saca el cristal del
agifa luego que esté frio ; se enxuga
bien con un lienzo blanco ; se vuelve



(26)

4 poner en el crisol ; se pone 4 en-
roxecer de nuevo, y se apaga de nue-
vo en agua fria , reiterando esta ma-
niobra 4 lo menos dos veces , al fin
de las quales estara el cristal suficien-
temente calcinado. Despues se muele
poco 4 poco sobre el mirmol , se pa-
sa por tamiz muy fino, y se tendra
un cristal en polvo impalpable. Se
conservan estos polvos en un vaso de
vidrio bien tapado, porque ellos for-
man la base y la materia de todas las
pastas propias para hacer piedras pre-
ciosas:

En lugar de cristal de roca se
pueden emplear pedemales de rio her-
mosos y transparentes , 6 calcedonia
preparada del mismo modo, pero el
cristal es preferible por su claridad y
transparencia.

En esta clase de vidrio asi’ pu-
rificado se pueden poner toda espe-
cie de colores ; esto es, que con ver-
dete 6 escamas de cobre, se harin
esmeraldas y agua marina ; con sa=
fre y magnesia, se fabricarin zafiros,
cuidando de no poner la materia co-
lorante sino quando el vidrio esté bien

k.
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purificado. Del mismo modo se dari
el color amarillo con el tirtaroy la
magnesia ; el de granate , mezclando
safre y magnesia por intervalos. En
una palabra , esta pasta puede servir
para imitar todas las piedras preciosas
de modo-que se parezcan exactamente
a las verdaderas en esplendor y aun en
duracion. La esmeralda sobre todo, se-
ra tan hermosa y casi tan dara como
la natural.

Haciendo las pastas por el método
que s¢ acaba de manifestar se pueden
hacer mas 6 menos subidas de color,
segun las obras que se quieran execu-
tar. Las piedras para sortijas pequefias,
deben ser de un' color subido ; las de
las grandes deben ser mas claras ; las
de pendientes piden un color mas fuer-
te, y asi en otras muchas, para las

‘quales no se pueden dar reglas fixas

porque esto depende del artista 6 del
gusto de cada uno, en inteligencia de
que lo que.aqui se propone no es mas
que para poner en camino, 4 los pro-
fesqres y curiosos , de hacer ulteriores
desCubrimientos.
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* 1. Vidrio duro excelente para vecibir el
color que se quiera.

Se toman doce libras de buena are-
na fina, blanca, bien lavada en mu-
chas veces para purgarla enteramente
de todas sus impurezas ; siete libras
de potasa 6 de qualquiera otra sal al-
calt purificada con nitro ; una libra
de salitre, y media libra de borax. Se
pulveriza la arena en un mortero de
vidrio 6 de pedernal ; despues se afia=-
den los demas ingredientes , y se mue-
le todo junto. -
2. Composicion de otro wvidrio excelente

para recibir los colores , pero menos
duro que el precedente.

Se toman doce libras de arena fi-
na blanca , bien lavada; siete libras
de potasa purificada con nitro ; una
libra de nitro ; media libra de borax
y quatro onzas de arsénico. Se proce-
de como en la receta anterior.

Si se quiere que el vidrio se fun-
da 4 yn grado menor de calor , se
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empleard una libra de borax y una
libra de sal marina ; pero’ enténces
el vidrio serd mas fragil, lo qual es
un defecto para las piezas que se han
de labrar en forma de diamantes bri-
llantes.

3. Pasta para recibir los colores.

Se toman seis libras de arena fina,
blanca , bien lavada ; tres libras de
minio ; dos libras de potasa purifica-
da, y una libra de nitro. Se proceds
como queda manifestado.

4. Pasta mas blanca que la precedente.

Se toma  de arena blanca fina,
bien lavada, seis libras; de minio y
potasa purificada , de cada cosa tres
Jibras ; de nitro una libra ; de borax,
media libra ; y de arsénico , tres on-
zas. Se mezcla todo junto, y se pro-
cede como se ha dicho.

Esta pasta es muy blanda, y se
funde 4 un calor moderado ; pero tar-
dg mucho en blanquear por causa del
arsénico. Se puede fundir, y mezclar-
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ie los colores 4 un fuego comun sin
hornillo, rodeando el crisol de car-
bones , pero es menester tener cuida-
do de ‘que no caiga dentro nada de
ellos. Este vidrio , que es muy blan-
do , es excelente para pendientes , bro-
ches y otras alhajas que tengan poco
roce , 0 que se lleven poco.

Se debe observar en todas estas
composiciones blandas, que no ha de
quedar en el crisol ninguna porcion
de arena que no esté purificada ; por-
que en este caso , estando el vidrio
. demasiado cargado de sales y de plo-
mo , no resiste al ayre, y pierde su
brillo en poco tiempo. :

Hay sin embargo un medio seguro
de precaver el accidente que resulta
de la separacion de las sales, tanto
en la composicion del vidrio duro, co-
mo en la de las pastas; consiste en
hacer antes calcinar Ja arena, ylas
sales dlcalis fixas, del mismo modo
que se hace con la frita. Para este
efecto, despues de haber pulverizado la
arena y la sal , y haber mezclado bien
ambos ingredientes, se ponen sobre una
chapa de hierro, que se:coloca en un
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hornillo moderadamente caliente ,y se
agita y menea la materia con un tubo
de pipa, 6 una varita de hierro.
Quando la materia ha formado cuer-
po , se aparta del fuego, sc saca, y
despues de haberla pulverizado , se
mezcla con los demas ingredientes, ob-
servando las mismas proporciones que
para los que entran en la composis
cion de la frita , si se hubiesen em-

pleado sin la preparacion que se acaba
de explicar.

Composicion de un vidrio roxo fino que
imita el rubi.

Se toma una libra de vidrio dure
del nimero 1 6 2, y tres dracmas
de cal de oro precipitado con el es-
tafio ; se pulveriza el vidrio, despues
,.s¢ muele con lacal de oro en un
mortero de vidrio, de pedernal 6 de
dgata , y se funde todo junto.

Se puede dar al vidrio un color
mas 6 menos subido , variando la pro-
porcion del oro, pero es menester
aiender al uso que se quiere hacer de
¢l. Quando se destina para sortijas,
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brazaletes 11 otras obras en que se pue-
den emplear los panes de oro, se pue-
de hacer menos subido, sin hacerle
perder nada de su efecto, pero no su-
cede lo mismo con los pendientes , y
es preciso enténces darle un color su-
mamente subido, y sin apartarse sin
embargo de las proporciones que se
acaban de dar. ~

Pasta que imita el rubi.

Se toma una libra de pasta del
niim..3 6 4, y dos dracmas de pre-
cipitado de oro con el estafio. Des-
pues se procede como en el articulo
anterior.

Esta pasta es tan hermosa como
la del vidrio antecedente , con la di-
ferencia de que es mas blanda.

Pasta menos cara que imita el rubi.

Se toma media libra de la pasta
del nim. 3 y 4, media libra de vi-
drio de antimonio y una dracma, y
media de precipitado de oro con el
estafio.
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Esta pasta produce el mismo efecto
que la anterior con la diferencia de
que tira mas a color de naranja.

Vidrio duro que imita el granatl.

Se toman dos libras de la compo-
sicion de los nim. 1 y 2, dos librasde
vidrio de antimonio , y dos dracmas
de magnesia.

Si el color de esta composicion y
la precedente fuese demasiado subido,
se disminuird la dosis de magnesia.

Vidrio duro que imita el zafiro.

Se toman diez libras de Ia compo-
sicion de los nim. 1 6 2 , tres drac-
mas de safre , y un escripulo: de oro
precipitado con el estafo. Véase este
modo de precipitar el oro en el tomo 1
de esta obra.

Pasta que imita el zafiro.

o Se toman diez libras de la pasta
de los nim. 3 6 4, tres dracmas de

T XIL. 3
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safre, y un escripulo de precipitade
de oro con el estano.

Pasta que imita el topacio.

Esta composicion es la misma que
la antecedente con la diferencia de
que el nitro no entra en la composi-
cion del vidrio, El plomo basta quan-
do se quieren hacer topacios de un
amarillo baxo,

Vidrio duro que imita la esmeralda.

Se toman nueve libras de vidrio
duro de los niim. 1 6 2, tres onzas de
precipitado con agua fuerte, y dos
dracmas de hierro precipitado.

Pasta que imita la esmeralda.

‘Se toma de la pasta de los nim. 3
6 45 y si no se quiere que entre ni-
tro en su composicion , se pondri me-
nos hierro,

3 v"'-—r..n
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Vidrio duro que imita la amatista.

Se toman diez libras de la compo-
sicion para el vidrio duro de los ni-
meros 1 0 2 ; onza y media de mag-
nesia y una dracma de safre.

Pasta que imita el diamante,

Se toman seis libras de arena fina
blanca , quatro libras de minio , tres
libras de potasa purificada , dos libras
de nitro, cinco onzas de arsénico y
un escripulo de magnesia. Se proce-
de como queda dicho , con la diferen-
cia de que se dexara mas tiempo en
fusion por causa del arsénico.

Esta composicion quando estd bien
vitrificada , es muy blanca, y resplan-
dece mucho. Si tira 4 amarillo , se
afadira un escripulo de magnesia; y se
hasd mas dura disminuyendo el plomo
y aumentando las sales ; 6 bien fun-
diéndola 42 mucho fuego; pero 4 me-
dida que se disminuya el plomo, me-
nos tendra el brille del diamaante.

e : L
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- Modo de ?zacer los dobletes.

Se comienza labrando el cristal 6
el vidrio en forma de brillante , con
la circunstancia de que en este caso
la figura debe componerse de dos pie-
dras separadas , una de las quales for-
ma la parte inferior y otra la supe-
rior , lo qual se executa cortdndole en
una direccion horizontal un poco mas
abaxo de su medio ; despues de ha-
ber preparado asi las dos partes de
la piedra, y haberlas labrado de ma-
nera que unan bien las junturas; se
pule la parte inferior , y se coloca el
color entre las dos piezas del modo
siguiente.

Se toman dos escrupulos de tre-
mentina de Venecia 6 de Chipre, y
un escripulo de almiéciga en lagrimas
muy limpia y pulverizada ; se derrite
todo junto en una cuchara de plata 6
de cobre ; y se afiaden poco a4 poco
las substancias que se indicarin mas
adelante , removiéndolas 4 medida que
se ponga el color, para que se in-
corpore bien. Se di & los dobletes el
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mismo grado de calor que & la mez-
cla ; se pinta la parte inferior, y se
aplica al instante la otra por enci-
ma apretindola con fuerza, teniendo
cuidado sobre todo de que las dos
piezas se unan y ajusten bien entre
si. Luego que esté fria la argamasa,
se quitard con primor y destreza la
que sobresalga al rededor, y se mon-
tarin los dobletes de manera que el
engaste abrace la juntura, para im-
pedir que las piedras se separea.

®J » : o8 Badhs ; g
Colores que se emplean en los dobletes
para imitar las piedras
preciosas.

Se imita el color del rubi , mez-

clando una quarta parte de carmin
con buena laca carmesi, hecha con
brasil del modo que se dird en la pa-
gina 49 siguiente.

El zafiro se¢ hace con el azul de
Prusia que se mezcla con la misma
laca para darle color de purpura ; el
azul no debe ser muy subido , 6 silo
es se pondrd muy poco, porque ha-
ria ¢l color mate.

-
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La esmeralda , con el cardenillo
destilado ¢ piedra lipis, y un poco de
aloes en polvo ; pero no se debe ca-
lentar mucho la mezcla ; ni dexarla
mucho tiempo al fuego , despuesde
haberle puesto el cardenillo, porque
se alteraria el color.

El granate , con la sangre de dra-
go, 4 que se afiade un poco de car-
min.

La amatista, con el azul de Pru-
sia y la laca carmesf. No se puede
determinar la dosis, porque las dife-
- rveates calidades del azul y de la la-
ca, varian a lo infinito. Esto depen-
de del gusto delartista , 6 de la moda.

El topacio amarlllo, mezclando
el aloes en polvo con sangre de dra-
g0, pero es menester poner poco,
pues de otro modo el color saldria de-
masiado subido.

La crisolita , el jacinto, y la agua
marina , se hacen disminuyendo la
dosis de los colores, combinindolos
junios , de modo que su tinta imite
el color de la piedra que se quiera
tener.

Es ventajoso para proceder , con

B pm—
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mas seguridad, tener delante una pie-
dra verdadera quando se hace la mez-
cla, para que los colores produzcan
el efecto que se desea.

Quando los dobletes estan bien he-
chos , imitan con tanta verdad y per-~
feccion las piedras preciosas natura-
les, que los mismos traficantes en ellas
tienen necesidad de poner toda su
atencion para distinguirlas.

Para hacer dobletes que imiten el rubk

y la esmeralda , como se hace
en Milan.

Se toma una lagrima gorda de al-
miciga con la punta de un cuchillo;
se calienta al fuego, y caerd inme-
diatamente una ligrima blanca como
una perla.

Para hacer una esmeralda , se tifie
esta lagrima con verdete desleido con
aceYte , afiadiendo un poco de cera
si es necesario. Si la materia estd muy
espesa se humedecerd con un poco de
agua.

Si se quiere hacer unrubi, se to-
maran partes iguales de goma ardbiga,

»
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.de alumbre sacarino, y de alumbre de
roca ; se hierve todo junto en agua
comun ; se echa en esta decoccion pa-
lo de brasil cortado en menudos pe-
dazos ; se vuelve a hervir , y despues
se afiade alumbre catino, en inteli-
gencia , que quanto mas alumbre de
éste se ponga , masobscuro saldri el
color. Hecho el tinte de esta manera,
se pone la ligrima de almiciga en ¢l
para que se tifia. Despues se toman
dos piezas de cristal cortadas horizon-
talmente , de modo que la que ha de
quedar superior sea de menos espesor
que la que ha de quedar debaxo , que
ajusten bien , y que ambas piezas sean
iguales por todos sus lados. Se colo-
ca la parte que ha de quedar debaxo,
sobre una paleta 6 platina de hierro
que se pondra sobre lumbre hasta que
el cristal se haya calentado bien ; en-
tonces se le unta la superficie con la
almaciga roxiza , que se tendri al ex-~
tremo de un palito, y que debe ca-
lentarse para que corra mejor. Quan-
do esta pieza de cristal parezca tefii-
da , se le adaptard la otra pieza des-
pues de haberla calentado : ambas pie-

|
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zas se pegarin bien, y no causarin
obscuridad alguna al rubi, que resul-
tara claro y transparente por todas
partes ; en esta disposicion se monta
en el engaste de la sortija , despues
de haber puesto por debaxo de todo el
doblete una hojuela roxa 6 bien verde,
si el doblete es de esmeralda.

Otro modo de hacer dobletes.

En un vaso de plata 6 de cobre
se derritc almiciga en ligrimas y
trementina que se mezcla con la ma-
teria colorante que se tenga por con-
veniente , como cardenillo, sangre de
drago , laca de Florencia, &c. segun
las piedras preciosas que se quieran
imitar. Reducidos estos colores por la
trituracion en polvos finisimos, se mez-
cla con la almiciga derretida con la
tremeritina , aquel color que se elija
para imitar alguna de estas piedras.

Para tener estos colores aun mas
atenuados y divididos , se pone la mez-~
cla de la almaciga y trementina en una
caxa de madera de tilo hecha en for-
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ma de botella, y cuyo fondo sea tan
delgado que se transparente ; se cu-
bre exictamente con la tapa de la
caxa , y se cuelga al sol en verano,y
en invierno sobre un fuego de carbon.
Se recoge el liquido que pasa por los
poros de la caxa , al qual se le mez- -
clan los colores que se quieran usar.

Preparado asi este liquido, se to-
man dos pedazos de cristal pulimen-
tado, y que se junten despues bien;
se calienta el liquido, y tambien 'los
cristales , 4 un calor igual ; se aplica,
con un pincel , el color sobre la parte
pulimentada de uno de los cristales, y
se sobrepone prontamente la otra pie-
za de cristal ; se comprimen bien am-
bas, mientras esten calientes ; se de=-
xan enfriar , y despues se montan co-
mo se quiere.

Estos dobletes imitan tan perfec-
tamente las piedras preciosas , que
qualquiera puede equivocarlas con las
verdaderas ; para no ser engafiado, se
interpondra uno de los angulos de la
piedra entre la vista y la luz. Si es
verdadera piedra preciosa , aparecera
con su color por todas sus partes; en
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vez de que quando es un doblete , se
ve la piedra blanca y transparente.

Descubrimiento moderno de un bano
exquisito y sano para la loza
wdiﬂafiao

Mr. Darrack ha demostrado que
seis partes de piedra pomez y una de
maganesa , pulverizadas ambas y mez-
cladas juntas, con agua, formanuna pas-
ta, la qual aplicada sobre las obras de
alfareria como pucheros, cazuelas, &c.
les da un barniz infinitamente mas du-
rable y mas hermoso que los comu=
nes de plomo; y con la apreciable
ventaja de no ser nocivo 4 la salud
.como los démas.

VARIOS SECRETOS PERTENECIENTES A
LA FABRICACION DE COLORES.

Color gaul que iguala al mejor ul=
tramar,

Se toma palo de brasil , y se pone

en una vasija ancha de vidrio; se echa
sobre €l agua caliente, pero que no



esté hirbiendo, y que cubra dos 6 tres
dedos el palo ; se pone todo sobre are-
na caliente 6 sobre un hornillo , y se
dexa asi durante algunas horas en una
digestion suave, de manera que elagua
salga muy tefiida ; despucs se saca el
palo de brasil , y se vuelve & poner
la vasija con la disolucion sobre la
arena caliente , 4 efecto de hacerla
evaporar enteramente : en el espacio
de dos 6 tres dias se pegara una cos-
tra de un roxo pardo a las paredes
del vaso , la qual debe guardarse por
algunos dias , 4 fin de que se acabe
de secar ; hecho esto se toma el vaso,
se le vuelve 4 echar agua fresca , mu-
dindosecla de media en media hora. Ast
la costra perdera; poco 4 poco suco-
lor pardo, y se ird poniendo verde,
lo qual es facil notar por el fraves
del vaso. Se sacari esta costra des-
prendiéndola con un cuchillo para po-
nerla en conchas, desliendola enagua
engomada ; y se tendrid enténces un
azul muy claro , muy fino y muy du-
raderqQ.
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Azul de tornasol,

Con el fruto del tornasol 6 helio-
tropo , se hace una pasta en forma de
panes quadrados. Quando quiera usar-
se, se pone 4 remojar en agua, y
dard una tintura azul , hermosa, que
sirve para pintar al temple y para
tluminar. Suele suceder que la tintura
de tornasol se vuelve roxa, lo qual
acontece quando le cae algun 4cido;
pero se le vuelve su color azul afia-
diéndole agua de cal.

Azul sacado del cobre.

Se toman de cardeniHo y de sal
amoniaco tres ~onzas de cada uno ; se
mezclan estas dos substancias con agua
en que se haya disuelto una cantidad
proporcionada de tirtaro ; se hace de
todo una masa blanda ; se pone ésta en
un vaso bien tapddo, y se dexa en
reposo durante algunos dias, con lo
qual queda hecha la operacion.
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Otro azul subido.

Se disuelve en vinagre muy fuerte
tanta sal gema y alumbre de roca,
quanto el vinagre pueda disolver ; se
pone la disolucion en un puchero nue-
vo de barro; se suspenden encima,
liminas de plata fina ; se cubre bien
el puchero, y se enloda exictamente;
se entierra en una cueva ; diez 6 quin-
ce dias despues se quita el azul que se
halle pegado 4 las laminas; hecho esto
se entierra el puchero de nuevo, y
al cabo de otros diez dias se quita
tambien- el nuevo azul que resulte pe-
gado 4 las mismas liminas de plata.

Estas pueden meterse en la diso-
lucion , si se tiene por conveniente. -

Ademas de lasal gema y del alum-
bre de roca, algunos hacen disolver
tambien sal dlcali de sosa en vinagre,
para conseguir el mismo efecto.
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Medio de sacar un color azul de la
paja del trigo sarraceno.

Quando el tallo del trigo sarraceno
se-ha madurado y secado en su pie,
se arranca y se le dexa podrir hasta
cierto punto ; entdnces no solamente
se vuelve azul este tallo, sino que tie-
ne la propiedad de tefiir del mismo
color diferentes cuerpos. Este color
vegetal no se muda ni con el vinagre
ni con el espiritu de vitriolo ; pero
desaparece con el agua fuerte ; se con-
vierte en roxo con el alcali; toma
un negro claro con la nuez de agalla
quebrantada , y sin ninguna mezcla se
pone verde por la evaporacion.

Azul que se acerca al ultramar.

Se toma aifiil, y se muele en el
porfido con acejte de trementina, to-
do el tiempo que se pueda ; se pone
despues esta materia en un puchero
de barro barnizado , que se enlodari
bien, y se dexard en ¢él por espacio
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de seis semanas ; si se le quiere de-
xar mas , el azul saldra mejor.

Otro azul hermosa.

Se muele albayalde bueno, con
cardenillo , y queda hecho.

Se toma borra de escarlata, 6 pe-
dazos de escarlata , que se cortan en
pedacitos muy menudos : se ponen en
un matraz con espiritu de vino tar=-
tarizado , y se hace digerir 4 un ca-
lor suave, como dentro de un horno
despues de sacado el pan, 6 en res-
coldo, hasta que el espiritu haya ex-
traido la tintura : se pasa ésta 4 otra
vasija por inclinacion , y en las he-
ces se vuelve 4 poner otro espiritu
de vino, hasta que ya no den mas
tintura : enténces se juntan todas las
tinturas que se han sacado, en un
alambique , para separar de cllas el
espiritu de vino ; pero es menester
tener cuidado de no sacar demasiado
liquido. Luego se pondri lo que quede
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en el alambique en otra vasija de
vidrio 6 dc loza para  secarlo en-
teramente al sol, 64 un fuego mo-
derado.

Modos de hacer varias lacas.

Se raspa media libra de palo de
brasil de fernambuco, quitindole antes
toda su parte negra : se pone en in-
fusion' durante dos dias en dos quar-
tillos de buen vinagre ;, hecho de vi-
no comun : se cuece suavemente du-
rante media hora: se pasa la decoc-
cion caliente por un lienzo: se vuel-
ve la tintura 4 la vasija de barro en
que se hizo la infusion , despues de
haber quitado de ella el palo de bra-
sil , y se afladen dos onzas de alumbre
de roca en polvo; despues de haber
hecho cocer un poco la mezcla, se
aparta la vasija del fuego: quando
esté fria se afiaden tres 6 quatro hue-
sos de xibia bien molidos , y se dexa
reposar todo durante cinco 6 seis dias,
despues de los quales se pasa la tin-
tura por un lienzo : luego se pone en
un puchero muy limpio sobre cenizas

T, XIL 4
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calientes con alguna lumbre : quan=
do levante espuma, se apartari el
puchero del fuego y se guardari en
una redoma 6 boiella muy bien ta-
pada.

Esta laca sin mas preparacion pue-
de aplicarse al pergamino, pero para
aplicarla al papel , es menester engo-
mar el color con goma arabiga, y
un poco de goma tragacanto i volun-
tad.

Otra laca.

Se ponen en infusion dos onzas de
palo de brasil de fernambuco , en diez
6 doce onzas de vino tinto, durante dos
dias : se pone 4 cocer despues la infu-
sion hasta que merme la tercera parte:
se afiade la cantidad como de una
nuez , 0 algo mas de goma aribiga
quebrantada , y un poco de goma tra-
gacanto : se dexa cocer suavemcnte la
mezcla hasta la reduccion de la mi-
tad , despues de lo qual se afade un
poco de alumbre de roma 6 de roca:
se aparta el puchero del fuego, y se
coloca sobre cenizas calientes por al-
gunos momentos : se cuela la mezcla,
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y se guarda Si la laca estd muy clara,
se pone a calentar sobre cenizas muy
calientes, y sc le dexa que merme &
discrecion : se puede afiadir aun un
poco de alumbre si se quiere. Si el
color no parece muy hermoso, se afia-
den huesos de xibia pulverizados.

Otra laca.

Se ponen quatro onzas de buen
aguardiente , con una dracma de bue-
na cochinula en polvo , en un matraz
pequeno, y se hace cocer en un fuego
suave hasta que se ufia : se echa una
dracma de alumbre de roma pulve-
rizado : se dexa cocer hasta que el
alumbre se haya disuelto : enténces
se afiade un poco de zumo de limon,
que hara el color muy hermoso, y se
guarda en una botella bien tapada.

' Otra laca.

Se pone en infusion por espacio de
quince dias, al sol fuerte del estio , pa-
lo de brasil de fernambuco, con vina-
gre destilado, en una vasija tapada

. -,
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con pergamino mojado y atado: luego
se hace cocer asi en el bafio de maria
hasta que merme la séptima parte, y
se afiaden por cada media azumbre de
vinagre , dos dracmas de alumbre. Si
se quiere poner un poco de cochinilla,
se hara despues de sacar el brasil. Se
aparta la mezcla del fuego, y se dexa
reposar dos 6 tres dias'; pasados estos
se pone a entibiar , y despues se pasa
por un lienzo : luego se afiaden poco
4 poco quatro O cinco huesos de xi-
bia pulverizados, y se menea bien
con un palo : se dexa reposar duran-
te quatro dias , al cabo de los quales
se vuelve 4 pasar de nuevo la com-
posicion por un lienzo.

Laca liquida.

Se cuece cochinilla en polvo con
alumbre , y ciscara de limon cortada
en pedacitos, y despues s¢ pasa por
un lienzo.
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Otra laca liquida.

Se cuece cochinilla machacada con
alumbre: despues se echa en la tintue
ra gota 4 gota, aceyte de tirtaro, has-
ta que se advierta que el liquido ha
tomado buen color.

Masicote.

El masicote se prepara, ponien-
do albayalde en un puchero de barro
cerca del fuego , dexdndolo alli hasta
que haya tomado un color amarillo;
pero es menester tener cuidado de vol-
ver ¢l puchero, para que se calcine
el masicote con igualdad. |

Tambien se puede usar un crisol
para esta operacion , observando apar-
tarlo del fuego luego que el masicote

arezca que tiene el color requerido,
{) qual se conoce tomando un poco
que se dexa enfriar , pues el color no
se manifestara mientras la materia esté
caliente. 3 v

Acabada la calcinacion , se sepa-
raran las partes que tengan um CO-
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lor conveniente , porque es imposi-
ble por mas cuidado que se tenga,
calcinar con igualdad toda la mate-
ria , ¢ impedir que algunas partes
aparezcan de un amarillo naranjado,
¢ muy subudo.

Negro de humo,

Este negro, algo diferente del vul-
garmente conocido con el nombre de
polvos de imprenta , se prepara que-
mando los residuos 6 desperdicios de
la wrementina , de la pez ncgra y de
la brea, que no pueden servir para
otra cosa. Se recibe el humo que pro-
duce su combustion en parages hechos
expresamente: el ollin que resulta apa-
rece en copos ligerisimos.

Negro de curtidores. ‘

Hay dos negros de esta especie : ¢l
que sirve para dar el primer tinte 4
las pieles despues de curtidas , se hace
con nuez de agalla, cerbeza agria y
hierro viejo. El segundo se compone
de nuez de agalla, de caparrosa, y
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de goma aribiga ; y sebre él s¢ dan
los dos lustres.

Negro de marfil.

Se ponen pedazos de marfil en un
crisol 6 puchero bien enlodado con
barro de alfarero , y que se coloca en
su horno , quando sc cuecen las obras
de alfareria : es menester que perma-
nezca en el horno tanto tiempo como
dichas obras , para que se ponga bicn
negro : sobre todo debe cuidarse que
no haya ninguna abertura en el crisol,
1 otra vasija qualquiera que se em=
plée pues de oiro modo el marfil se
volveria blanco en lugar de guedar
negro, y se consumiria. Este negro sir-
ve para la pintura en grande y en
miniatura.

Otro negro de marfil.

Se hacen calcinar raeduras 6 asti-
llitas de marfil en un crisol é en un
puchero de barro vidriado , bicn cu=
bierto y tapado al rededor, con greda;
preparado asi el crisol , se pone ci
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medio de un fuego fuerte, 6 de un
brasero hecho ascuas : quando se crea
que el marfil esté reducido 4 carbon,
se aparta el crisol 6 puchero del fue-
go , y cubricudolo todo con cenizas,
se dexara enfriar: despues se sacard
el marfil , se echara sobre una piedra,
en doide se apagara prontamente con
un lienzo mojado, para no dar lugar
d que se vuelva blanco al tiempo de
acabar de enfriarse.

Para hacer uso de este marfil cal-
.cinado , es menester primeramente
molerlo sobre el porfido 6 sobre el
méirmol , con agua , hasta que se
haya reducido 4 un polvo finisi-
mo : despues se le hace secar, en
porciones sobre una hoja de papel.
Para usarlo se muele segunda vez
con agua engomada. Este negro es
hermosisimo.

Negro de huesos.

El negro de huesos se hace con
huesos de carnero, quemados y pre-
parados como el negro de marfil.
Forma un negro pardo que tira &



(57)

bermejo , y sirve mucho en la pin-
tura.

Negro azulado.

Este negro se prepara lo mismo
que el de marfil , pero con sarmien-
tos , 6 con qualquiera otra lena de un
sabor dcido y de un texido tupido.

Negro fino.

~Se llena un belon, 6 qualquiera
otra vasija, de aceyte de nueces: se
empapa en ¢l una torcida gruesa de
algodon , se enciende, y se tiene um
plato boca abaxo y sostenido por unas
piedras 1 otra cosa encima de la lla~
ma : el humo se pegard al rededor y
en el fondo del plato, y se reducira
4 un polvo negro que se tendra cui-
dado de recoger.

Otro negro.
Se queman cédscaras de nueces so=

bre una pala de hicrro : despues se
echan en una cazuela llena de agua:
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y se molerin sobre el mirmol con
aceyte 6 barniz,

Modo de obtener la sal 6 hicl de
vidrio.

Se recoge la espuma 6 escoria que
se halla pegada 4 los crisoles en que
se derrite el vidrio : que no es mas
que una sal marina 6 comun mezclada
con partes térreas y un poco de alca-
li. Esta sal se desprende de la sosa &
de los dlcalis de que se valen para
fundir el vidrio : sube a la superficie
de las materias fundidas , en donde se
junta en bastante cantidad: para ha-
cerla objeto de comercio se echa en
agua , y se forma en pancs.

Moda de hacer el espiritu de nitro, agua
fuerte 6 dcido nitroso,

El modo mas comun de sacar el
espiritu de nitro , principalmente en
su fabricacion por mayor , es emplear
la arcilla por intermedio , pues, como
esta ¢specie de tierra ¢ontiene mucho
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4cido vitridlico , es muy c¢émoda para
descomponer el nitro.

Se toman quatro O cinco partes de
arcilla que se hacen secar y reducir 4
polvo, y con ellas se mezcla exacta-
mente una parte de nitro : esia mez-
cla se echa en una grande retorta de
barro que se pone en un horno de re-
verbero , adapiandole un recipiente
que se enlodara bien , y que debe ha-
cérsele un agujerio ; hecho esto se
procede a la desulacion , con fuego
muy suave al principio , y aumentan-
dolo por grados hasta que al fin se
enroxezca la retorta.

Los destiladores de agua fuerte to=-
man muy pocas precauciones para ha-
cer esta desulacion ; por cuya razon
el espiritu de nitro que sacan ordina-
riamente es débil é impuro. Primero,
usan nitro de primera 6 a lo mas de
segunda , que siempre coatienen mu-
cha sal comun ; de aqui resulta , que
el 4cido que destilan , sale mezclado
con mucha cantidad de espiritu de sal;
y por consequiencia viene 4 ser una
agua regia. |

En segundo lugar no desecan bien
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la-arcilla, loque es causa que el 4ci-
do que sacan, es debil y aquoso , aun-
que tengan la precaucion de apariar
la parte mas flematica , que es lo pri-
mero que pasa al recipiente , y lo que
ellos llaman desflemar.

Finalmente , el lodo de que se sir-
ven para enlodar sus vasijas , no es
mas que tierra desleida , de la qual
mucha cae, y se mezcla con el espi-
ritu de nitro, sobre todo al destapar
sus vasijas , y forma un sedimento en
el fondo. Pero como casi toda el agua
fuerte que estos hacen , esta destinada
para diferentes obreros , cuyas opera-
ciones no cx1gen la misma exdctitud
que las de quimica, esta agua fuerte
del comercio es bastante buena para
la mayor parte de estos usos, y aun
preferida con razon para casi todas
las operaciones de las artes y oficios,
4 causa de la modicidad de su precio.

Se podria hacer el espiritu de ni-
tro muy puro, fuerte y muy buene,
por el método de los destiladores de
agua fuerte, empleando el nitro de
tercera ; enlodando las vasijas con to-
da exdctitud con un lodo compuesto
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de arcilla seca, molida , tamizada y
becha una pasta con suficiente canti-
tidad de aceyte de lino desflemado.
Con todo debe notarse que el espi-
ritu de nitro sacado por medio de la
arcilla , nunca es tan bueno como el
que se obtiene por otros medios , sien-
do uno de los mejores el siguiente.

Otro modo de hacer el agua fuerte.

Se toman partes iguales de nitro y
de vitriolo ealcinado hasta que esté
blanco: se mezclan hechos polvos, y
se echan en una retorta de vidrio en-
lodada 6 embarrada con barro, y que
quede su tercera parte vacfa: se la
aplica un recipiente , se coloca en un
hornillo de reverbero, se enlodan las
junturas con una argamasa hecha de
bol arménico , cal y arena : se le da
en cste estado un fuego lento al prin-
cipio por tres horas , y despues se va
aumentando poco 4 poco : se continia
la destilacion hasta que no salgan va-
pores roxizos, y entéonces dexando en-
friar los vasos y desenlodandolos se
hallara en el recipiente el agua fuerie.
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Sirve para muchos usos en Ias artes,
y seftaladamente para disolver el azo-

gue , el cobre , el estafio , la plata.
Modo de sacar el cardenilio.

Se colocan planchas de cobre en
unas vasijas , y sobre cada plancha se
extiende una capa de orujo recien ex-
primido el mosto : se dexan asi por
algunos dias , y despues se sacan , se
ponen & enxugar y $e rac¢ con un cu-
chillo el cardenillo que tienen pegado:
vuélvense despues a4 colocar entre el
orujo, y se continia de este modo
hasta que las planchas se coaviertan
del todo en cardenillo.

El que se saca con orujo, vina-
gre y orines , aunque se logra mas
pronto , no es bueno, porque contiene
mucha broza y materias extrafias que
son perjudiciales en las artes.

Modo de hacer la sal 6 aztcar de
Saturno.

Se toma albayalde sumamente pul-
verizado ; se coloca en una cazuela de

L d
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barro vidriado con una cantidad de
vinagre destilado que sobrepuje la ma-
teria unos cinco 0 seis dedos : se hace
hervir la mixtion 4 un calor lento , y
en estando muy dulce el vinagre , se
cuela el licor , se afiade otro vinagre
destilado sobre el residuo, se vuelve
a colar , y se repite esto mismo hasta
que el vinagre no extraiga mas, Des-
pues se junian todas las soluciones , y
se evaporan 4 un calor lento hasta
que formen una pelicula , luego se ex-
pone en un lugar frio para que se cris-
talice : se separan despues los cristales,
sc secan a la sombra , y se repite lo
mismo para acabar de extraer toda la
sal.

Mod‘o‘ de calcinar ¢l alumbre.

Se coloca el alumbre en una ca-
zuela de barro sin vidriar: se pone 4
la lumbre , y se le dexa asi hasta que
resulte sumamente blanco, poroso y
facil de deshacerse entre los dedos ep
polvo muy fine.
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Modo de sacar el verde destilado para
| la miniatura.

Se disuelve el cardenillo en vina-
gre destilado , y despues de filirada
la disolucion por un papel de estraza,
se pone 4 evaporar hasta que pierda
toda la humedad. .

Modo de extraer la tintura del alazor
para tefiir seda y otros
lienzos.

Se ponen en un saco ancho ocho
libras de alazor , se mete en agua cor=-
riente , y se pisotea mucheo volvién-
dolo de un lado 4 otro hasta que el
agua salga clara y sin color amarillo.
Despues se echa el alazor en una vasi-
ja, y se amasa con ocho onzas de
barrilla en polvo; en seguida se co-
loca sobre un lienzo ordinario puesto
sobre un bastidor , y se rocia poco 4
poco con arroba y media de agua:
ésta va cayendo en una vasija que es-
tard debaxo del bastidor , de la qual
se vuelve 4 tomar para ccharla de
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nuevo sobre el alazor , y que vuelva
a caer en la vasija ; despues se rocia
con otra media arroba de agua nueva
que acabara de llevarse todo el color
que tenga el alazor. Por este medio se
hallardn, en la vasija que esté deba-
x0 , dos arrobas de agua, en la qual
estara la parte colorante del alazor.
En esta agua se echara una libra de
vinagre muy fuerte , 6 libra y me-
dia en caso de que no lo sea, y se
vera precipitarse al fondo de la va-
sija, la materia colorante. Luego se le
aflade algo mas de vinagre , y si no
fermenta es sefial de que la operacion
esta bien hecha. Se separa el liquido
que sobrenada , inclinando la wvasija
con cuidado , y 4 la materia colorante
que queda en el fondo, se le afiaden
treinta y dos libras de agua, y dos
6 tres onzas de zumo de limon, y se
menea bien.

En este tinte se pueden tefir de
color de rosa, mas 6 menos subido,
(segun la mayor 6 menor cantidad de
agua que se le ponga , y segun el gus-
to de quien haga la operacion) wvesti~
dos de tela blancos, sean de seda,

TS XL, 5
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algodon 6 lino , preparando antes la
tela, humedeciéndola en una disolucion
de dos onzas de alumbre en suficien-
te cantidad de agua clara para cada
libra de la picza de la tela que se ha
“de tefir.

Tambien sirve para tefiir el papel
de color de rosa.

Puede asimismo hacerse colorete,
para lo qual se precipita este color
con 4cido de limon , habiendo usado

-antes de cristales de sosa en lugar de
los polvos de barrilla , y se seca el
precipitado , poniéndolo en platos de
loza, al ayre. Otros lo mezclan con
talco molido, y pasado por tamices
finos.

Preparacion de una pintura poco cos-
tosa , tan permanenic como la pintura
al oleo , y que mno tiene los inconve-

nientes del mal olor : por
My. Ludicke.

Sucede con frecuencia que no se
quiere 6 no se puede emplear la pin-
tura al olio, principalmente en el
campo, ya porque no se seca pronta-
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mente , ya porque exila un olor in-
aguantable por muchos dias , 6 ya en
fin, porque es demasiado cara. Mr,
Ludicke , ha empleado con muy buen
éxito el método siguiente para pintar
techos , puertas , ventanas y aun mue-
bles.

Se toma leche cuajada, fresca,
cuyos grumos se deshacen en una pie-
dra de moler colores , 6 en una cazue-
la, 6 un mortero, con una espitula.
Hecha esta primera operacion , se po-
ne en un puchero con igual cantidad
de cal, bien apagada , para amasarla.
Sin afiadir agua alguna se menea ¢é
incorpora bien esta mezcla, y en bre-
ve se obtiene un color blanco y fluido,
que se aplica’ con mas facilidad que
el barniz, y que se seca muy pronto;
pero es menester emplearlo el mismo
dia , pues al siguiente estaria muy
espeso,

En esta preparacion pueden po-
nerse todos los colores miscibles con
la cal, lo qual depende del color que
se quiera dar 4 la madera; pero es
menester tener cuidado en que la adi-
cion que se haga de color en la pri-

*
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mera mezcla de la leche cuajada y
de la cal , contenga muy poca agua,
para que la pintura no salga floxa,

Quando se han dado dos manos de
esta pintura, se la puede lustrar con
un pedazo de pafio de lana, y toma
un lustre semejante al del barniz. Es
cierto que no se puede hacer pintura
mas barata , y tiene aun otras mayo-
res ventajas. En un solo dia , se pue-
den dar las dos manos y lustrarlas,
por la propiedad que tiene de secarse
prontamente , y por otra parte no de-
xa mal oler alguno. Quando se le quie-
re dar alguna wmayor solidez en los
parages que han de permanecer ex-
puestos 4 la humedad , sele da con
claras de huevo despues de lustrada,
y esta sola precaucion la hace an per-
manente como la mejor pintura al olio.
Esta preparacion estd experimentada
muchas veces, y siempre con wmuy
buen éxito.
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Pintura propia para conservar la ma~
dera expuesta al ayre.

Se derriten doce onzas de resina
en una vasija de hierro, se afaden
veinte y quatro quartillos del aceyte
mas comun , y tres 6 quatro barri-
tas de azufre ; quando la resina y el
azufre estén derretidos y bien incor-
porados, se afiade un poco de ocre 6
de otra ticrra del color que se quiera.
Se aplica esta pintura lo mas caliente
que se pueda ; luego que esté seca la
primera mano , se di otra con el co-
lor preparado del propio modo, €
igualmente caliente.

Todas las obras y utensilios de ma-
dera que se pinten de este modo , po-
drin permanecer al ayre mucho tiem-
po sin podrirse.

MODO DE HACER LA ZAPA , X DE
TENIRLA.

Las pieles de onagro (a) de Bu-

(a) Los onagros son una especiede as«
nos silvestres ¢ montaraces. &
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karia son muy estimadas para hacer
la zapa , lo mismo que se preparan
en Tripoli las de Siria. Pero seria un
error creer que la piel de onagro sea
naturalmente granuda , como lo dicen
algunos cscritores modernos, y que
no se pueda preparar la zapa sino con
esta especie de piel. Se fabrica en As-
tracan y en toda la Persia , con aque-
lla porcion de la piel del caballo que
cubre la grupa, y que se corta en
forma de media luna.

Se comienza poniendo 4 remojar
en agua estos pedazos de piel , hasta
que suelien el pelo con facxhdad Des-
pues de pelados enteramente , se echan
4 remojar en otra agua para raerlos
por la carnaza. Se ponen 4 remojar
tercera vez , y se quitan con un cu-
chillo bien cortante las ligeras des-
igualdades que aparezcan por la flor 6
el lado del pelo. En fin, la parte pu-
ramente nerviosa de la pxcl que queda
despues de estas diferentes operacio-
nes, debe estirarse bien en un bastidor
de madera, compuesto de dos piezas,
una recta , y otra curba en forma de
arco : se sujeta la piel por medio de
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un bramante cosiéndola de distancia
en distancia. Asi estirada se coloca so-
bre un pedazo de fieltro : se cubre la
parte del pelo, que es la perfectamente
lisa , con granos de mostaza : se hace
imprimir este grano en la superficie
de cada piel , pisindolas con los pies
despues de haber puesto encima Otro
fieltro, ¢ inmediatamente se llevan al
secadcro , sin desordenar la capa de
grano con que se las ha cubierto. Al
cabo de algunos dias , quando ya es-
tén bien secas, se hace saltar el gra-
no , se descosen del bastidor, y con
un cuchillo de mucho filo, se quita
por la flor toda la superficic de los
granitos de la piel que se forman entre
los hoyitos ocasionados por la impre-
sion del grano , de modo que no que-
de sino una leve sefial de estos hoyi-
tos. Esta operacion que es esencial,
pide mucha atencion y exercicio. Quan-
do esté hecha, se ponen 4 remojar las
pieles por algunos dias, en agua clara
para reblandecerlas ; despues se pasan
por una lexia caliente hecha con so-
sa. Se sacan al momento de esta le-
xia, y se ponen unas sobre otras por
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algunas horas. Entonces la substancia
de la piel que ha quedado intacta en
los hoyitos, resalta sobre el resio de
la superficie de que se ha quitado una
parte por la uluma operacion , y for-
ma el grano. En este caso la zapa es-
ti en estado de recibir los tintes que
se le quieran dar , debiendo advertir
que para ciertos colores solamente es
menester pasarla por una salmuera he-
cha con sal marina.

Zapa werde.

Para tefir las pieles de verde her-
moso , despues que han sufrido las
preparaciones mencionadas, se echan
4 remojar en una solucion saturada y
caliente de sal amoniaco; despues se
espolvorean por la parte que no tiene
grano, con limaduras de cobre tami-
zadas ; se doblan en dos partes y se
envuelve cada piel en un pedazo de
tela de lana; se ponen despues entre
una prensa, en donde permanecen al-
gunos dias, y se reitera el proceder
para perfeccionar ¢l color.
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Zapa azul.

Se prepara en frio un bafio de afil,
con dos libras de afil pulverizado,
dos libras de cal viva , cinco libras
de sosa y una libra de miel. No deben
pasarse las pieles por salmuera para
€sta preparaclon.

Zapa encarnada.

Se comienza pasando las pieles
desde luego por una lexia caliente he-
cha con sosa; se ponen despues a remo-
jar en una fuerte solucion de alumbre;
s¢ dexan untadas por algunos dias, y
por ambas superficies con una masa de
harina de trigo; luego se lavan bien, se
ponen 4 secar al sol ; se frotan des-
pues ligeramente con sebo de carnero,
y se raen por la flor con cuchillo boto
de palo, echando sobre ellas agua ca-
liente para acabar de ablandarlas, y
para quitarles el sebo superfluo. Asi
blanqueadas se ponen 4 remojar en
salmuera durante veinte y quatro ho-
ras, y se tifien con cochinilla que se
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hace hervir en una fuerte decoccion
de sosa ordinaria. Este tinte se prepa-
ra del mismo modo para los tafiletes
de Turquia.

Zapa negra.

Sacando las pieles de la salmuera,
se cubren de polvo de nuez de agalla,
con la qual se ponen unas sobre otras
durante veinte y quatro horas ; se se-
can, se golpean, se frota cada piel con
sebo de carnero, y se acaba mojando-
las por ambos lados con una solucion
fuerte de caparrosa.

Medio de quitar las manchas de tinta
en el lienzo.

Hasta ahora se ha usado del zumo
de limon para quitar las manchas de
tinta , y es cierto que desaparecen,
pero la malignidad de la tinta siem=
pre se queda en el lienzo , lo come,
y con el tiempo produce un agujero
en donde estaba la mancha; por lo
tanto expondrémos otro remedio no
wenos seguro , y que carece de este
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tiltimo inconveniente. Se unta con ses
bo derrctido la parte manchada, de
suerte que quede bien empapada, y
se echa este lienzo con la demas ropa
sucia para lavarlo. Saldra sumamente
blanco y sin mancha despues de lava-
do, sin que resulte agujero alguno en
donde estuvo la mancha de tinta. Este
secreto estd experimentado repetidas
veces , y siempre con buen éxito.

Es tambien excelente para quitar
las manchas de tinta 4 los encaxes.
SECRETOS RELATIVOS A LA FABRICA DE

CUERDAS DE TRIPA , COMO SE

HACEN EN ITALIA.

- Las cuerdas de tripa sirven para
encordar diversos instrumentos de mu-
sica , para hacer raquetas, y para otros
diferentes usos.

. Llidmanse de tripa, porque se fa-
brican con las tripas de carnero O de
cordero. La primera operacion que de-
be hacerse con ellas , luego que se sa-
quen las tripas al animal , es lavarlas
muy bien. Para este efecto se debe
poner el oficial unos botines, tres de-



s &)

| (76) '

Iantales uno encima de otro, atados 4
la cintura, y una pechera al pecho,
todo de pellejo, para resguardar la ro-
pa. Asi preparado comprimiri las tri-
pas entre sus manos para que salga
toda la basura 6 excremento que con-
tengan , y segun las vaya limpiando
las ird echando en un caldero para
dexarlas macerar.

Luego que las tripas han estado
en el caldero todo el tiempo que se
juzgue necesario para que esten bien
maceradas, se ponen en otro caldero,
durante cierto tiempo, y despues se
sacan para descarparlas con un ins-
trumento conveniente , que se reduce
4 una especie de ufia de hoja de lata,
que se pone en el dedo indice como
un dedal.

El descarnado es una de las prin-
cipales operaciones que se hacen en
la fabricacion de las cuerdas. Para
este efecto se emplea una lexia que
se hace en una vasija de barro, 6 una
pila proporcionada de piedra , media-
da de agua, en la qual se echan cerca
de dos libras y media de cenizas gra-
veladas , que se menean bien con un
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palo. Este modo de lavar en lexia las
cuerdas, y los diferentes grados de
fuerza de ésta, son relativos 4 la es-
tacion. En el invierno se comienza
dando de la quarta 4 la tercera parie
de fuerza, y se continia de la tercera
i la media, de la media 4 las tres
quartas , y de las tres quartas a la le-
xia en toda su fuerza. En el verano
se procede de la quarta parte 4 la me-
dia, de la media 4 las tres quartas
partes, y de las tres quartas partes
a la lexia en toda su fuerza. En el pri-
mer caso los grados de agua se dan
en tres dias, y en dos dias en el se-
gundo. Algunas veces se abrevia 0 se
prolonga esta operacion, segun lo de-
termina la experiencia,

Esta lexia se llama simple, para
distinguirla de otra que se conoce con
el nombre de doble , compuesta de la
misma cantidad de agua , y de cinco
libras de cenizas graveladas. En esta
lexia doble , despues de sacadas las
tripas de la lexia simple, se ponen a
remojar por medio dia 6 un dia ente~

ro , 6 mas, segun lo requiere la esta-
Clono 5 S 4
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Quando las tripas han soltado to-
da su grasa, se ponen en una tinaja
pequefa llena de agua a fin de que se
aclaren y laven, y se echan las fi-
bras que se han quitado de las tripas
en otra tinaja aparie.

Luego que las tripas estén sufi-
cientemente lavadas y aclaradas , se
sacan de la tinaja para coserlas unas
al extremo de las otras segun el largo
que se quiere dar 4 la cuerda. Hecho
esto , quedan ya las tripas en esta=
do de hilarse. Sise ha de hilar una
sola , se hace una lazada pequefa a
uno de sus extremos , y se coloca ésta
en el gancho del torno 5 si se han de
hilar muchas se colocan juntas por
medio de un nudo en el gancho En-
tonces una persona da vuelias a la
manija del torno , mientras que el hi-
lador hila retirindose hacia atras, lo
mismo que los que tuercen los corde=
les de cafiamo.

El gancho hace parte de un bas-
tidor fuerte de pino de quatro varas
de largo y lo mismo de¢ ancho , 4 uno
de cuyos listoneés hay veinte agujeros,
y quarenta al liston opuesto, guarne-
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cidos de otras tantas clavijas de palo,

del grueso de un dedo, para esiirar
las cuerdas.

Hiladas las cuerdas se estiran al
ayre sobre una especie de rastrillos
guarnecidos de clavijas, y al cabo de
algunos dias se adelgazan. Esta ope-
racion se hace con un cordel de cer-
da bien embebido de xabon negro con
lo qual se restriegan con fuerza de un
extremo 4 otro.

Comunmente suelen los fabrican-
tes concluir esta operacion, dando i
las cuerdas un frote de aceyte para
suavizarlas , v hacerlas mas flexibles;
pero este medio no es tan seguro co-
mo el de las sales extraidas de las he-
ces del vino.

En Espafia , donde el vifiedo es
tan abundante , costaria poquisimo es-
ta operacion , ademas de que tambien
pucden emplarse al mismo efecto las
sales de la hez del aguardiente.

Para sacar partido de las heces,
o rasuras del vino, se hacen secar al
sol los residuos de estas rasuras, y
quando estén bien secos , se almace-
nan para diferentes usos.
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En este estado deben comprarlas
los fabricantes de cuerdas, y luego
meter las heces asi secas, en un hoyo,
de medio pie de profundidad , de dos
de ancho, y cubierto de una espe-
cie de boveda hecha con los pedazos
mas grandes de las mismas rasuras.
Luego se les pega fuego, afadienda
rasuras hasta que todo esté bien que-
mado.

Como el humo que produce la com-
bustion de las rasuras es sumamente
fétido , debe hacerse en ¢l campo, 6
en lo dltimo de los arrabales.

Apagado el fuego , se halla en me-
dio del hoyo una masa de sal muy
compacta , y siempre en razon de la
mayor 0 menor cantidad de tartaro
que los vinos han dexado en las ra-
suras.

Esta sal , que es sumamente mor-
dicante , se liquida al contacto del
ayre libre. Para evitar este inconve-
niente , los fabricantes de cuerdas, de-
ben quebrantar la masa en pedazos,
y guardarlos en frascos, muy bien ta-
pados para que la humedad del ayre

no pueda disolyerlos.
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Quando los fabricantes quieran
usar esta sal , dexarin expuesta al
ayre libre la cantidad suficiente ,
quando esté reducida 4 liquido, deben
meter en él las cuerdas ; este es el mé-
todo que mas perfecciona las cuerdas
en Italia. | .t
Para no equivocarse en la eleccion
de las cuerdas de tripa que se compran
para los instrumentos de musica , dire-
mos aqui, que las buenas cuerdas son
las mas claras, mas redondas y mas
iguales : se las pone tirantes del largo
que han de tener en el instrumento,
se colocan 4 la trasluz , y se tafien una
tras otra. Luego que una se ha tafiido
si se percibe que sus oscilaciones re=
presentan dos cuerdas, es sefial cierta
de que estd exdcta en todas sus partes;
pero si estas mismas oscilaciones hacen
parecer tres cuerdas en lugar de dos,
se puede asegurar que la cuerda es
falsa , porque enténces se denota que
no llegando todas las partes de la cuer-
da 4 un mismo tiempo 4 la sitnacion .
horizontal , oscila en tiempos diferen-
tes.. '

«® 7

~
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Secreto para quitar al papel , & las es-
sampas y & los bibros , las manchas
de sebo.

Mr. Deschamps , profesor de far-
macia en la ciudad de Lyon en Frane
¢ia, propone el método siguicute.

Despues de calentar ligcramente
el papel manchado de sebo, de cera,
6 de qualquiera aceyte, 6 cuerpo gra-
50 , con tal que no esté tefiido , se qui-
ta todo lo que se puede con un papel
de estraza suave. Luego se empapa un
pincelito en aguarras, 6 lo que es lo
mismo en aceyte esencial de tremen-
tina bien rectificado, y casi al grado de
hervir, pues aplicado en frio no obra
con tanta eficacia, y se pasa ligera-
mente por las dos caras sobre la hoja
de papcl ‘-manchado , que se tendra
bien caliente. En defecto de pincel,
se puede usar un taruguito hecho de
papel. Esta operacion se reitera tan-
1as veces quantas sean neccsarias, se-
gun el grueso del papel y la cantidad
de grasa que'tenga embebida: y quan-
do la parte ¢ substancia grasienta se
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haya enteramente quitado , se recurre
al siguiente medio para volver al pa-
pel su primera blancura.

Se empapa otro pincel en espiritu
de vino. perfectamente rectificado : se
pasa del mismo modo sobre la mancha
por ambas caras, y principalmente
sobre los bordes de la mancha para
que desaparezca el contorno que for-
maba. Estos medios empleados con las
precauciones convenientes , y aquel
tino 6 tacto delicado que nadie puede
comunicar a la mano del operario, ha-
cen desaparecer enteramente toda man-
cha , sin que quede rastro de ella. El
papel queda tan blanco como antes,
con la circunstancia de que estos me-
dios no borran la tinta de escribir , ni
de imprenia.

Secreto para pegar cristales.

Se deslie bien goma ariabiga muy
blanca y clara , en un poco de espiri-
tu de vino, 6 en buen aguardiente en
una vasija de vidrio, bien tapada con
su corcho , con un pergamino O con
gera , s¢ untaran con este co%sw
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por medio de una pluma las piezas
quebradas de cristal que esten calien-
tes , uniendo bien las piezas lo mas
ajustado que se pueda , y se manten-
dran asi apretadas hasta que se hayan
enfriado un poco.

Preparacion de las ostras para que no

~hagan mal.

Despues de haberlas lavado bien
en agua, se pondran un poco de tiem-
po cu vinagre , y al tiempo de guisar-
las se pondra un poco de vinagre en
la salsa, y algunos granos enteros de
pimienta, cuyos ingredientes son tam-
bien muy buenos para comer las os=~
tras crudas.

Receta para hacer h,:m de buena calidad,
con arroz y harina de trigo.

Para cada dos libras de harina se
toma media libra de arroz ; se hace
cocer éste en agua, a4 fuego lento has-
ta que quede hecho una papilla, y es-
tando aun tibia , se deslie en el table-
ro con la harina y muy poca levadura,
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6 levadura de cerbeza , si Ia hubiere.

No se echari agua , pues basta la
que conserva el arroz cocido. Se pon-
dri la masa en levadura, como se dice
comunmente , se dexara fermentar por
diez 1 once horas, y despues se hace el
pan por el método comun. Sin embar-
go es menester observar que la masa
esté bastante resudada para que no se
pegue 4 las manos del amasador : se
debe calentar el horno inmediatamen-
te que el pan esté preparado , porque
si se tardase mas se agriaria la masa.

Dos libras de harina y media de
arroz , producen cinco libras de pan
muy bueno y muy ligero.

De varios ensayos repetidos han
resultado de aumento tres librasde pan,
por el método referido : y segun los
precios corrientes en este afio de las
harinas un pan de dos libras de esta
mezcla saldra 4 poco mas de siete quar-
tos : siendo su calidad y salubridad su-
perior al que llaman pan de villa, qu¢
aun cucsta Mas ¢aro.
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“Medio de hacer xabom sin acepte
de olivas.

Despues de haber ensayado mu-
chas especies de aceytes para hacer
xabon blanco y barato, y buscando
los medios de omitir el de olivas, se
ha hallado el de adormideras blancas,
mezclado con igual cantidad de grasa
de animales. ‘

Se ha hecho pues muy buen xabon
con veinte y cinco libras de sebo de
caballo , veinte y cinco libras de acey-
te de adormideras blancas, y veinte y
cinco libras de la lexia de xaboneros.
Secidndose, pierde algo de su peso, de
modo que las setenta y cinco libras de
las materias empleadas en su compo-
sicion han quedado en sesenta y nueve
libras de un xabon excelente , que se
disuelve facilmente en el agua, y que
blanquea muy bien la ropa que se la-
va con ¢l.

El aceyte de adormideras no es
caro, y se puede conseguir mucho mas
barato, cultivando esta planta que na-
cc bien en todas partes : su gra-
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no que da una grandisima cantidad
de aceyte puede servir tambicn para
otros usos, debiendo advertirse que
aun es bueno para comer , porque no
ticne mal gusto , ni €s narcotico.

Xabon Hquido.

Se vende para la barba una agua
liquida de xabon , & la qual se atribu-
ye la propiedad de mantener fresco
el cutis. Se echa esta agua en agua
comun : se bate para hacer espuma, y
se lava uno con ella. Se hace del mo-
do siguiente.

Se toman tres onzas y media de
buen aguardiente : se pone en €l una
dracma de cristal de sosa: se afiade
una onza y dos dracmas de xabon
muy blanco : este xabon se disolvera
bien, y esta agua quedaria transpa-
rente mientras que el frasco en que se
ponga esté tapado. El frio coagula
algo este xabon liquido , pero el cae
lor le vuelve su fluidez.
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Modo de separar del agua una sal qual
quiera que tenga en disolucion.

Todas las sales fixas se separan del
agua por medio de la evaporacion : st
se quierc salga la sal mas pura, se
filtra la disolucion antes de hacerla
evaporar : es menester tambien que la
evaporacion sea mas lenta por un fue-
go mas suave quando es una sal que
tiene alguna parte voldtil, por temor
de que se descomponga.

Si se quiere una sal cristalina , en-
tonces la evaporacion no se hara por
medio del fuego , sino inicamente con
la accion del ayre en un parage fres-
co: de este modo la cristalizacion se
hace en el fondo de la vasija, 4 me-
dida que la parte aqiiosa s disminuye,
6 bien se verifica en la superficie for-
mando una pelicula de partes concre-
tas , y alguna vez resulta la cristali-
zacion de ambos modos.

Las sales que se sacan por cristali-
zacion , no estan exéntas de humedad:
quando se necesite que lo esten, se
ponen en un crisol , 6 en un puchero
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de barro sin vidriar , y se arriman al
fuego , calentindolas hasta glie se en-
roxezcan : asies como se seca la sal
marina, 60 sal comun y el vitriolo.

Medio de curar 6 secar las peras y otras
| frutas. -

La naturaleza nos prodiga abun=
dantes frutas en ciertas estaciones: pe-
ro no todas estas frutas sc conscrvan
bien , ni se conservan nunca bastante
ticmpo para alcanzar 4 la otra esta-
cion. Nos vemos pues obligados & re-
currir 4 la industria 3 y aunque esta
ha imaginado confitarlas , 0 conver-
tirlas en licores , ¢l medio mas seguro
es el de secarlas al sol 6 al horno. Voy
i exponer un método que es seguro
con las peras , v que pucde emplearse
con las demas frutas.

Las peras de invierno son las me-
jores -para secar : se cogen un poco
antes de madurar : se las mete en una
caldera de agua hirviendo 4 que se
escalden y se ablanden un poco: se
las saca, y se las dexa escurrir, en
2ar20s , y se pelan , cuidando de de-
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zarles el palo. Conforme se van pe-
lando se bonen en unas fuentes con el
palo hicia arriba y dexan escurrir un
xugo que se guarda en un bote 6 tar-
ro. Despues se colocan estas peras en
un zarzo grande, y con él se meten en
elhorno despues de haber sacado el pan,
cuidando de que no esté muy caliente.
Sesacan y se meten en una almibar que
se habra preparado con el xugo de la
fruta , haciendo derretir en cada libra
de xugo media libra de azicar, y un
quartillo de aguardiente con canela y
clavos de especia : despues de remo=
jadas en esta almibar se vuelven las

ras al horno 4 secar , teniendo cui-
dado de que el calor no sea muy fuers
te. Se sacan del horno, se remojan
de nuevo en el almibar , y se vuelven
otra vez al horno. Se conoce que las
peras estan suficientemente secas, quan-
do han adquirido un color de café
claro, que la carne esté consistente,
transparente y que reluzca,
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Secretos para curar las almorranas.

Quando las almorranas molestan
mucho se pueden untar con una po-
mada hecha con dos dracmas de anti-
monio ; de coral 6 de asta de ciervo
calcinada y de incienso, de cada cosa
media dracma ; y se mezcla todo con
tres cucharadas de aceyte rosado.

»

Otro.

Se toman dos onzas de inxundia
de gallina y dos de la de pato: dos
de aceyte rosado : veinte granos de
opio: diez de azafran en polvo, y
una hiema de huevo : se mezcla todo
hasta formar un unguento. A ‘esto se
debe afiadir un régimen muy exic-
to, que sera de no cower cosas indi-
gestas , ni usar de los manjares de
mucha sal ni especias , ni cebollas , ni
ajos, ni puerros, ni legumbres, y si
aguar bien el vino quando se beba.
Si se quiere purgar al paciente , se
pondrin en infusion dos onzas de rui-
barbo en medio quartillo de agua, que



(92)

se tendri toda una noche al rescoldo:
0 una decoccion de agua de achico-
rias, afiadiéndole , despues de colada,
una onza de xarave de rosas. Tam-
bien es bueno poner en infusion en
medio quartillo de decoccion de tama-
rindos , dos dracmas de corteza de
mirabolanos cetrinos, y despues de
colada , se afiade una onza de xarave
de achicorias compuesto. La hemor-
ragia de las hemorroydes se puede de-
tener bebiendo algunas mafanas dos
cucharadas de xugo de tormeaniila.

Oiro.

Se toman tres onzas de miel : dos
de vinagre : una dracma de vitriolo
calcinado: dracma y media de tutia
preparada : otro tanto de litargirio, é
igual cantidad de plomo calcinado:
se ponen 4 cocer la miel y el vinagre
juntos hasta que éste se haya evapo-
rado : luego se echan los polvos en
esta composicion : se remueve hasta

que la pomada esté fria, y luego se
unta con ella en la parte.
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Otro.

Se hace un linimento con aceyte
rosado batido en agua de violeias,
manteca de vacas fresca , aceyte de
lino , hiemas de huevo, y un poco de
cera. O se hace una cataplasma con
miga de pan blanco empapado en le-
che , afladiendo dos hiemas de huevo,
y un poquito de azafran, y de un-
guento populeon. Tambien se puede
preparar un linimento con manteca de
vacas fresca y polvos de corcho que-
mado. En los dolores de las hemor-
roydes , nada los mitiga mas pronto
que recibir el humo de las raspadu-
ras de marfil , quemdndolas.

Otro.

Para las hemorraydes ciegas, y
que se quiera que fluyan , se aplican
sanguijuelas : 6 se tocan con hojas de
higuera : 6 se fomentan con vino que
haya hervido con hojas de acha ; 6
bien se muele parietaria con un poco
de sal » ¥ se aplica.
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Otro.

Quando las hermorraydes estan ul-
ceradas , se untan con aceyte de hue-
v0 , batido en un mortero de plomo.

Otro,

Para el mismo caso se untan con
un linimento compuesto de quatro on-
zas de aceyte rosado, una onza de
albayalde , otra de litargirio de oro,
seis dracmas de cera, y ocho granos

de opio.
Otre.

Se toma de incienso macho, de
mirra y de azafran, una dracma de ca-
da cosa , una hiema de huevo , quatro
granos de opio , un poco de aceyte
rosado, y otro poco de mucilago, y
se hace de todo una pomada.

Otro.

Se toma una hiema de huevo fres-
¢co, un terron de azucar del misme
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volimen poco mas 6 menos , y onza
y media de aceyte de lino: se bate
todo junto , y se untan con esta com-
posicion las hemorroydes.

Otro.

Se toma un pufiado de siemprevi-
va, y otro pufiado de perifollo : se
machacan en un mortero : se cuela el
zumo por un lienzo ; se aflade como
cosa de una nuez, de manteca de va-
cas fresca , é igual porcion de miel
con dos hiemas de huevo : se bate todo
junto, de modo que quede en consis-
tencia de ungiiento, que se aplicara
4 la parte con un cabezal de lienzo 6
de algodon. 8
~ Otro.

Toémese una hoja de tabaco, que
se remojari en agua por una noche,
y se aplicard 4 las hemorroydes.

Otro.

Se quema un pedazo de corcho, y
quando esté hecho carbon se muele:
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se mezcla con un poco de manteca de
vacas fresca , y se bate bien hasta ha-
cer una pomada que se aplicard a la
parte.

Las hemorroydes son una dolencia
como el dolor de muelas, que no hay
remedios fixos para curarlo , y sucede
muchas veces que el remedio que 4
uno no ha hecho cfecto, a oiro lo sana;
esta es la razon porque he puesto la
multitud de los que anteceden, como
los mas inocentes , y. los que han pro-
ducido buen efecto en ciertos casos.

Remedzo para la gota.

El uso habltual de las hojas del
fresno ( fraxinus excelsior) ha alivia-
do de la gota 4 varias personas, de
una manera tan sensible , que algu-
nas han pasado mas de quince afios
sin experimentar acceso alguno de este
terrible mal. El uso de este vegetal
no es desagradable ni incémodo. Des-
pues de coger las hojas del fresno en
el mes de octubre, se ponen 4 secar
4 la sombra. Se echan cinco hojas en
media azumbre de agua hirviendo : se
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les dan dos 6 tres hervores, y se to=
ma esta agua con un poco de azicar
6 xarabe de malvavisco todas las ma-
fianas en ayunas, y sé¢ hace exercis
cio- para que -su efecto sea mas efi-
caz. Se ha advertido en ciertos suge-
tos, que el uso habitual de este ve-
getal los hacia transpirar eonsidera-
blemente.

Las qualidades de las hojas del
fresno son inocentes, y aunque en ge-
neral no se hayan conocido en este
arbol otras propiedades que las de ser
su corteza absiringente y febrifuga,es
natural que un vegetal que produce
el mani , contenga otras virtudes.

Remedios para curar la 1iia publicé-
dos por el Dr. Murray, medico
ingles.

Este remedio consiste en frotar la
tifia una 0 dos veces al dia con una
onza de ungliento rosado , al qual se
mezcla exdctamente una dracma de
precipitado blanco.

_ Segundo remedio. Consiste en el uso
externo de la cicuta. Es menester en
=Xt 7
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ambos casos emplear los purgantes de
guando en quando. El mismo Murray
en una de sus obras asegura haber
curado & una joven atacada de uia,
con un uso exidcto de la cicuta , tan-
to exrerior como interiormente , des-
pues de haber en vano intentado la

cura con los demas remedios.

Remedio para las fluxiones de los ojos,
publicado por Mr. Hecart.

Hay muchas personas que pade-
cen inflamaciones de ojos acompafia-
das de una abundante secrecion ha-
meda, acre y salada, que ocasiona
picazon extraordinaria , con mucha
rubicundez en los parpados. Acaso
soy uno , dice Mr. Hecart, de los que
mas han padecido de csta incomodi-
dad ; y despues de haber ensayado
diferentes remedios, que no me han
producido ningun alivio., he compues-~
to el signiente colirio que me ha sa=
nado enteramente.

Se toma una dracma de raiz de li-
rio de Florencia en polvos sutiles, y
otro tanto de vitriolo blanco ; se po=
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ne en dos quartillos de agua , se me-
nea bien todo hasta que el vitriolo
esté disuelto ; se dexa la mezela en
infusion durante veinte y quatro ho-
ras, y se¢ filtra despues para el uso.
Este consiste en empapar un lien=
z0 en -esta agua, y lavarse con ella los
0jos, pouiéndose compresas empapadas
en la misma agua durante la noche:
~ basta tambien humedecerse con este
cohirio los ojos dos o tres veces al dia,
~empapando en ¢l un pafito que se pa-
sa suavemente sobre los parpados , pa-
ra no causar Irritacion alguna.

Remedio poco conocido para curar el
torozon de los caballos, experi-
mentado con buen éxito.

Se toman dos puitados de sal, se
tuesta al fuego en una sarten nueva
6 en un puchero nuevo, que se ta-
para bien para que la sal , detonando,
no sc pierda; se dexa un agujerio 4
la tapa, para poder pasar un palo a
fin de menearla hasta que se haya tos-
tado, ¢ impedir que se¢ queme. Des-
pues se toman dos quarullos de cer-

5 ¥
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veza 5 en la qual se ccha la sal tos~
tada un poco tibia , y se le hace tra-
gar al caballo metiéndole en la bo-
ca un cuerno cortada la punta, y
echando la bebida por ¢l como si fue=
ra por un embudo. Media hora des-
pues regularmente se halla el caballo
bueno.

Este remedio tambien es bueno
para las mulas.

Su autor , dice la Biblioteca fisico-
economica , asegura haberlo experi-
mentado infinitas veces, y siempre
con el mismo buen éxito.

Remedio para curar las enfermedades
d:l ganado vacuno, cuyos saludables efec-
tos se han experimentado : extraciado
de una memoria presentada d las socie-
dades patrioticas de Suecia y de Hesse-
Hgmbourg , por Mr. Percy, docter
en medicing,

»Un cura conocido mio , dice Mr.
»Percy, cuyo curato estd 4 las mar-
»genes del Mosa , tenia tres vacas
» hermosas que pastaban en el cam-
» po por el mes de mayo: una mana-
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»na quando las traxeron del prado las
» notd muy indispuestas con el vientre
»hinchado monstrupsamente , las pa-
»tas embaradas y casi para espirar.
»En este estado hice disolver cer-
»ca de cinco libras de sal de vidrio
»wen un barril que podia contener
squatro azumbres de agua , que act-
»ndulé con vinagre : la di a beber &
»discrecion 4 las vacas enfermas, que
» parecian apetecerla ; en fin , se les
»echaron lavativas con ella, .y se rei-
»teraron & medida que las evacuaban.
» Algun tiempo despues del uso de
»mestc medicamento , las vacas pare-
scian mejor , aunque se les habia ba=
»xado poco el vientre, sin. embargo
»de que hicieron copxosas evacuacio-
»nes. Se continud haciéndoles tragar
nla bebida , la qual’aumento6 las eva-
s»ycuaciones , con lo qual se deshincha-
»ron cnteramente , y comenzaron
sextender las piernas, que mandé fro-
»tar con paja. Las hice tambien ar-
sropar , y ordené que se las dexase
» quietas por dicz horas ; pasado este
» tiempo , Se mostraron Como inquietas
»y agitadas, y adverti que era el ham-
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nbre que tenian. Luego que comieron'
»un poco de salvado y de harina de
ncenteno que les hice dar , se echa-
»ron, y rumiaron con tranquilidad,
»cosa que no habian hecho desde el
» principio de su mal. Se les hizo tragar
»walgunas dosis mas de la bebida, y re-
»cobraron en poco uempo una salud
» perfecta.”

Desde la pubhcaclon de este re-
medio , los papeles publicos de la Eu-
ropa han anunciado su buen éxito en
una multitud de casos y en diversas
enfermedades del ganado, como son
la sarua , la morrifia, las viruelas,
que son en general sus afecciones mas
comunes , las quales céden mejor &
los topicos con el uso interno de la
sal 0 hiel de yidrio.

Remedio cficaz para las mataduras de
los caballos.

La azicar es un balsamo excelen-
te para todos los males de piernas de
los caballos y otros animales, y lim-
pia y cicatriza pronto las heridas mas
considerables. Mr. Desutiere , de quien
tomamos esta noticia , refiere el hecha
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signiente sucedido quando €l estaba
de profesor de Veterinaria en Meiz.
Un hermoso caballo estaba inutiliza-
do tres meses habia por un abceso
que s¢ le habia formado en una pier-
na: el herrador del pueblo 4 fuerza
de incisiones , de piedra de cauterio,
de vitriolo, de ungtientos de toda es-
pecie , habia llegado 4 poner el ca-
ballo en un estado lastimoso. Un sol-
dado del regimicnto de Metz , se ofre-
ci6 4 curarle ; y como no se arries-
gaba mucho en entregirselo, consin-
ti6 el coronel : no hizo mas que ba-
fiar dos 6 tres veces al dia la pierna
del caballo con vino comun caliente,
y algunas veces la espolvoreaba con
azicar, poniendo una capa de azicar
en los pafios con los quales la cubria:
en el espacio de un mes 6 cinco se-
manas , el caballo ‘se restablecié con
asombro de todos los inteligentes.
» Desde esta época , afiade Mr. Desu-
»tiere , he empleado el azicar en to-
»das las ocasiones en que he tenido
»que curar males semejantes, y pue-
»do asegurar que siempre con muy
»wbuen éxito.”
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Nuevo medio de destruir los ratones.

Se empapan guisantes en tocino der-
retido, se revuelven en arsénico,y
se echan en los agujeros de los rato-
nes o ratas. Este modo de envenenar-
los precave los accidentes y riesgos
que tienen los demas métodos.

Tambien se pueden destruir del
modo siguiente. Se toma medio cele-
min de harina de cebada , una libra
de eléboro blanco en polvo, y quatro
onzas de polvo de estafisagria , se
mezcla todo bien , se pasa por un ta-
miz gordo de cerda , se ahade media
libra de miel , y la cantidad de leche
que se necesite para formar una pasta
que se hard menudos pedazos, y se
meterdn estos en los agujeros de los ra~
tones, para que acudiendo & salir por
donde acostumbran , los coman y pe-
rezcan.
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Medio seguro y poco costoso ‘de ferti-
lizar los terrenos estériles
y arenosos.

El mejor medio es plantar abetos,
cuyos arboles rara vez dexan de pren-
der principalmente en los parages are-
nosos ; plantados en los matorrales;
crecen tanto, que al cabo de cinco
afios destruyen la yerba que los ro-
dea. Las hojas y despojos que pier-
den cada afio en cantidad ; abonan de
tal suerte la tierra, que se hace pron-
to muy buena para recibir granos.
Este abono es tanto mas fecundante,
quanto mas existan los abetos en el
terreno. Se les puede dexar doce 6
quince afios. Su corte es muy venta-
joso, pero para asegurar mas el pro-
vecho se puede esperar 4 que den
buenas tablas , y entonces la utilidad
€s clerta.

Esta operacion no puede ser muy
costosa , y antes bien es economica.
No se necesita ni se debe labrar esta
tierra porque seria perjudicial al in-
tento. Basta echar la semulla en los



(106)

matorrales 6 tierras incultas hacien-
do hoyos 4 distancia de siete pasos
cada uno , cuya tierra se echa para
cubrir la semilla como 4 una pulgada
de altura. Sila semilla es buena bas-
tan seis libras para una extension de
seis 4 siete mil pies quadrados; se
siembra en el mes de abril 6 princi-
pios de mayo. Debe advertirse que si
el terreno estuviese cubierto de mu-
cha yerba, es preciso quemarla pri-
mero 6 cortarla. Los dos 0 tres pri-
meros aflos no progresan mucho los
abetos , pero quando una vez han sa-
lido de la tierra , es tan vigoroso su
crecimiento que cada afio crecen dos
6 dos pies y medio de altura.

Se puede comenzar el corte de
un plantio de abetos, sembrado 4 los
doce 6 quince afios , prefiriendo cl
corte de los mas débiles y mal cons-
tituidos , y continuarlo todos los afios,
observando la proporcion relativa 2
la superficie del suelo.

Es mucha listima ver en algunos
partidos de nuestras provincias tantos
terrenos que se quedan sin cultivo.
Puede decirse con razon que se posée
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en ellos una mina de oro, y quecno
se quiere hacer uso de sus riquezas.
Sabemos que en Espafia hay infinitos
terrenos de esta especie abandonados,
la mayor parte de los quales son ex=~
celentes para el abeto.

Ademas de la trementina que se
saca del abeto, se saca tambien brea.
El carbon hecho con su lefa, y el
negro de su humo pagan los gastos
de su fabricacion , y sin hacer mas
que tres hornadas por semana , s¢ ten-=
dra un beneficio cierto.

Nada decimos en este particular
que la experiencia no haya demostra-
do en otros paises y climas no tan
buenos como el nuestro. Nos parece
que es el mejor partido que se puede
sacar de las malas tierras. En vano
se romperin estas 4'grandes espensas
para sembrar 6 plantar encinas: es-
tas son empresas que rara vez se lo-
gran.
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Medio de aprovechar las peras
heladas.

Se pelan, y se meten en un hor-
no 4 un calor suave, en donde por
si mismas se aplanan ligeramente, y
se advierten empapadas en una espe-
cie de almibar. Este método es exce-
lente para toda especie de peras que
se hielan , inclusas las de buen cris-
tiano , y las manzanas.

Medio de preservar de gusanos el queso

Desde el mes de mayo hasta los
primeros frios, no se puede evitar en
estos quesos el deposito de la ovacion
de muchos insectos , y moscas que no
tardan en producirse en forma de gu-
sanos. Estos no solo devoran una par-
te del queso, sino que deterioran lo
que queda , sin embargo de la sal con

que se sazona. Para evitar este estra-

go , se pondra en la leche con el cua-
jo al tiempo de ir 4 hacer el queso,
un poco de agua de vid, que es aquel

’



(109)

liquido que destilan los sarmientos:
quando se cortan durante el invierno,
el qual se recoge en frasquitos, y se
conserva bien tapado para emplc.arlo
en la estacion en que se hacen los
quesos ; este remedio estd experimens
tado.

Para que el acero mo crie orin.

Se calienta bastante , sin acercar-
lo demasiado 4 las ascuas, aproxi-~
mindolo por grados. Se tendrd asf
hasta que se ponga tan caliente que
queme al tacto ; y enténces se frotard
ligeramente con cera ; se vuelve &
acercar al fuego para secarlo, y se
enxuga O limpia con un pedazo de
sarga 0 paifo.

Para dar mas fuerza & la pélvora
de caza.

Se mezcla con cada libra de pél-
vora un quarteron de cal viva , nue-
va y bien pulverizada ; se revuelve
bien esta mezcla para que la cal se
distribuya bien entre la polvora, y
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se conserva de esta manera en un vae
so bien tapado. Dexamos 4 los qui-
micos que decidan porqué principio
puede la cal aumentar la fuerza de la
polvora. El hecho es cierto y experi-
mentado por cazadores curiosos que
cada vez admiran mas el buen éxito
que han obtenido. Sin embargo se de-
be advertir que la polvora que se pon-
ga en el cebo de la escopeta , ha de
ser pura, esto €s, sin mezcla alguna
de cal,

Buxias economicas,

Se foman ocho libras de sebo, que
se cortan en pedazos para derretir-
los en un caldero, con dos libras y
quarteron de agua. Derretido el sebo,
se pasa por un lienzo gordo con ex-
presion ; se vuelve 4 poner en el mis-
mo caldero, afadiendo la misma can-
tidad de agua con media onza de sa-
litre , otro tanto de sal amoniaco, y
una onza de alumbre calcinado. Se
cuece todo hasta que se aperciba que
la materia no forme ya vexiga, y que -
presente una superficie lisa. Se apar-
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ta el caldero del fuego, y se dexa
enfriar el sebo : despues se quitan con
un cuchillo las suciedades que hayan
quedado en el asiento de la masa del
sebo. Quando se quierar hacer las bu-
xias , se forman las mechas de hilaza
de iino ¢ cinamo , y de algodon por
mitad : se untan primero con un poco
de sebo derreudo , en que se haya
puesto un poco de alcanfor y aceyte
de petroleco, y se suspenderin des-
pues en las formas 6 moldes : se der=~
rite despues el sebo preparado, y se
forman las buxias ¢ velas con él, se-
gun arte. Estas velas son de un ex-
celente uso, por quanto no se corren,
dan una luz muy clara ¢ igual, y
son sumamente econémicas , pueés du-
ran doble tiempo que las comunes.

Modo de beneficiar el cdfiamo para
que parezca lino.

Se hace primeramente una lexia
con buenas cenizas y un poco de cal
viva, segun la cantidad de cafamo
que s¢ quiere beneficiar. Se aparta del
fuego esta lexia para dexarla que se
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aclare. Luego se toma el cifiamo y
se pesa ; y sobre diez libras se pone
libra y media de xabon raspado, se
echa 4 remojar durante veinte y qua-
tro horas en esta lexia muy clara. Se
hace hervir dos horas de seguida, y
despues se aparta , se saca , y se pone
a secar 4 la sombra. Quando esté seco,
se distribuye en pequecfios manojos;
ultimamente se acaba de preparar co-
mo el lino. Este medio de beneficiar
el cifiamo estd experimentado , y con
tan buen ¢xito, que algunas veces re<
sulia mejor que el lino.-

Modo de hacer el pan muy nutritivo.

Mr. Haggot , residente en Dur-
ham en Inglaterra , propone para
hacer el pan mas nutritivo , el méto-
do siguiente, que asegura ha experi-
mentado con buen éxito.

Consiste en cocer salvado en el
agua que debe servir para hacer la
masa , y corrobora su aserto con el
siguiente experimento. .

Hizo cocer cinco libras de salvado
en veinte y ocho quartillos de agua
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para cincuenta y seis libras de hari-
ma ; despues colé esta agua blanca
por un tamiz para separar el salvado.
Con ella y la harina hizo una masa
bien trabajada, y mezclada con la
levadura , como es costumbre , pes6
noventa y tres libras y trece onzas,
lo qual produxo un aumento de oche
libras y doce onzas sobre el método
comun. En la coccion de la masa ne
se perdieron mas que diez libras y cin-
€O onzas, mientras que en otra masa
hecha con agua pura , igualmente tra-
bajada , y con el mismo grado de coc~
cion se perdieron quince librasy on-
ce onzas. Comparando ambos resul-
tados, el beneficio por el método pro~
puesto, es de un quinto de utilidad.

El pan obtenido por este medio,
es mucho mas sano y nutritivo que
hecho por la priactica comun, y no
perjudica en nada a la bondad y blan-
cura de la harina,

T. XII. 8
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Modo de volver su fluidez & la leche
cuajada , y de impediria que se
corte al fuego.

Para volver su fluidez a la leche

cuajada 6 agria, se le echa un poto
de qualquier sal vegetal como la so-
sa ; se mezcla bien, meneindola mu-
cho , y durante esta mampulacmn > B
la expone en un perol U otra vasija
4 un fuego de carbon bien encendido;
la parte cuajada se disuelve , y la le-
che recobra su primera calidad.
-~ Para impedir que la leche se agrie,
& se vuelva quando cuece , se usa del
mismo medio, esto es, se le echa un
poco de sal vegetal 6 sosa.

SECRB’I‘OS PERTENECIENTES AL ARTE
DEB PASTELERO,

No tratarémos circunstanciadamen-
te del arte del pastelero: mi animo
es dar aqui solo las reglas suficientes
para que una ama de casa pueda sa-
ber y mandar hacer variedad de ma-
§as en su misma cocina , sin necesidad
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de instruirla esencialmente en toda [a
extension de un oficio que para sa-
berse con perfeccion necesitaria ma-
yores esfuerzos. Por otra parte es
nuestro animo exponer cosas utiles y
no tediosas , sin embargo de que en
honor de las personas acomodadas,
principalmente de los pueblos donde
no hay pastelerias, 6 las hay malas,
daremos 4 este articulo una extension
proporcionada a satisfacer el paladar,
sin pasar 4 explicaciones demasiade
complicadas. " |

Siempre se necesita un horno ca-
sero para la pastelerfa , y el exerci
cio debe ensefar a administrar el fue-
go que en ¢l se encienda para que la
coccion de las masas se haga con
exictitud , esto es , que no se quemen
y que no queden crudas. Por esto las
obras de pasta que necesitan cocer mu-
cho es menester que esten mucho mas
tiempo en el horno ; y por conguien-
te conviene se sepa que nada se ar-
riesga en caldearlo 6 calentarlo mas
de lo regular, con tal que se le dexe
disminuir de su calor, esto es, que
luego que se ha limpiad; el horzo, se
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le cierre su pueria , 'y se aguarde me-
dia hora poco mas ¢ menos antes de
poner en ¢l a cocer nada ; de este mo-
do no hay riesgo de quemar las ma-
sas dexidndolas cocer solo el tiempo
que convenga.

Las obras de pasteleria que no ne-
cesitan cocer mucho, no exigen un
horno tan caliente, principalmente la
masa ojaldrada , que se coceria de-
masiado pronto , y no tendria tiem-
po de esponjarse.

Hay algunas otras obras mas li-
geras de pasteleria que se pueden ha-
cer 4 fuego abierto en hornillas 6-en
los fogones comunes , y que no nece-
sitan de horno. :

Debemos tambien advcrur que es-
te articulo estd formado en vista de
las obras mejores y mas modernas de
pasteleria que se han publicado en
Europa, y consultado con algunos pro-
fesores inteligeites de esta corte ; de
manera, que podemos asegurar no hay
obra alguna de masa de las que vas
mos 4 proponer que no esté exami=-
nada y comprobada con la experien-
cia, Queremos tambien que sean utiles
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estas noticias 4 pasteleros y cocineros
de profesion , y con este objeto he-
mos procurado ser €xactos , en quanto
esti de nuestra parte.

Masa para empanadas 6 pasteles.

Se toman cinco quarterones de
manteca buena de vacas, para una
quartilla de harina, y una onza de sal.
Estas dosis serviran de regla para ha-
cer mas 6 menos cantidad de masa.

- Se pone la harina sobre un table-
ro muy limpio ; se hace un hueco en
el medio de la harina para ponerla
manteca en varias porciones, y la sal,
Se echa agua a discrecion, y con pra-
dencia , pues si se echase demasiada
agua , la masa saldria muy blanda , y
no tendria consistencia ; se une lo
mejor que sc¢ pueda la manteca con
el agua, y poco 4 poco se va mez=
clando con la harina.

Luego que la harina ha embebido
toda el agua, se amasara bien 4 fuer-
za de brazo ; no importa que ¢sta ma=
sa esté muy espesa con tal de quees-
t¢ bien ligosa , y que no contenga
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grumos. Se tendrd cuidado de hacer
esta masa 4 lo menos dos horas antes
de que haya de usarse para que tenga
tiempo de reposar y crecer.

Con esta masa se hace toda espe-
cie de empanadas, como de ternera,
de conejos , de liebres, de aves , y de
peces.

Las empanadas de aves se dispo-
nen de diversos modos ; si son de ga-
llina , se corta la ave en quatro quar-
tos; si de pichones, se cortan en dos
mitades ; si de palominos , se colocan
enteros , 4 menos que no sean gran-
des, pues entdnces se parten tambien
en dos ; ysi de alones de pavo, se co=
locan enteros, &ec.

Para hacer las empanadas se to-
ma primero la cantidad de masa que
baste para dexarlas del tamafio que
se quiera ; se Ppasa sobre esta masa un
rodillo de palo para aplanarla, y se
pone en una tartera ; encima de esta
masa se coloca la carne que se haya
preparado con sal y pimienta, y en
todos los huecos se afiade buena man-
teca de vacas ; se cubre la carne con
tiras anchas y delgadas de tocino , que
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en el arte se llaman albardas ; seta-
pa todo con una cubierta de masa pa-
sada con rodillo del mismo grueso que
la que ha servido de asicnto a la em-
panada , se baxa un poco por su cir-
cunferencia para juntar los bordes de
la masa superior con la inferior; se
humedecen estos bordes con un poco
de agua para que se peguen bien, y
al propio efecto se aprieta el supe~
rior sobre el inferior con una fuerza
conveniente , y se concluye haciendo
un borde algo levantado con el dedo
pulgar, todo al rededor de la masa. Se
toma un huevo , se bate bien su ye-
ma y su clara, y con una pluma se
unta toda la superficie superior de la
empanada. e :

"Se cuece en el horno por tres ho-
ras ; un quarto de hora despues que
la empanada esté en el horno , s¢ sa-
ca, se la hace un agujerito en medio
para que salga el vapor que sc forma
en su interior que le haria aquosa y
de mal gusto, y se vuelve 4 meter
otra vez en el horno.

~Luego que han pasado las tres ho-
'ras, se saca la empanada del horno,
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se le levanta la tapa de encima cortin-
dola con mucha destreza cerca de su
borde, se le quita la grasa supera-
bundante que tenga dentro, se apar-
tan las albardas de tocino, y con una
cuchara se separa aquella porcion de
masa cruda que esté en la parte inte-
rior del mismo borde.

Se tiene preparada en una cazuela
alguna salsa de buen gusto, y se echa
dentro de la empanada ; se vuelve 4
cubrir ésta con su tapa de masa, y se
sirve 4 la mesa.

Este método es general sin varia-
cion alguna para hacer todas las em-
panadas , ‘no habiendo entre ellas mas
diferencia que la del condimento de
carnes, aves 0 pescados que se les
ponga dentro ; pues la masa, y el mo-
do material de disponer ésta, es siem=
pre el mismo. (v G3iss shinad.

Es muy esencial advertir que las
carnes 6 aves que hayan de servir pa-
ra llenar las empanadas, no se han
de cocer al punto de que pierdan todos
sus xugos agradables , como se hacere-
gularmente. Basta escaldarlas en agua
birviendo , darlas un solo heryor , y
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meterlas inmediatamente en agua fres-
ca. Despues de esta operacion se co-
locan en la empanada , como queda
dicho , pues el resto de su coccion
se ha de hacer en el horno. Por ne
hacerlo asi , son tan malas las empa-
nadas que venden la mayor parte de
los pasteleros, y pierden su crédito
la mayor parte de nuestras cocineras.

- Empanadas de chuleias de carnero
‘i Ia Perigordo L S PSR TOT FE

Se toma un lomo de carnero, se
cortan pequefias lag chuletas sin de-
xarlas mas hueso de la costilla que el
necesario para que se conozcan ; se
guarncce la tartera con la masa dis-
puesta como se ha dicho en el articu-
lo anterior ; se colocan encima las chu-
letas ; se toman unas criadillas de tier-
ra peladas, se colocan entre las chu-
letas , y se espolvorea todo por enci-
ma con un poco de sal molida mez-
clada con pimienta y clavo tambien
molidos ; se ponen sobre las chuletas
y-criadillas albardas de tocino lardo,
y todo se cubre con manteca de vacas
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del grueso de un canto de real de pla-
ta, y seconcluye la empanada como
se ha prescrito arriba.

Se cuece por espacio de tres horas
en la propia forma.

Despues de cocida, y levantando
la tapa de masa, quitando el tocino,
la manteca superabundante, y la ma-
sa cruda interior se echa en las chu-
letas una buena substancia de car-
nes , sazonadas segun el gusto de ca-
da uno, mezclada con medio quartillo
de vino blanco el mejor que se en-
cuentre.

~ Si no hay criadillas de tierra, en-
tonces se hace la empanada con las
chuletas solas, y se ‘omite el vino
blanco en la salsa.

Empanadas de conejos 'y liebres.

El conejo se corta en quartos y
aun en porciones mas menudas, y se
le quebrantan un poco los huesos con
el reves del machete 6 cuchillo de
cocina. Se escalda, se le da un hervor,
y s¢ mete en agua fresca antes de co=
locarlo en la empanada.
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A 1a liebre sele quitan todos los
huesos , para no poner mas que la car-
ne, y se procede del mismo modo : los
huesos pueden servir para hacer un
guisado, porque se quedan siempre
con alguna carne pegada.

Empanada de codornices.

Se procede en todo como queda
dicho en el primer articulo, con la
prevencion de que cada codorniz se
partird en quartos, y los menudillos
se picardn con tocino, y se colocarin
en el centro de la empanada.

Empanada de calandrias , alon-
SR E dras , e.

Se procede lo mismo que en el
articulo primero, con la circunstan-
cia de que se les ha de quitar las pa-
tas, el cuello y los meunudillos; con
estos ultimos se hace lo mismo que con
los de las codornices.

Se afiaden 4 esta empanada y 4
las dos anteriores un ramito de yerbas
finas al tiempo de echar la sal yla
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especia. Antes de servirlas y de echar-
las la salsa, se les exprime el zumo de
dos naranjas, ¢ el de medio limon.

Empanadas de toda especie de picados
6 de rellenos.

Se toma una libra de carne de la
especie que se quiera , como pierna
de vaca, de ternera, de carnero 6
aves ; se quitan los huesos , los ner-
vios y los tendones con exictitud ; no
se debe hacer picado sino de una sola
carne ; y el modo de picarla con-
siste en cortarla sobre un tajo con
cuchillos & propésito, mezclando man-
teca de vacas si la hubicre ;, 6 manteca
de puerco , peregil, cebollas y setas,
si se quicre. Todo ha de quedar bien
Sicado ¢ incorporado , y-se le afiade

espues de estarlo un poco de sal y
de especias molidas. Luego se toman
dos huevos ; se baten, y se mezclan
con ei picado, y se afiade medio quar-
tillo de nata.

Acabado el picadillo se prueba
para ver si estd en sazon, y estindo-
1o se guarnece el suclo con una tartera
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con masa , se coloca encima el picadis
llo de modo que levante como una pul-
gada, sc cubre con su cubierta tam-
bien de masa , y se coneluye como to-
das las empanadas. Se hace cocer dos
horas solamente si fuese de ternera 6
de aves ; pero si fuese de vaca 6 de
carnero, se dexard que cueza dos ho-
ras y media lo menos.

Luego que esté cocida y quitada
la grasa superabundante , se pasa un
cuchillo encima del picado para divi-
dirlo en quadritos , se echa encima
una salsa clara y substanciosa, y se
sirve cubierta con su tapa de masa.

Empanadas de vigil?a 6 de pescado.

Se toma el pescado que se quiera,
como anguila , sollo, salmon, truchas,
besugos, &ec.

Despues de escamado y cortado en
trozos , se guarnece de masa de em-
panadas el suelo de la tartera ; se co-
loca encima el pescado con un mano-
jito de yerbds finas, sal molida y es-
pecia , y se cubre todo el pescado con
bu¢na manteca de vacas: luego se
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concluye la empanada , como se ha
explicado en el primer artculo, en
inteligencia , que las de pescado no
deben cocer mas que hora y media.
Luego que han cocido se aderezan con
la salsa siguiente.

Se toma un polvo de harina, lo
que se pueda tomar con tres dedos;
se medio firie con un poco de mante-
ca de vacas; se le echa medio vaso
de vino blanco , un poco de agua ti-
bia , unas setas , un manojito de yer-
bas finas, y un poco de sal ; se cuece
todo como cosa de media hora ; se prue-
ba para examinar si estd bien condi-
mentado, y se echa en la empanada.

Tambien se puede echar mano pa=-
ra esta misma salsa de otras diferen-
tes substancias segun la estacion , co-
mo son criadillas de tierra, hongos chi-
cos , setas , puntas de esparragos, &c.

Timbales.

La masa para los timbales se hace
del'modo siguiente. Se ponen sobre una
mesa quatro libras de harina ; se le
bace un hueco en medio; se echa en
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este hueco un poco de agua, medio
quartillo de aceyte de olivas, un quar-
teron de manteca de puerco, dos ye-
mas de huevo, y un poeco de sal. Se
trabaja esta masa de modo que quede
bien consistente , y se la dexa repo-
sar un rato; luego se toman las dos
terceras partes de ella, y se aplanan
con el rodillo dexandolas del grueso
de un peso-fuerte. Se coloca esta masa
en una cacerola ¢ vasija adecuada ; se
extiende en su fondo y 4 su rededor
para que tome su misma forma, te-
niendo mucho cuidado de que no se
raje ni agujerée la masa ; se echa den-
tro el guisado de carnero 6 de pesca-
do que se quiera, con tal que esté
ya cocido , espesado, y con poca sal-
sa; despues se extiende tambien con
el rodillo la tercera parte de la masa
que se ha apartado, dexindola del
mismo espesor ; se cubre con ella el
condimento y se mojan los bordes pa-
ra pegarlos del mismo modo que se
pegan los de las empanadas, y el tim-
bal asi dispuesto se mete en el horno,
O se pone sobre un buen rescoldo,
enterrando en €l la cacerola, y cu-
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briéndola con una tapadera convenien-
te con fuego encima. Quando la masa
del timbal esté cocida se sacard ; vol-
ciandolo en la fuente en que se ha de
servir : se le hace en su parte supe-
rior un agujero , cortando diestramen-
te un pedazo de masa en redondo pa-
ra afadir la salsa que convenga ila
carne que haya en el timbal, y luego
se vuelve 4 tapar el mismo agujero
con la masa que se le quito.

Masa para pasteles fiambres.

Se toman seis libras de harina, dos
libras de manteca de vacas, y dos ¢
tres onzas de sal molida , segun el
gusto de cada uno. Se pone esta hari-
na sobre una mesa o6 tablero; se le
hace un hueco en el medio , para po-
ner la sal y la manteca; despues se
echa sobre la manteca agua muy ca-
liente , y se trabaja la manteca con
las manos hasta que se derrita toda:
luego se trabaja con la harina 4 fuer-
za de brazo lo mas pronto que se pue-
da , hasta que est¢ bien unida ; esta
masa quedard mejor 4 medida que re-
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sulte mas consistente ; se la dexa re-
posar tres horas antes de emplearla,
y con ella se formarin los pasteles
con los condimentos que se quieran,
lo mismo que las empanadas, con la
diferencia de que los pasteles fiam-
bres , como se han de comer frios no
han de llevar caldo, pues aunque se
les ponga alguno para que no se de-
seque demasiado el condimento du-
rante la coccion en ¢l horno , ha de
ser unicamente el necesario para pro-
ducir este efecto, y ha de llevar po-
ca grasa, porque fria no es muy gra-
‘ta 4 todos los paladares. Es bueno
echar dentro de estos pasteles un poco
de aguardiente , cuyo sabor se perde-
ra con los condimentos que los sazo-
nan, y les afiadird un sabor mas agra-
dable. :

Tambien se debe advertir que es-
tos pasteles han de temer la masa mas
gruesa que la de las empanadas, y

por lo mismo deben cocer quatro he-
ras en el horno.

T. XII. 9
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De la masa ojaldrada.

Se toman dos libras de harina ; se
ponen sobre una mesa 6 tablero con
un poco de sal y la agua que la ha-
rina pucda embeber, se amasa un
poco con el agua ; ‘s procura que
esta masa no est¢ ni muy blanda n:
muy consistente ; se dexa reposar dos
horas antes de trabajarla ; se toma
tanta manteca de vacas como masa;
se extiende la masa con el rodillo;
pone la manteca en medio de ella , y‘
se le dan cinco vueltas en estio y seis
en el invierno ; se llama vuelia, ex<
tender la masa coa el rodillo hasta
dexarla del grueso de medio dedo,
afladiendo de quando en quando y li-
geramcnte un poco de harina.

-Acabada cada vuelta , se dobla la
masa en tres dobleces, y se vuelve
a extender hasta que quede del grueso
de medio dedo.

Con esta masa sc hacen todos los
pasteles para entradas , los pastelillos,
y las tortas ojaldradas 0 ojaldres.
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Pastelillos de carne y de dulce.

Sc toma un poco de ternera, y otro
tanto de tuétano dc vaca , se pica bien
todo junto con peregil , cebolla y se-
1as, si se quiere , dos huevos, sal y
pimicnta. Se deslie este picado con
medio quartillo de nata, y se prueba
para aseguraise si esta bien sazonado.
Despues se toman moldes pequefios 6
cubiletes: se ponen en ellos un suelo de
hoja de masa de oxaldre, del grueso
del canto de un real de plata: se co-
loca el picado en el centro de este sue-
lo, se vancolocando hojas mas delgadas
de la misma masa, y agujereadas por
el centro para dexar en hueco la por-
cion del picado, y tliimamente se cu-
bren con otras hojas -enteras que tapen
bien el picado, y se cuecen en el hor-
no , ¢ bien se ponen sobre rescoldo,
y cubriendo el cubilete con una tapa-
dera de metal, se le pone fuego en-
cima, y se dexa cocer el pastelillo
que contenga , hasta que haya adqui-
rido un color dorado. |

Lo mismo se hacen los pastelillos

= *
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de dulce, con la sola diferencia de
que en lugar de carne se pone dulce
O crema en su centro.

Las figuras de los pastelillos va-
rian segun el gusto de cada uno, y
para ello conviene tener moldes de di-
ferentes tamafios y hechuras.

Tartas 6 oxaldres.

Se hace masa de oxaldrar como
queda dicho : se extiende con el ro-
dillo de palo hasta dexarla en hejas
del grueso del canto de un real de
plata, y con un cuchillo 4 proposito,
que algunos llaman cuchillo para ma-
sa, sc recortan las hojas al rededor
para dexarlas del tamafio en que han
de disponerse las tartas: y sobre plie-
gos de papel se forma el pie 6 asiento
de esta masa ; se pone encima crema
aromatizada con agua de azahar, 6
en lugar de crema alguna xalea 6 mer-
melada : se hace un borde al rededor
del oxaldre 6 tarta con hojas muy del-
gadas de la propia masa que guarden
la forma en que termina la obra : se
forma una especie de zclosia 6 eore-
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jado con tiras largas y delgadas, tam-
bien de la misma masa que crucen en-
cima de la crema 6 dulce que se haya
puesto : se bafia toda la masa, ex-
cepto el suelo, con clara de huevo
batida : se cuece en el horno por es-
pacio de media hora: se saca , se es-
polvorea con azicar fino y tamizado,
y se tuesta este azucar con la pala
hecha ascua,

Modo de hacer el queso de cerdo,
exquisito.

Se toma una cabeza de cerdo, se
limpia bien, se deshuesa, se le quita
toda la carne y el lardo sin dafiar el
pellejo : se corta la carnc en tiritas
muy delgadas : se hace lo mismo con
el lardo, se pone lo magro & parte
en un plato llano , y lo graso en otro:
se cortan las orejas tambien en tiritas
muy delgadas: se sazona todo por ar-
riba y por abaxo con sal fina , pimien-
ta gorda , tomillo, laurel, albahaca,
seis clavos de especia, dos polvos de ci-
lantro, media nuez moscada, todo mo-
lido 6 picado muy fino, afiadiendo dos -



(134)
ajos, y una mata de peregil entera : se
pone la piel de la cabeza en una ca-
zerola redonda , se colocan cn ella
todas las tiritas de carne adobadas,
rociandolas con un poco de vinagre,
y algunos pedacitos de jamon , si se
tiene 4 mano, y algunas hojas de pe-
regil que se colocan con mucha lim-
pleza : se continuz del mismo modo
hasta el fin ; entonces se cose el pe-
llejo , dexdndolo como si fuera una
bolsa , se envuelve con una rodilla
blanca y limpia, y se ata muy bien
con un bramante: se pone este queso
en una marmita que venga bien 4 su
tamafio, y se cuece por unas seis O sie-
te horas con caldo, dos quartillos de
vino blanco, cebolla, una raiz de
zanahoria , tomillo , laurel , albahaca,
un ajo, sal y pimienta, Quando esté
cocido se pone 4 escurrir , y se coloca
en una vasija que le sirva de molde,
bien redonda , se cubre con una tapa-
dera y un peso grande ‘encima para
que tome la figura de un queso, y

se dexa asi hasta que esté frio , y que-
da hecho.
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Salmuera para conservar la carne de
vaca , de Carnero y puerco.

Se toman de sal marina quatro li-
bras : de aziicar libra y media : de
_nitro dos onzas: y de agua treinta y
quatro libras. S cuece todo & un fue-
go lento, y s¢ quita la espuma, Quan-
do esta mezcla esté fria , sc echa so=-
bre la carne de modo que la dexe cu-
-bierta eateramente. En este estado se
_conserva la carne, sea'de vaca, de
carnero 6 de puerco , por muchos me-
s¢s , y se pone muy tierna. Quando
hace mucho calor, es necesario quitar
-bien la sangre 2 la carne , y restre-
garla bien con sal antes .de.echada
la salmuera. En las islas de Am¢rica,
la vaca ¢s por lo regular muy dura,
pero por medio de esta salmuera se
hace tan tierna como la de gallina.
Los perniles de cerdo destinados para
xamones deben permanecer quince dias
en la salmuera : quando se saquen de
ella , se ponen a secar , se frotan con
salvado, y se meten en una especie
_ de sacos de papel, para que las mos-
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eas no depositen en ellos sus hueves.
Sabemos que en muchas partes de
Europa se preparan de este modo los
jamones , y con mucha utilidad. La
misma salmuera que ha servido una
vez , puede servir de nuevo , afiadien-
do solo un poco de sal , y haciéndo-

la cocer segunda vez.

Modo de hacer salsa de tomates.

Se asan tres 6 quatro tomates , se
mondan de su hollejo, y se pican en-
eima de una mesa lo mas menudo que
se pueda : se mezclan con un poco de
ajo , cominos , orégano, sal y pimien-
ta, todo bien molido, y despues se
deslie todo junto en un poco de caldo
de la olla , muy caliente, afadiendo
unas gotas de vinagre.
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Salsa de mostaza picante.

Se toma un quarteron de mostaza
molida, se pone en un puchero, se
le echa poco 4 poco un cortadillo de
agua hirviendo , meneindola con una
cuchara de palo continuamente , para
que se incorpore bien, de modo que
quede mas clara que espesa : se afia-
de una cebolla pequefia con quatro 6
cinco clavos de especia , y un poco
de sal : luego se revolveri todo con
un hierro hecho ascua, por un breve
rato : despues se saca el hierro, se
tapa bien el puchero, de modo que
no se evapore por parte alguna, de=
xandola reposar por una 6 dos horas:
pasado este tiempo se saca la cebolla,
y se sirve fria.

Sirve tambien esta salsa para com-
poner diversos platos de cocina, 4
los quales dari muy buen gusto.
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Modo de beneficiar un cerdo , segun se

hace en Extremadura , tomando por
término de comparacion uno de doce
arrobas , pesado vivo.

Se empieza la operacion por reco-
ger la sangre , la que no se dexara de
mover con un palo, interin est¢ sa-
liendo del cerdo para que no se coa-
gule: se le quita todo lo fibroso que
se encuentre , dexando solo lo que se
mantenga liquido , en esié estado se
le afiaden las mantecas del cerdo que
se deshacen deniro de la misma san-
gre , todo quanto sea posible : se le
echan como treinta cabezas de ajos,
bien mondadas y machacadas con un
poco de sal, onza y media de anis,
una de cominos , y la sal y pimiento
que necesite , 6 segun el gusto de
cada uno , y una onza de simiente
de cilantro: todo esto revuelto bien,
forma la masa de las morcillas, las
que se deben llenar inmediatamente,
prefiriendo para ellas la tripa del mis-
mo cerdo , advirtiendo que si es para
gastarla de fresco , podra afadirse un
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poco de cebolla plcada 5 lo que les da-
fia_para las que han de dexarsc por
algun tiempo , porque este género du-
ra bien un par de afios: luego que
esten hechas las morcillas se tiene una
caldera con agua hirviendo , en la
que se wmeten las morcillas, sin sol-
tarlas de los ataderos, ni dexarlas de
mover de quando en quando , se sa-
can y pican con un alfiler, y se co-
noce que estan bien quando por la pi-
cadura sale clara la pringue : despues
s¢ cuelgan al ayre, y en sitio que se las
pueda dar humo por espacioc de un
mes , pero cuidando de que el fuego
no sea tan fuerte que las derrita.

Del chorizo.

Picada bien toda la carne del cer-
do , de que no se separa otra cosa que
los lomos , tocino y jamon, se pone
en una artesa 0 bafio, echindole el
ajo, pimiento y sal necesarios , remo-
viéndolo muy bien todo, y dexada
reposar esta masa por velunte y qua-
tro horas, al cabo de las quales se
hacen choru.os del tamaifio que se quie-
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ra , cuidando de apretarlos bien lo
mas que se pueda, y de picarlos con
un alfiler, despues de hechos, con bas-
‘tantes picaduras para que salga el ay-
re , que es lo que los perjudica; re-
matados se cuelgan, y ahuman en
los mismos términos que las morcillas.

Salado del tocino y jamon.

El tocino y jamon unidos se tien-
den sobre una cama de monte , y es-
tando ya frios se les echa sal molida,
rocidndolos hasta que queden cubier-
tos , permaneciendo en esta situacion
diez dias, y despues se cuelgan en
un sitio seco y que esté ventilado.

Adobo de los lomos.

Los lomos se ponen en un adobo
que se hace de ajo, pimiento y sal,
un poco de orégano, medio quartillo
de vino blanco, y la correspondiente
agua comun ; 4 los diez dias se sacan
y ponen colgados, 6 se echan en la
manteca del cerdo, poniéndolos 4 freir,
y medio fritos se ponen en una vasija
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de barro, y se ‘les echa la manteca
que sale de ellos, y la demas que bas-
te 4 cubrirlos toda derretida, advir-
tiendo que duran hasta un afio, pero
que debe tenerse la precaucion de gas-
tarlos todos en pocos dias luego que
se empiecen , porque empezados una
vez adquieren con facilidad gusto 4
rancios , con el contacto del ayre.

Aprovechamiento de los huesos.

Los huesos del cerdo descarnados
se ponen en una salmuera fuerte por
ocho dias, y despues se cuelgan al ayre,
teniendo la precaucion de hacer 4 los
espinazos unas cortaduras de quatre
en quatro pulgadas que quebrante sus
huesos , y de sacarles 4 todos la mé-
dula , y son excelentes para el cocide
de verdura.
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Del cuidado de las morcillas y chorizos,

Se cuidari mucho de que no crien
moho , teniendo la precaucion de lim-
piarlos bien , siempre que lo tengan,
con un pafio humedecido con acey-
te comun , teniéndolos colgados hasta
el mes de abril en que se descuelgan,
sc le'cortan los ataderos y limpia muy
bien, poniéndolos en una tinaja que
sc tapa , cuidando en algunos dias de
repasarlos por si crian moho , que se
quitard como va prevenido , volvién-
dolos 4 la tinaja en donde deben per-
manecer hasta que se consumail.

MAXIMAS ECONOMICAS.

~ Los siguientes avisos econdmicos
son del célebre y bencfico Benjamm
Franklin, uno de los varones mas emi-
neates dc los tiempos modernos , que
los publico en los almanakes ameri-
canos , para que sus compatriotas los
pudiesen aprender de memoria facil-
mente. Las siguientes maximas po-
drian mirarse como agenas de esia
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obra , obecion que pudieran hacerme
los que miran toda produccion sobre
un solo y limitado aspecto ; pero to-
das las ocupaciones y todas las ope-
raciones de la industria humana , tie=
nen su relacion moral, y por mas co-
munes que sean sus resultados, siem-
pre hay que saber para que no sean
perdidas las practicas mas sencillas ni
los descubrimientos mas complicados.
Antes bien, el espiritu de 6rden , de
cilculo y de verdadera economia son
los fundamentos sélidos en que estri-
ba el gran secreto de la industria ci-
vil. Asi, pues, mis lectores sensatos
conocerin mi idea , y tal vez agra-
decerin mi eleccion en la exposicion
de uno de los articulos , que no pue-
do menos de considerarlo muy im-
poriante , «principalmente en los ta-
lleres y en los campos.
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Industria y vigilancia.

Si cada uno limitase su gasto 4 lo
necesario , habria pocos que echasen
menos nada , arreglando cada uno su
gasto 4 sus posibles. Pero tenemos
otros muchos gastos onerosos. La pe-
reza, la vanidad y la imprudencia cues-
tan mucho. 2

Cuente cada uno los momentos que

.pierde en una ociosidad absoluta, esto

€s , en no hacer nada , ¢ en ocuparse
en. disipaciones dispendiosas.

La ociosidad lleva consigo inco-
modidades verdaderas, y entre ellas
el tedio que es un mal positive, y la
inercia que acorta sensiblemente la
duracion de la vida. La ociosidad es

ara el hombre , lo que el orin para el
ﬁim-o » que lo destruye mas que el tra-
bajo. :

Damos al suefio mas tiempo del
necesario. S

El tiempo es uno de los bienes

mas preciosos, y su pérdida debe con-

, siderarse como una de las mayores
. prodigalidades nuestras, porque una -
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vez perdido no se vuelve 4 encontrar
ya , y siempre es poco para lo que
tenemos que hacer en él.

Aprovechemos pues el tiempo, ocu-
pémoslo siempre que podamos, y ha-
remos mucho con poco trabajo:

Todo es dificil para la indolencia
4 holgazaneria , y todo es facil para
la industria. El que se levanta tarde,
se afana todo el dia , y le coge la noche
sin acabar la tarea.

La pereza camina con pasos tan
tardos en el mundo, que la pobreza que
siempre la persigue, la alcanza pronto.

Desembardzate de los megocios an-
fes que los megocios te embaracen y te
ahoguen. ‘ -

El medio mas seguro de conservar
la salud , los bienes y el juicio, es
acosiarse temprano y madrugar.

De nada nos sirven vanas esperan-
zas ni los deseos inmoderados de un
mejor estar. Hagdmonos bueno el tiem-
po por medio del trabajo , de la pru-
dencia y de la economia.. 23

No hay provecho alguno honesto
sin trabajo. La industria no necesita
de deseos. El que vive solo de esperan~
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zas y no trabaja , estd en peligro in=
minente de morirse de hambre.

El que no ticne tierras , debe consi-
derar que tieng manos. Toda profesion
u oficio es una propiedad productiva:
cumpliendo en- ella con sus deberes
se consigue honra y provecho. De aqui
se deduce la maxima de que cada uno
debe trabajar en su estado, y mante-
ner su buena reputacion.

El que es industrioso no tiene que
temer la miseria,

La hambre mira las puertas del
bombre laborioso., pero mo se atreve 4
entrar por ellas.

La industria paga las deudas :'la

ociosidad las aumenta , y produce la
afliccion y la desesperacion.
.. Para satisfacer cada uno sus ne-
cesidades no necesita encontrar un te-
soro , ni adquirir una rica’ herencia.
La wvigilancia es madre de la prospe-
vidad , y Dios premia siempre al in-
dustrioso. :

El que labre la iierra mientras duer-
me ¢l perezoso , tendrd grano para ven-
der y guardar. El que comience al

instante 4 trabajar sin diferir tiempg -

24
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en lo que tiene que hacer , se precave
contra los comrauempos que pueden
_ocurrir mafana : obra hecha , wventa
espera. Si hay algo que hacer mafia-
na , mas vale hacerlo hoy. No hay
peor maxima entre los hombres que
la que dice : tiempo hay arto.

St uno fuese criado de un buen
amo , no se sounrojaria de que le lla-
mase¢ perezoso? Cada uno es amo de
si mismo , y debe avergonzarse 4 si
propio de ser perezoso.

Hay siempre tanto que hacer pa-
ra uno mismo , para su familia , sus
amigos y para la patria, que es pre-
ciso madrugar mucho , de manera
que mirando el sol la tierra no paeda.
encontrar dormidos- sino 4 los "pere~
20s0s. No hay remedio ;. cada uno ma-
nos & la obra.

El que tenga mucho que hacer,
y tema no tener fuerzas para todo,
tenga voluniad , valor y perseverdn-
cia ; y ¢l propio se admirari de que
hace aun mas de lo que se prometia.
El agua que cae gota 4 gota atraviesa
la. piedra mas dura. Con trabajo y
- paciencia corta un raton um cable ; y

S v g
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a fuerza de golpes se derriba la ma-
yor encina.

Muchos dicen que es menester al-
gun descanso ; pero e€s menester que
sepan que estc descanso debe ser un
premio despues de haber trabajado bien.
Solo el hombre activo y laborioso es
el que puede conocer y disfrutar del
descanso. El perezoso ni lo conoce ni
lo disfruta nunca.

Ninguno crea que la percza pro-
duce mas agrado y contento que el
trabajo , porque la pereza engendra
sobresaltos , y el descanso sin necesi~
dad, atrasa los negocios , y disminuye
la fortuna de cada uno.

Muchos quisieran poder vivir'sin
trabajar , pero se engafian. El rico
indolente desmejora sus bienes, y el
pobre ocioso se¢ hace mas pobre y des-
preciable. Por el contrarior, la indus.
tria siempre produce agrados, abun-
dancia , honra y fama.: La hilandera
activa nunca estd sin comisa.

Pero ademas de industria, se ne-
cesita tambien constancia , valor , re-
solucion y cuidado. Cada uno atienda
4 su negocio , y no se fie nunca dcl cuis

i, AR
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dado ageno. Guarde cada uno su casa
si_quiere que su casa le guarde. El ojo
del amo es & weces mas activo y pro-
vechoso que sus manos. La falta de cui-
dado es & wveces mas perjudicial que la
ignorancia. El que no estd vigilante con
lo que hacen sus jornaleros , hace lo
mismo que si les entregara su dinero pa-
ra que lo malgastasen.

La nimia confianza en otros ha sido
la ruina de muchos ; porque en los ne-
gocios del mundo- no es la fé la que
salva. El cuidado propio siempre es
provechoso. El saber , es para el estu-
dioso, la riqueza para el hombre vigi-
lante , el poder para el valor , y la es-
timacion para la virtud.

El que quiera. tzner un criado fiel

y que le ame de wveras , que se sirva &
st mismo con vigilancia y actividad. El
hombre es preciso que sea circunspec-
to y cuidadoso hasta de las cosas de
menor impertancia , pues muchas ve-
ces sucede que una leve omision pro-
duce grandes males. Por falta de un .
clavo se cae la herradura, del caballo;
por falta de herradura el animal anda
. mal, y el ginete se pierde porque su eni-
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migo le alcanza y le mata 5 lo qual no
sucederia si no hubiera faltado un
clavo.

Economia doméstica , y ahorro.

Si queremos hacer iitiles y dura-
deros los felices resultados de nuestra
industria y trabajos, €s preciso co-
menzar por moderar nuestro gasto. El
que no sabe ahorrar , al mismo tiem-
po que gana , maflana se hallari sin
nada , y aunque se mate por traba-
jar morird sin tener blanca : toda co-
cina abundante produce testamento po-
bre.

Muchas fortunas se disipan desde
que las mugeres y los hombres gastan
su tiempo y su dinero en la mesa , en
el juego , en las conversaciones inti-
les, y en el continuo pasgo.

El que quiecra vivir cémodo es
menester que sepa, no solo como se
gana , sino coOmo se gasta lo que se tie-
ne. Asiaprenderd 4 renunciar los gas-
tos que no son necesarios ni ttiles, y
a no lamentarse tanto de los afios.ma-
los ni de los impuestos.
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La mesa , las mugeres, el juego,
el luxo, la vanidad y la ociosidad dis-
minuyen el caudal y multiplican las
necesitdades, Mas cuesta sostener un
vicio que mantener dos hijos. Muchos
créen que un poco de regalo en la me-
sa , un Poco cfe compostura , us poco
mas de diversion , un poco de dinero
perdido al juego, no son cosas de gran
consequencia ; pero como muchos po=
cos hacen un mucho de consideracion,
sucede que estos pocos arruinan al ca-
bo las familias mas florecieates, quan-~
to mas las de mediana comodidad. De
aqui se infiere la necesidad que cada
uno tiene de vivir vigilante contra los
dispendios de poca consequeuncia. Un
agujerito por donde entra el agua basta
para sumergir un gran buque.

'La declicadeza de gusto sucle con-
ducir 4 la mendicidad. Los locos dan
grandes mesas y festines , y los cuer=
dos los disfrutan.

En el numero de gastos initiles
deben contarse la compra de una mal<
titud de objetos de curiosiddd y de lu~
X0 en trages y muebles ; compra que
no se hace , dicen algunos , sino por=

|



i

(152)
que $e encuentran con comodidad. Ra-
ra vez puede asegurarse qual es su
verdadero valor , y comprindolos en
la mitad de lo que el vendedor asegu-
ra que valen, casi siempre cuestan mas
caros de su precio verdadero. Por otra
parte, si estos efectos no son nece-

-sarios , siempre serin mucho mas ca-

ros para el comprador, pues una de
las cosas que arrcgla el valor de los
géneros es la necesidad mayor 6 me-
nor que tenemos de ellos. El que com~
pra lo superfluo no estd lejos muchas
veces de vender lo mecesario. Antes de
aprovecharse pues de lo que se crée
encontrar barato, es menester rezelar
de que es probable equivocarse, y que
el que se desprende del dinero con-
tante , recibe mas dafio , que provecho
saca el que vende. j Quantos se arrui-
nan todos los dias por comprar bara-
to! Es locura emplear dinero para
comprar un arrepentimiento; y el pru-
dente debe escarmentar en cabeza
agcena.

3 Quién no conoce personas que por
ostentar vanidad en sus muebles y en
su trage , haeen ayunar 4 su vien-
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tre? ‘Las telas ricas , los terciopelos,
los bordados , el fausto y la ostenta-
cion empobrecen la despensa. Lejos de
ser éstas, necesidades de la vida, no
pueden mirarse ni aun como - simples
comodidades. Ninguno cae en la ten-
tacion de tenerlas sino por un movi-
miento estéril de orgullo. Asi es como
las necesidades artificiales del hombre
han légado a ser mas costosas que las
naturales ; por esto sucede que para
cada verdadero pobre hay cien indi-
gentes., Por tales extravagancias 1
otras semejantes , las personas naci-
das en la mediania , disipan lo que
tienen , y se ven forzadas a recurrir 2
otras que tenian menos que ellas ; pe-
ro que han sabido conservarlo 6 au-
mentarlo por medio de su industria y-
economia : por esto se dixo que mas
vale plebeyo de pie que noble de rodi-
llas.

Muchos de los que se quejan , te-
nian una fortuna mediana , pero no
reflexionando lo que cuesta adquirir-
la, han creido que siempre era de
dia , y que nunca Ilegaria la noche; y

>
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asf han dicho de un gasto corto para
una forruna como la mia no merece
que se haga caso. He aqui como los
Jovenes y los locos imaginan que vein-
te pesos y veinte afios no pueden aca-
barse nunca ; pero 4 fuerza de sacar
del talego, sin meter en él , bien pron.
to se encuentra el fondo; y entonces
sucede lo que con un pozo, que quan-
do esta seco es quando se conoce el
valor del agua ; el que reflexione en
esto, no llegara a tocar el fondo de
su talego.

El que quiera saber lo que vale
el dinero, tome prestado de alguno,
y experimentari casi siempre una ver- .
dadera mortificacion ; lo mismo suce-
de 4 los que prestan su dinero 4 cier-
tas personas quando van a pedir lo
que se les debe. |

Volvamos i la compostura. La va-
nidad en los trages y muebles, esun
obsticulo muy funesto de la fortuna,
porque sin consultar con el bolsillo
se cuenta primero con el capricho.
El orgullo es un mendigo que grita
tanto como la necesidad , pero que



(155)

es infinitamente mas insaciable que
ella. Si uno compra un mueble bo-
nito , ya no dice bien con lo demas,
y por consiguiente es preciso com-
prar otros para que hagan juego. Es
por consiguiente mas facil reprimir el
primer deseo, que dexar de satisfa-
cer todos los que le siguen despues.
Es tan loco el pobre que quiere ser el
mono imitador del rico, como la ra-
na que se hinchaba porque queria ser
tan grande como un buey. La vani-
dad que come con el orgullo, cena 4
la noche con el menosprecio. Tam=
bien se dice que el vanidoso almuerza
con la abundancia , come con la po-
breza , y cena con el oprobio.

3 Qué produce esta vanidad de pa-
recer bien y de ostentar, que nos
causa tantos trabajos, que nos conde-
pa 4 tantas privaciones, y que nos
expone 4 tautos pesares ? Esto no pue-
de, ni conservarnos la salud, ni cu-
rarnos de nuestras enfermedades ; no
pucde acarrearnos, ni dicha actual, ni
dicha futura ; por el contrario, sin
aumentar el mérito personal , esto

. ’
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produce envidia , y acelera Ia ruina
de los caudales. Una mariposa es un
gusano bien adornado, y la imagen
de un vanidoso fastuosamente vestido.
3 No es una locura llenarse de deudas
por semejantes frivolidades?

Los mercaderes -y los fabricantes,
para provocar a la compra, dicen siem-
pre que no les corre priesa el pago,
que el comprador pagara quando quie-
ra 6 quando pueda, y como esto no
lo dicen nunca 4 quien no tenga bie-
nes , 6 mediana comodidad de donde
puedan asegurarse , obligan 4 com-
prar mas género del que se necesita,
y mas caro de lo justo, porque no
teniendo dinero en la actualidad, el
comprador halla de esta manera faci-
lidad en satisfacer sus necesidades,
sus pasiones, sus gustos y sus capri-
chos ; ;pero sabe el comprador lo que
hace? jlgnora que di 4 otro hombre
un derecho contra su misma libertad!
Acaso el vendedor 6 el fabricante,
viene al dia siguiente 4 pedir lo que
se le debe , con pretexto de una ur=
gencia imprevista. Supongo que el
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comprador haya tenido la prudente
precaucion de couvenir en un plazo
determinado para pagar ; es muy po-
sible que no tenga dinero al fin de
este plazo. Sin embargo, viene el
acreedor , el deudor se sonroja solo
de verle , teme hablarle, el tono de
su voz pierde toda dignidad , se hu-
milla hasta el punto de darle excusas
y disculpas bien 6 mal motivadas,
poco a4 poco pierde la franqueza, y
llega por ultimo 4 deshonrarse con las
mentiras mas evidentes y desprecia-
bles. La primera culpa estd en adeu-
darse , y la segunda en mentir. EJ
Jraguador de deudas trae siempre la
mentira en la boca. La locura del
que quiere hacer gastos , le quita to-
das las virtudes , y le da todos los vi«
cios; 4 un talego vacio no se le pue-
de tener derecho.

Quando se haya hecho alguna
compra que agrade, 6 mandado ha-
cer alguna obra, se debe pensar pri-
mero en el pago, porque despues los
acreedores como tienen mejor memo=
ria que los deudores , acaso lo recor-
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darin antes de lo que se esperaba.
En efecto, los acreedores de mala fé,
son la secta mas supersticiosa del mun-
do: no hay observadores mas exictos
que ellos de todas las épocas del ca-
lendario. No se sabe muchas veces por
donde se le aparecen 4 uno antes de
que uno piense em hacer los prepara-
tivos para satisfacerlos.

Al que debe se le va el tiempo
mas pronto que lo que creia habia de
durar hasta el plazo pactado ; parece
que el tiempo tiene alas en los pies
segun vuela enténces : hasta la qua- '
resma es corta para los que uenen que
pagar en la pasqua. -

El acreedor y el deudor son dos
esclavos uno de otro, cuyas mutuas
cadenas son muy pesadas y desagra-
dables. Lo mejor es procurar conser-
var cada uno en esta parte su liberiad
y su independencia, y ser industrioso
y econémico para ser libre.

El que vive con comodidad, y aun
con abundancia , y que quiera satisfa-
cer algun capricho, debe adquirir al-
gun superfluo, para que esie gasto
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que no es necesario , no le sea mo-
lesto. Lo primero es ahorrar para so.
correr al pobre y ayudar al desgra-
clado.

Al que le sobre poco , despues
de satisfacer lo necesario , debe ahor-
rar quanto pueda para ocurrir 4 una
enfermedad , 4 fin de hacer mas lleva-
dera y menos angustiada su vejez, y
para las necesidades y accidentes im-
previstos. El sol de la mahana no du-
ra siempre. La ganancia es incierta,
y pasagera en casi todos los negocios
y especulaciones humanas, y el gasto
es siempre cierto y continuo. Mas vale
acostarse sin cenar, que levantarse con
deudas y no poder comer mafiana. Se
debe ganar lo que se pueda sin dafio
de nadie , pero se debe mirar mucho
como se ha dc gastar, y guardar lo
que se ha ganado ; este secreto es mas
grande que el de la piedra filosofal
para encontrar oro ; y el unico secre-
to para que no sean gravosas las ca-
restias ni los impuestos. La prevision
debe presidirlo todo,y ninguno aguar-
de, 4 escarmentar por su experien-"
X

R
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cia propia ; pues las lecciones de ésta,
suelen ser muy duras y muy caras,y
porque ella da siempre buenos conse-
Jos , pero no di conducta al que no la
quiere.

FIN DEL TOMC XII ¥ ULTIMQ.
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Aunque en todo el curso de esta obra
he procurado adoptar el lenguage mas vul-
gar para facilitar su inteligencia al comun
de los curiosos que no se hayan dedicado 4
la profesion de las artes y de la quimica,
sin embargo no me ha sido posible en
algunos tratados observar esta regla, pues
he tenido que denominar varias substan=
cias y operaciones con sus voces tecnicas
o facultativas , por cuya razon he afiadi-
do la siguiente tabla, limitindome 4 lo
mas preciso , mediante 4 que para hacer-
la con todas las voces tecnicas de las artes,
seria hacer un tratado mas vasto que toda
1a obra.

En las capitales principales , se encon=
traran en el comercio de drogueros la ma-
yor parte de las substancias que en esta
obra se citan 3 y en los pueblos donde no
hubiere esta clase de comercio, les queda
4 los curiosos el recurso de pedirlas por
~medio de los boticarios ,que regularmente

tienen correspondencia directa con los al-
macenes principales del reyno, en caso
de que no se encuentre en sus oficinas lo
que se necesite, "

T. XIIL ~ if
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TABLA EXPLICATIVA DE LAS VOCES TEC=
NICAS MAS NECESARIAS A LA MAYOR
INTELIGENCIA DE ESTA OBRA,

A

ACEYTE DE ADORMIDERAS BLANCAS. La
adormidera blanca es la que suministra el
opio. El aceyte se extrae de su semilla
por contusion y expresion , €s muy suave
y untuoso , y sin duda por eso los pue-
blos del oriente lo usan como cosmético
para limpiar y suavizar el cutis.

AceyTes esencraces, Se llaman asi to=
dos los que tienen en grado notable el
olor del vegetal de que se han sacado. Es-
tos aceytes tienen bastante volatilidad
para elevarse al grado de calor del agua
hirviendo , de donde se sigue que su gra-
do de valatilidad es tambien uno de sus
caractéres especificos , que los distinguen
de todos los demas aceytes que carecende
esta propiedad. '

Hay motivos para creer que la mayor
parte del aceyte esencial que contienen
ciertos vegetales , se halla en un estado de
combinacion , y que forma parte con al-
gunos de sus principios inmediatos. Tam-
bien es cierto que muchas "substancias
vegetales contienen una superabundancia
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de aceyte esencial puro y depositado
aparte en celdillas particulares , como el
que reside en la ciascara de las naranjas,
limones , limas, y en una palabra en to=-
das las frutas de esta especie tan abun-
dante que de ellas se puede sacar el acey-
te esencial por la sola expresion.

Todos los aceytes esenciales pierden
por la evaporacion su parte mas volatil,
que es en la que reside el olor especifico
del vegetal de donde se ha sacadoj; y por
esta pérdida se espesan y toman una con-
sistencia y un olor de trementina y aun
de resina.

Quando han llegado 4 este estado no
son , hablando con propiedad, aceytes esen-
ciales, pues han perdido su volatilidad ,
ya no pueden elevarse al grado de calor
del agua hirviendo. Por lo tanto para so-
meterlos 4 nueva destilacion quando se
hallen alterados por el tiempo, es nece-
sario hacerlo antes que hayan perdido to-
do su principio aromatico , pues de esta
suerte se elevan y pasan al recipiente to=
das las partes aromaticas esenciales que
aun contienen y con todas las propiedades
que tenian recien destilados, Como una por=
cion de aceyte se renueva por esta operas
cion , acostumbran usarla con los aceytes
esenciales que comienzan 4 alterarse por
el tiempo 5 y esta segund: operacion se
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llama rectificacion de los aceytes esencia~
les. Se encuentra en la cucurbita, des=~
pues de la rectificacion , la porcion resi-
nosa del aceyte que no pudo elevarse al
grado de calor del agua hirviendd 3 ‘no
obstante , se puede atenuar este residuo
oleoso , destilandolo 4 un calur mas fuerte,
y aun darle toda la volatilidad de los acey-
tes eseiciales, como a todas las demas
materias oleosas , por medio de rciteradas
destilaciones; pero estas especies de acey-
tes jamas vuelven 4 adquirir el olor aro-
matico propio del aceyre esencial de don=-
de provienen,

Se debe concluir de estas propledades
de los aceytes esenciales , que el caricter
especifico de todos es el principio vola-
til aromatico de las substancias de donde
se han extraido , pues conservanel olor y
- Ja volatilidad que las caracteriza , mien=-
tras conservan este princip'o, y pierden
todas estas propiedades 4 medida que se
evapora. V' éase en el tomo 7 el modo de
extraer los aceytes esenciales.

Aceyte esencial de espliego Se ex-
trae mezclando con agua , flores y cogo-
llos de espliego en suficiente cantidad y
destilando esta mezcla. El caliz de las flo-
res contiene mucho de este aceyte que
se volatiliza con el agua en vapor , al
grado del agua hirviendo, y que pasando

P S LR
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al recipiente despues, se separa del agua,
en la qual sobrenada.

Aceyte esencial , 6 esencia de tre<
mentina. Ia trementina extraida del abe-
to 0 del pino , y sometida & la destila-
cion ordinaria , despues de mezclada con
mucha agua , da por resultado un aceyte
ligero, muy volatil, que se vende en el
comercio con el nombre de esencia de
trementina 6 aguarras. Este aceyte no
tiene color , pero si un olor muy pene-
trante . que influye singularmente en nues-
tros 6rganos , pues basta manejarlo 0 res-
pirar un ayre lleno de sus vapores para
que la orina dé un olor fuerte de vioe
leta.

Aceyte de lino. Entre todos los acey-
tes fixos es el que requiere mas calor
para su extraccion 3 es tambien mis 6
menos subido de color , y mas 6 menos
espeso. ‘

La simiente de lino contiene una al-
mendra pequefia , que daria un aceyte
casi sin color , como el de adormideras,
si su extraccion no exigiese mas que la
contusion y la eéxpresion , como se prac~
tica para obtener el aceyte de almendras
dulces , y para el de nueces de la pri=
mera calidad ; pero este fruto estd en-
cerrado en una cubierta solidisima, 'y so-
- bre todo muy mucilaginosa ; la que abun«
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da tanto en mucilago, que absorberia la
mayor parte del aceyte durante la ex-
presion , si J]a experiencia no hubiese in-
dicado la necesidad de destruirla por una
torrefaccion bastante fuerte. Durante es-
ta torrefaccion se eleva un vapor 6 humo
aqiioso muy abundante producido por Ila
desecacion del mucilago que se destru-
ye en parte. Quando el vapor blanque-
cino se remplaza por una especie de hu-
mo seco y negruzco , la torrefaccion estd
en su término, y se pone la pasta en Ia
prensa. Ya se dexa conocer que este tras
bajo preliminar debe influir en los prin-
cipios del aceyte, y en alterar su pu-
reza,

Aceyte de nueces. Se saca por con-
tusion y expresion de la pulpa de las
nueces mondadas de sus cascaras. Ks muy
conocido por el uso que se hace de €l co-
mo alimento en muchos parages, y co=
mo util & muchas artes. El mas comun
es , el que se extrae aplicando 4 la
pasta un poco de calor: se reserva para
alumbrar , y para otros usos en las ar-
tes; pero el que se saca sin fuego es muy
bueno para comer, sano, nutritivo, y de
un gusto exquisito , quedandole, siempre
el sabor de la nuez.

Aceyte de tartaro por delfquio. Lla=~
mase impropiamente asi la sal alcali fixa
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de tartaro liquidada por la humedad del
ayre 6 que se hace disolver expresamen-
te en agua para tenerla liquida.

Aceyte de witriolo. Llamase impropia,
y comunmente el acido vitriélico concen-
trado. ,

Acnore. Fruto que d un arbel de Nue-
va espaiia. El arbol es semejante en su
tronco y magnitud al naranjo 3 su frato
es quadrangular y del tamafio de una ale
mendra pequefia. Tiene dentro unos gra-
nillos muy encarnados, y semejantes &
los de las uvas, aunque mas redondos, de
los quales puestos en infusion en ua li-
‘quido adequado se saca la pasta encar-
nada , que es el achote que se halla en
el comercio , y que sirve para los tintes.
Véase el tomo 7 de esta obra, pag. 64.

Acarra. Producto excretorio obrado
por la picadura de un insecto , llamado
cynips, en las hojas del roble , del alcor-
noque , de la encina , &c. Es una especie
de concha, 6 por decirlo mejor , es el
nido del referido insecto , en que pone sus
huevos y perece €l mismo, encerrado. Los
huevos germinan en €l y pasan por todas
las metamorfosis conocidas. Se distinguen
dos especies de agallas , las de levante y
las indigenas. Las primeras se dividen en
tres clases , las negras, las verdes , y las
~ blanquecinas, Las negras y verdes sirven
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para los tintes , para 'hacer tinta de es-
cribir , y para el tinte negro de los cur-
tidores. Las agallas de levante tienen mu-
chas eminencias pequefias que las hacen
escabrosas. Se deben escoger llenas , en-
teras , pesadas , y que no tengan aguje-
ros. Véase el tomo 7, pag. 63.

Acua ¥uerTe. Se da este nombre en
las artes y oficios al dcido nitroso , por
su accion disclvente. Como el acido ni-
troso concentrado no se emplea en las ar-
tes, paréce se le podria conservar el nom-
bre de agua fuerte, al que no tiene estas
qualidades.

La mayor parte de los fabricantesy
obreros que emplean el 4cido nitroso , dan
el nombre de espiritu de nitro al écxdo ni-
troso mas puro y mas fuerte. .

El agua fuerte que los plateros y otros
fabricantes llaman segunda , es la debili-
tada con una mxtad de su peso de agua
destilada.

. Avrazor , cARTAMO 6 sznc BAS-
TARDO : planta de un tallo finico , de unos
dos pies de altura , recta , redonda , dura,
lefiosa , y que se divide por abaxo en mu-
chas ramas: sus hojas son anchas, oblon-
gas puntiagudas , venosas , guarnecidas
de espinas en sus bordes : sus partes su-
periores sostienen unos botones escamosos,
gruesos como avellanas , blanquizcos y
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guarnecidos cada uno de un cogollo de
hojas. Estos quando se abren ‘presentan
unas hojas roxas parecidas al azafran. A
estas flores suceden unas simientes oblon-
gas , menores que granos de cebada , lisas,
blancas , lustrosas, cubiertas de una cas-
carilla dura, y con una pulpa blanca , dul-
ce y oleosa. La flor y la simiente de esta
planta son de mucho uso en los tintes y
en la medicina , y se hallan en las drogue-
rias. Féase el tomo 1, pag. 62. |

Accnus ¥ix0s. Son las sales extraidas
de los vegetales quemandolos, y con sus
cenizas haciendo lexia , de Ja qual des~
pues de evaporada resulta una sal. Los
alcalis fixos propiamente dichos son, la
sal de tartaro extraida del tartaro j el
aceyte de tartaro por deligquio, la sosa 6
barrilla y todas las lexias. . =

Aleali wolatil. Es la sal amonxaco,
excitada su velatilidad por la cal u otras
substancias. Sin duda los profesores tal
vez extrafarin estas dos difiniciones que
doy de los 4lcalis ; pero si se atiendea
la naturaleza de esta obra , y 4 que no se
ha hecho para sabios sino para ecéno-
- mos y curiosos , convendrin en que éste
es el mejor estilo para el objeto prOpuesto
desde un principio.

Arcanror. Substancia vegetal, hgera,
seca 4 friable en parte, transparente, le-
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vemeénte untuosa, de olor muy fuerte,
aromatico y penetrante , de sabor amar-
g0, acre , y que causa al mismo tiempo
una sensacion de frialdad.

El alcanfor que nos trae el’comercio, es
extraido de una éspecie de laurel que cre=-
ce con abundancia en las islas grandes de
la India Oriental , en Sumatra, Borneo,
Java , Japon, &c. Este arbol se conoce
con el nombre de Jaurel alcanforado. El
alcanfor de la isla de Java es de primera
calidad,

Esta substancia se evapora facilmente,
sobre todo si estd en contacto con el ayre
exterior. Se volatiliza aun en las caxas
en que se guarda. La parte superior de
estas caxas se cubre de una hermosa cris-
talizacion que se vé desaparecer y apa=
recer, segun la temperatura mas O me-
nos elevada de la atmdsfera. Se ha idea-
do cubrirle con simiente de lino para ine
terceptar el contacto del ayre , pero este
medio es insuficiente. Apenas se puede
evaluar la cantidad de alcanfor asi per-
dido por negligencia. Sin embargo es
grande , y no hay mas medio de reme-
diar con eficacia esta evaporacion espon=
tinea, que encerrarla en vasijas largas
de cristal , anchas de boca , y tapadas
con corcho.

Arcoor, 6 esPirITU DE VINO., Producto
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de la destilacion del vino, cuya Opera-
cion lo presenta baxo diversos grados de
pureza. La primera destilacion da el aguar-
diente , ¢ alcool débil. Las destilaciones
repetidas contribuyen despues @ su rec=
tificacion, y constituyen al fin el espi-
ritu de vino rectificado , 6 sea alcool
puro

El alcool es una de las substancias
que no tienen un grado fixo de tenuidad
6 de pureza. El del comercio , nunca esta
puro, pues se encuentra mas O menos
mezclado con agua que debilita su fuer<
za , y la prueba de su sabor jamas puede
servir de guia en la eleccion que se ha-
ya de hacer.

Awmaicica. Es una resina y por con=
siguiente friable, inflamable , mas 0 me-
nos olorosa , soluble en todo 6 en parte
en el al¢ool , 6 espiritu de vino, € inso-~
luble en el agua. Se halla en granos pe=
quefios 6 en lagrimas transparentes de
un amarillo cetrino. Se obtiene por inci-
siones , 6 sin ellas de la corteza del len-
tisco , arbol que abunda en el levante.
Fsta resina se liqua muy facilmente al
fuego : su olor es suave y ligeramente
aromatico : su sabor es débil y balsa-
mico. g

ALUMBRE, ALUMINA O PIEDRA ALUM=
2re, Tierra salificable 4rida , que existe
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formada en la arcilla , y parece es el
resultado de la descomposicion de los ve=
getales. No exisre pura en la naturaleza,
Yy solo puede cbtenerse por una opera=

cion quimica. Es blanca , sin sabor , sua= -

ve 2l tacto, y se pega é la lengua es
infusible  al. fuego, € indisoluble en el
agua. Es la base de los colores ., y sir-
ve para fixarlos. #éase el tom. 7, pag. 66.
- Alumbre de roca. Es nna combina=
cion del icido sulférico con el alumbre
y la potasa, y en que hay preponde~
rancia de 4cido.

Afiiv. Planta que se cria en las In=
dias orientales y occidentales , de dos
pies de alto; que arroja tallos nudosos
co‘n'«ram;il‘losf- las hojas 'son redondas , li-
sas y pulposas, pero snaves ;, de un vers
de pardo por encima y plateado por de-
baxo : las flores tiran 4 encarnado, y s€
parecen 4 las de los guisantes.

De la masa 6 polvo de las hojas , y
aun de los tallos , macerados en agua,
hasta que se aposan , se hace una pasta
que se pone en panes O terrones Sirve
para los tintes y la pmtura Véase el
tom. 7 de esta obra, pag. 64.

ARrsknico : es una cal G oxidacion
del metal conocido con el mismo noms-
bre. Es una materia blanca , vidriosa 4
la vista, y de un sabor acre. Se halla

s
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en el comercio en masas mas & menos
grandes. Se conoce en su volatilidad, quan-
do esta expuesto a la accion del calori-
co, en su sabor , en el humo blanco que
produce quando se pore sobre la lumbre,
en el olor 4 ajo que esparce , quemtndo)o,
y en su disolubilidad em el agua. Véase
e/ tomo 7 , pag. .

AsrarrTo. Substancia betuminosa , 6
especie de pez mineral susceptible de
adquirir un cierto grado de consistencia.
Es de color negro desigual : hay peda-
zos cuya superficie presenta un negro pars
do, y su interior presenta un negro mas
subido € igual. El asfalto sale liquido del
fondo del lago asfaltite , situado en la
Judea , de donde le viene el nombre de
betun de Fudea , con cuya denomipacion
se conoce tambien. Sobrenada en el agua,
en donde se deseca por la accion combxd
nada del ayre y del sol.

Se ha de escoger sélido , quebradizo,
de una superficie brillante , como pulida
y casi negra. Si se presentan 4 la luz
varios. fragmentos de este betun , dis=
puestos en forma de laminillas delgadas,
aparece de un color que tira 4 roxo. D4
muy poco olor quando estd frio , pero
quando se quema esparce. un olor betu=
minoso , fuerte y penetrante.

Saele falsxﬁcarse con el pisafalto, otro
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betun menos solido , y cuyo olor es un
medio entre el betun y la pez.

AZUCAR DE SATURNO, SAL DE SATUR=
NO , O DE PLOMO , ACETATE DE PLOMO.
Es una combinacion del acido del vina=
gre con el albayalde, cal i oxide de plo-
mo. Véase el tom. 7, pag. 66.

B

Bafo pe arena. Llimase asi una va-
sija llena de arena fina, puesta sobre el
fuego de un hornillo: en esta arena se
colocan otras vasijas adequadas en que
se contienen las substancias que se han
de calentar. Sirve este bafo de arena
para templar la actividad del fuego des=
nudo , para conservar el calor, y repar-
tirlo con la igualdad posible , mantener
las vasijas en la situacion en que seé cO=
locan , € impedir todos los demas incon-
yenientes que tiene el fuego desnudo,
quando se trata de hacer decocciones o
maceraciones con lentitud y un calor cons..
tante. :

Bafio de marfa. Llamase asi una va= *

sija con suficiente cantidad de agua pues-

ta sobre el fuego: dentro de esta agua

4

se colocan otra 0 otras vasijas adequa=
das, en que se contienen las substancias
que conviene se calienten, cyezan O ma-
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ceren en este bafio , & un grado de ca-
lor que no exceda al del agua hirviendo.
Por medio del bafio de maria se consi-

gue un grado de calor siempre igual y
determinado.

Baiio de vapores. Es una vasija con
agua hirviendo , sobre la qual se suspen-
den otra u otras vasijas con las mate-
rias que conviene exponerlas solo al ca-
lor del vapor del agua hirviendo.

Baiios. Se da el nombre de bafios 4
diferentes substancias que sirven de me-
dio para recibir el calor inmediato, y
comunicarle , mas suavemente y.con mas
igualdad 4 los cuerpos puestos en el cen-
tro de estas substancias, siendo el agua
y la arena las materias que comunmente
se emplean para este efecto.

Binjur. Resina dura , seca , fragil,
inflamable , de sabor resinoso , de olor
suave y penetrante quando se echa en la
lumbre.

Resulta de un xugo resinoso que por
incision se destila de un arbol de la espe-
cie de los Badameros , muy abundantes
en algunas partes de la India, en Ma-
labar , y principalmente en Cochinchina
y en las islas de Sumatra , Java , &c.
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~ Cararrosa, ¥éase witriolo.

CARDENILLO , VERDE-GRIS U OXiDE D=
copre. Cobre reducido al estado de cal
6 de oxide por su descomposicion por el
4cido acetoso. ¥ éase el tom. 7, pag. 66.

Coua b= Pescapo. Esta substancia,
tambien llamada Icthiocola, se saca de
la vexiga aerea de un pez grande deno-
minado Esturion , que sube por emigra-
cion del mar negro al Danubio, que es
muy abundante en este rio desde el oto=-
fio hasta el mes de enero. Se executa en
grande la preparacion de esta especie de
cola en la estacion de la pe:ca, y para
ello se sacan al pez las vexigas, se abren,
y con una ligera agua de cal se las des=
poja de toda la materia gluente que cu-
bre su superficie interior. Tambien se saca
enteramente la membrana fina que las vis-
te: despues se exponen al ayre para que
experimenten un principio de desecacion:
enténces se arrolla cada una de ellas al
rededor de la membrana que se le ha qui-
tado, para hacer una especie de cuerda
del grueso de un dedo: se dobla esta cuer=
da en forma de corazon en angulos obtu=
sos : se acercan los dos extremos , y se
sujetan uno con otro por medio de una
clavijita de palo que se opone & Ia des-

SRy e e
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union de las hojuelas durante la dese-
cacion, Se suspenden estos rollos , asi
dispuestos , al ayre libre para que se
acaben de secar: imitan la forma de unas
asas , y en esta forma nos las venden.

Copar. Materia resinosa que mana
snaturalmente de un arbol grande, cuya
especie abunda en Nueva Espafia. Las
indias orientales dan tambien copal , pero
es mas raro. Pasa insensiblemente de la
consistencia oleosa al estado de resina
solida.

El copal tal como nos le presenta el
comercio , produce un olor fuerte quan-
do se quema. Es duro, solido, luciente
~en su superficie , transparente , de un
color cetrino débil , que algunas veces
pasa 4 naranjado.

Al principio se conocié con el nomi-
bre de goma-copzal ; pero el modo como
se manifiesta poniéndola al fuego, y Ia
resistencia que opone 4 la accion del agua
ha hecho que los naturalistas la desig-
nen con el nombre de resina copal

Cristar bpe TARTARO. Combinacion
del acido tartaroso ccn la potasa , pero
con exceso de acido, y cristalizado en
prismas. ¥ €ase el tom. 7 , pag. 67.

CuctrBira. Vasija de quimica y de
farmacia que sirve para la destilagios,
guarneci€éndola de su capitel.

"T. XII, 12
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El nombre de esta vasija le viene de
su forma semejante 4 una calabaza. Con
todo hay cuclrbitas chatas , de boca an=
cha, y por conseqiiencia de una figura
muy diferente. Se usan cucarbitas de co=
bre , de estafio , de vidrio y de barro,
segun la naturaleza de las substancias que
se han de destilar en ellas. La cucurbita
cubierta con su capitel ¢ cabeza, es lo
que se llama vaso destilatorio, y mas co-
munmente alambique. P éase /la lamina
fig. 4. D.

CURCUMA, TIERRA MERITA, O AZAFRAN
pr rAs InDIas. Raiz de una planta que
nace en las Indias , y pertenece 4 la mo=
nandria. monogynia de Lineo. Es redon-
da , larga y dura ; se reduce 4 polvo co-
mo una tierra solida: su color es ama-
rillo. Se debe escoger esta raiz pesada y
compacta. Es muy util en los tintes y
en otras artes. 2 éase e/ tom. 7, pag. 6o.

D

Decanrtacron. El acto de separar un
liquido de encima de sus heces ¢ sedi-
mento : decantar un liquido es vaciarlo,

inclinando muy poco 4 poco la vasija que
lo contiene.

Decoccron. El acto y efecto de co-
cer, 0 de estar cocida qualguier substancia.
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Dicerir, Cocer algunos zumos, li-
quidos , i otras substancias por medio de
un calor lento. #éase digestion.
Digesrion. Fermentacion lenta que
se produce en las materias crudas , me-
diante un calor suave artificial , como ex~
poniéndolas al sol , poniéndolas entre es-
tiercol ; en el bafio de maria , entre res-
coldo &ec. cuya operacion produce un ca-
lor semejante al que se verifica en el es~
tomago con los alimentos.

E

Esrirura. Instrumento de palo 6 de
metal en forma de cuchara llana, que
sirve para diferentes usos , como son pa-
ra remover las materias que se ponen 4 di-
gerir 6 infundir , para sacar alguna por-
cion de las que estan en consistencia de
electuario , &ec.

EspiriTu pE n1TRO. Véase agua fuer-
te , y el modo de hacerlo en este tomo
pagina g8.

EsTuras. Las hay de varias clases se~
gun los diferentes usos 4 que se destinan.
No darémos la descripcion de las que sir-
ven para calentar nuestras habitaciones
en el invierno, sino de algunas que se
usan en las artes. Las que sirven para

desecar las flores, verduras , carnes , 8.
- ¥



180 ‘B

consisten en un aposento recogido y abri-
gado al qual se le da calor artificialmente
con fuego por la parte exterior. Las hay
tambien que son aposentos grandes, cuyo
calor se gradia , poniendo en su interior
varios braseros de lumbre. Las hay como
una especie de armario aforradas interior-
mente con planchas de hierro, y se ca-
lientan poniéndolas fuego por debaxo. Es-
tas sirven para los confiteros y charolis-
tas. SN Y -
Tambien se llama estufa 4 cierta es-
pecie de azufrador alto , hecho de cedazos
con unos listones delgados de madera, den-
tro del qual entra Ja personad quien se han
de promover sudores , cubriéndole con siba-
nas y mantas, dexandole solamente descu-
bierta la cabeza para que respire : por de-
baxose mete un vaso con un poco de aguar-
diente 6 espiritu de vino , al qual se pren-
de fuego para que arda , se exile , excite
vapor y haga sudar al enfermo.

_Erer. Esunresultado del arte , como
el alcool. Este , ton igual cantidad de 4aci.
do vitridlico, toma en el laboratorio del
quimico , caractéres que -parece le asig-
nan un lugar intermedio entre el alcool
mismo y los aceytes esenciales mas lige-
ros. Es sumamente volatil , de olor agra~
dable y diferente del de el alcool 5 de sa-
bor penetrante sia ser irritable y que=-
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mante como el del alcool 5 se llega 4 unir-
Io en parte con el agua echandolo con
€sta y agitando violentamente la vasija;
pero la parte restante sobrenada en el
agua como si fuera aceyte.

F

Frurracron. Es una operacion por Ia
qual se separan las partes heterogenas mez-
cladas en un liquido , 6 para separar cier=
tas materias de un liquido inatil. La fil«
tracion se executa generalmente por me-
~dio de filtros , como son el pafio , la baye-
ta, elpapelée estraza , &c. y una por-
cion de partes finas de algunas substan-
cias tales como la arena , por exemplo,
que tambien puede servir para la filtra-
cion en ciertos casos. - R

Friable. Se dice , quim;camente ha~
b]ando de los cuerpos desmenuzables , cu-
yas moléculas tienen entre si poca coe-
sion de continuidad , y que son subscep-
tibles de separarse en pequefios pedazos
con el martillo ; la friabilidad es una ca-
lidad de algunos cuerpos , contraria en
cierto modo 4 la maleabilidad de otros que
son susceptibles de ablandarse y exten-
derse 4 la accion del martiilo.

Fundente. En quimica se da este nom-

.bf.O 4 las substancias que facilitan la fu-
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sion de otras; como por exemplo, la tier
ra calcarea que facilita la fusion de las
arcillas por su mezcla , se mira como el
fundente de las arcillas.

G

Goma aAramica. La goma aribiga sa-
le naturalmente de las grietas de la cor-
teza y de las incisiones hechas en el tron-
co de la acacia verdadera de Egipto. Este
érbol es abundante en aquella comarca : en
Arabia , en muchas costas de Africa y en
el Senegal. Este xugo gomoso se halla en
pedazos de diferentes gruesos , ya redon-
dos y ya angulosos , y algunas veces ple-
gados sobre si mismos: son de un blan-
co amarillento , frigiles y lucientes ; dan
al agua en que se deshacen una vizcosi-
dad gluente , de un gusto ingrato y sin
olor.

La mejor es la mas blanca y transpa-
rente, y que no conténga cuerpos extra-
fios. Véase el tomo v , pag. ¢9.

Goma elastica. Substancia extraida
por incision de un 4rbol grande conocido
con el nombre de palo xeringa, 6 cau-
cho, que abunda en toda la América me-
ridional. Los omaguas del Paraguay , con
el xugo de este arbol hacen una especie
-«de peras huecas y elasticas que les sirven
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de xeringa , cuyo uso-explica la etimo=
logia del nombre genérico que los Portu~
gueses han dado 2 este arbol.

Esta singular substancia es fluida
quando se saca del érbol 5 al principio es
un xago blanco susceptible de espesarse
al ayre , y sobre todd por un método par-
ticular que observan los naturales de aque-
llas comarcas. Quando ya ha adquirido
cierto grado de conmsistencia , envuelven
esta substancia en modelos de madera §
de barro, y la exponen asia la accion de
un humo espeso. 3

Goma tragacanto. Mana por si mismaé
en virtud de una incision hecha @ un arbusto
llamado #ragacantbha , que abunda en el
Levante, y particularmente en la isla de
Candia. Su xugo gomoso se congela en
largos hilos 6 en upa especie de cintillas
envueltas sobre si mismas en forma de fi-
deos. Esta goma , mas 0 menos blanca,
es seca, sin olor , sabor dulzoso € in
grato , como todos los Xugos gomosos.

Grana pe AviNon. Fruto con bayas
del grueso de los granos de la pimienta
que es mas comun en Avifion , peroque
tambien se cria en otras partes, Sirve
mas principalmente para los tintes amari«
los. Féase el tomo 7, pag. 63.
. Granza 6 rusia. Raiz de una planta
~ de la tetrandria monogynia de Linco. Es
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larga 5 redonda , del grueso del cafion de
una pluma de escribir , lefiosa , roxiza en
su parte exterior, amarilla en su interior,
y de un sabor acerbo y amargo. Su mayor
uso es para los tintes. ¥ €ase el tomo 7,

pag. 59.
H

Hrer pe viprro. Se llama asi una ma.
teria 6 especie de espuma salina que en
los vasos de las vidrierias se separa del

vidrio fundido.
I

Inrunpir. Poner qualquier substancia
simple , 6 medicamento en un liquido por
un tiempo determinado 6 indeterminado.

Infusion. La accion & efecto de in-
fundir, ¢ la permanencia de una substan=
cia, simple, 6 medicamento en un liqui-
do. Llamase tambien infusion el liquido
en que han estado por algun txempo los
sunples 6 medxcamentoc. B3 Cinne

—y -

L

Laca cuara. Es la resina laca prepa=
rada con la que se separa de los extre-
mos de las ramas 4 que estd pegada. Se
lava en agua para sacar su parte coloran-
‘te; se hace fundir despues, y se echa en
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unamesa de marmol en la qual se extien-~
de para formar unas hojas 6 panes del-
gados que se llaman laca chata ¢ en ho-
jas.

Lopnos. Se da este nombre 4 diferen-

tes mezclas que facilitan el buen €xiro de
muchas operaciones de la quimica. Unos
sirven para cubrir el cuerpo de las vasijas
que reciben la accion inmediata del fuego,
a4 fin de resguardarlas de la fusion 0 rotu-
ra que podria ocasionarlas el fuego ; esta
especie de lodos deben ser poco O nada
fundibles por la violencia del fuego Otros
se destinan 4 tapar los espacios que de-
xan entre sus cuellos las vasijas que se
‘juntan , a fin de impedir se salgan los va-
pores que se elevan durante las destila-
ciones. Ellodo mas aproposito para el pri-
mer uso , se hace del modo siguiente.

Se toman, de escorias de hierro y
de arcilla pulverizadas , las dos materias,
cinco libras de cada una ; de estiércol de
caballo una libra , de vidrio molido y de
sal comun quatro onzas de cada cosa ; to-
do se mezcla, y con suficiente cantidad de
agua se hace una pasta con la qual se
cubren las retortas hasta Ja mitad de su
cuello , y luego se ponen 4 secar 4 la som-
bra. '

Este mismo lodo puede servir tam=

_ bien en muchas operaciones para tapar las
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junturas de los cuellos de las retortas y
recipientes. :

- Para tapar las junturas de los alam-
biques , se usa del engrudo comun apli-
cado con papel , pero quando se destilan
algunas cosas muy espirituosas como el
espiritu de vino, es necesario servirse de
pellejo de vexiga hamedo , pues contiene
en si una especie de cola muy facil de pe~-
gar ; mas si este medio no es suficiente
Se recurre a la composicion que sigue.

Se toma harina y cal , una onza de ca-
da cosa , y media onza de bol en polvos
todo se mezcla junto y se hace una pasta

liquida con cantidad suficiente de claras
de huevo,
M

Maceracron, La accion 6 efecto de
macerar.

Macerar. Ablandar, enternecer alguna
cosa a golpes ¢ por medio de algun licor.
~ Manca. Pedazo de bayeta , estameiia,
pafio , &c. 2 modo de cucurucho que sir=-
ve para colar los licores , 6 filtrar otros li=
quidos. V'éase la lamina figura 1.

Marmrra. Vasija de cobre 6 de hier-
ro de figura de caldero , con su tapa ajus-

tada. Sirve para evaporar los liquidos, y

tambien para los bafios de arena , de ma-
tia y de vapores.

i Y

$. - - - g
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Marraz. Visija redonda de vidrio 6

de barro cocido , con un cuello recto
Jargo y angosto. Véase la lamina figura 2,
Sirve para poner en ella las substancias
que se quieren digerir. Los matracesson
de varios tamafios , y. suelen tambien
adaptarse al pico de los alambiques en
cuyo caso toman el nombre de recipien-
Zes Son tambien muy propios para hacer
varias sublimaciones. Quando se adaptan
dos matraces uno 4 ctro, se llaman
wasos circulatorios , y se usan en esta
forma quando se quieren circular algu-
nos espiritus , en cuyo caso se enlodan
las junturas exictamente. '

P

Pavo pe Brasit, Es una madera roxa,
sacada de un érbol grande del Brasil , cu~
yos naturales le llaman #birapitanga. Su
corteza es roxa , sus ramas largas, car~
gadas de muchas hojas semejantes 4 las
del box. El mejor palo de brasil es el com-
pacto, pesado , sano , roxo , y dulce al
gusto. Féase el tomo 7 pag 6o.

Palo de campeche. Madera de un ar-
bol grande que nace en Campeche y en
otros parages de América, conocido con
el nombre de Jaurel aromatico. Todas Jas
partes de este arbol son dtiles 4 la medi-
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cina 6 4 las artes, principalmente 4 Ja de
la tintura. El buen palo de campeche ha
de ser duro , compacto , de color pardo
que tire & violeta 6 4 negro. Como toma
un hermoso pulimento es muy util para
construir muebles de carpinteria y eba-
nisteria; tiene la propiedad de no cor-
romperse nunca. ¥éase el tomo 1, pag Go.

Palo fustete. Madera de un arbol pe-
quefio que nace en Italia, en Hungria, en
la falda de los Apeninos y en otras par-
tes Este palo atil en la tintura , se ha de
escoger muy amarillo. #éase el tomo 17,
pag. 6o.

Perotrrs. Vasijas de metal muy abier-
tas de boca, y en figura de media bola.
Sirven para varios usos, y entre ellos para
Jas evaporaciones , para las decocciones,
y en el arte del confitero para la mayor
parte de sus operaciones.

Piz crieca , colofana , 6 brea seca.
Quando se destila la trementina por el
intermedio del agua , la parte resinosa s6-
lida que no puede volanhzarse, queda con-
fundida con el agua del bafio, y forma lo
que se conoce en la farmacia con el nom=-
bre de trementina cocidd. Se separa del
agua ; se dexa escuffir, y se vuelve 4
derretir en seco ar de entregarla al co-
mercio , en dondé@ se conoce con el noms<
bre de pez griega , colofana , 6 brea seca.
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Si la destilacion para sacar la esencia sé
hace sin agua , la pez griega es mas su-
bida de color , y aparece mas 6 menos
roxa. Se emplea en la composicicn de cier-
tos barnices, para lo qual se ha de esco-
ger la que tenga menos color y sea mas
transparente..
- Pez negra, solida y blanca. La pez
negra toma este color en el momento de
su liguidacion con el humo , el qual la
constituye una substancia negra casi fria=
ble , susceptible de liquarse 4 una tem-
peratura comun. Sus superficies , aunque
lisas, son blandas. Conviene distinguirla de
la brea, otra especie de pez negra con
superficie lisa y luciente, que proviene
de los pinos y abetos alterada por la ac-
cion del fuego en la preparacion de la
brea. _ :
Prepra vrrrz. Vitriolo azul que viene
de Hungria y de Chipre , que tambien se
halla mineral en las minas de cobre. Se
hace artificial por medio de la solucion
del cobre en espiritu aqiioso de vitriolo.
Es una piedra cristalina , de color azul,
y acre al gusto. Féase el tomo 17, pag. 65.
Piedra pomez. Es una lava volcini=
ca, porosa y sumamente ligera ; ofrece
4 la vista como un conjunto de filamento§
vidriosos j; es aspera al tacto , de un olor &
cieno , y de un sabor estiptico; no da



190 .

fuego con el eslabon, ni fermenta con los
4cidos , pero entra en- fusion con las ma=-
terias fusibles. Se halla en las cercanias
del Vesubio, del Etna, del Gibelo y del
Ecla. Tambien se halla fluctuante en el
mar , cerca de la isla de san Nicolas, de
las islas Molucas y de la Sonda. Es uti-
lisima en las artes para el pulimento de
muchas obras.

R

Rarz pe Lir10 e Frorencra. Es del
grueso de una pulgada, carnosa , entor=-
tillada y propensa & apolillarse. Tiene un
olor parecido al de violeta. Es de mucho
socorro para los perfumes , y para otras
artes. Péase el tomon , pag Go.

RecrrienTe, Vasija redonda con su
cuello , el qual se adapta 4 los picos de
los alambiques , 0 de otros vasos destila-
torios para recibir los productos de las
destilaciones. 7 éase la lamina. fig. 3. B.

Recriricacion. Procedimiento por
cuyo medio se repite con una substancia
la operacion por donde ya ha pasado, &
fin de reducirla & mayor grado de pureza,
como la segunda 6 tercera vez que se des-
tila un licor ya destilado , 6 que se vuel-
ve 4 sublimar una substancia ya sublima-
da , 6 una sal cristalizada que se disuelve
otra vez en agua, y se vuelve & hacer
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cristalizar &c. Estas operaciones se prac-
tican con la idea de purificar los licores
y sacarlos mas espirituosos , 6 para des-
embarazar las sales sublimadas 6 cristali-
zadas de las substancias extrafias que pu-
dieran alterar su pureza.

Resiove. Las materias que qu'edan
despues de las operaciones.

Resina anive. La hay de dos especies:
la de€l oriente que venia en otro tiempo
de Europa, y la de occidente que viene
partncularmente del Brasil. La primera
tiene un olor un poco mas suave que la de
occidente , y es tambien mas comun en el
comercio.

Los pedazos mejores son bastante
gruesos. Parecen jaspeados de vetas blan-
cas opacas, y amarillas transparentes. Su
olor es suave y agradable. Muchas ve-
ces tiene la semejanza exterior del co=
pal , pero es mas quebradiza, menos sé=-
lida , se derrite mas facilmente al fuego,
y al consumirse da una luz muy viva.

El arbol que produce esta substancia
resinosa es conocido en la América con
el nombre de curbaril. Se halla tambien
en Africa.

Laca. Esta substancia llamada im-
propiamente goma , €s un resultado de
la industria de una especie de hormigas
aladas y volantes que se hallan en mu=
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chos parages de la india oriental , como
en Bengala, en los reynos del Pegu , de
Siam , &c. Estas hormigas depcnen la re-
sina laca en las ramas de una especie de

azufayfo, 6 en las cafias y ramage que

los habitantes cuidan de plantar para sa- .

car partido de la actividad de estos insec-
tos. Se conoce la laca en tres estados : la
laca de barras , que es la que esta pegada
4 los extremos de las ramas ; la laca en
granos , que es quando se ha separado de
estas ramitas; y la laca chata , quees
la misma substancia liquida y reducida &
hojas 6 panes delgados. e
Resina de pino. Los habitantes de Ia
Suiza proceden del modo siguiente para
la preparacion de esta substancia Juntan
en un recinto troncos viejos de arboles re-
sinosos , y encienden en su medio una ho-
guera. El calor que penetra estos arboles
liqua la resina que corre con lentitud &
unas especies de artesas o vasijas que o=
Jocan al extremo de los troncos, cuya
operacion facilitan por la posicion obli-
qua que dan 4 los troncos. Con el auxi-
lio de un fuego mansc reunen los produc-
tos divididos , y forman panes que venden
en las ciudades vecivas. Los troncos que
han servido 4 la extraccion de la resina,
los cortan y aprovechan para leia en el

invierno,
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Resina é€lemi. Hay dos especies : una
viene de Etiopia y otra de Ameérica. La
de Etiopia es la verdadera resina élemi.
Nos viene por el comercio de Marsella en
barritas cilindricas de siete &4 ocho pul-
gadas de largo y del peso de dos libras
poco mas 6 menos. Exila un olor fuer-
te 4 hinojo , poco agradable; es soluble
en el alcool 6 espiritu de vino casi total-
mente. Su color es verdoso , y tiene algu-
nas vetas roxizas. Su consistencia es sé-
lida , sin embargo es susceptible de ablan-
darse entre los dedos- Esta especie de re-
sina viene envuelta en hojas de palmero , 6
de la clase de las cafias llamadas cafas de
Indias. Se cree que esta resina se obtiene
de una especie de olivo silvestre de me-
diana altura.

La resina élemi que nos viene del Bra~
sil y de Nueva Espafia estdi muy distan-
te de ofrecer los mismos caractéres. Se
envia en gruesas masas blandas y gluen-
tes ; no se hace sélida sino con el tiem-
po. Es amarillenta,semitransparente , y
se parece al galipote 6 incienso blanco;
y su olor parece indica la presencia de es-
ta altima substancia mezclada con la re-
rina. :

Resina guta. Es el producto desecado
de un xugo lacteo que se saca por ineision
de la corteza del tronco y de las raices

T. XII. 13
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descubiertas, de un arbol grande que abunda
mucho en Gamboge , reyno de Siam , y
en la China, Los naturales del pais segun
refieren los viageros , llaman este arbol
garcapulli.
. La resina guta en su estado de dese-
cacion es seca , solida, compacta , dura,
opaca, inflamable y de un color amarillo
que tira 4 roxo; tales son sus qualidades
G8ica8. iy immoing — |

Es substancia poco susceptible de elec-
cion. Debe ser lisa, y brillante quando se
quiebra ; tiene una especie de aspecto vi-
treo. Nos parece conveniente advertir que
€s un purgante violento , y que aun en
muy corta dosis es capaz de producir efec-
tos muy irritantes. Los pintores que tie-
nen por 1o comun la mala costumbre de
enxugar sus pinceles con la boca , deben
aprovecharse de esta saludable adverten-
cia.
. Rerorra. Vasija en forma de globo,
con un cuello retorcido 4cia abaxo , regu-
larmente de vidrio , aunque las hay tam-
bien de barro y de hierro. ¥éase /a /-
mina figura 3. A.

S

. SAL AMONIACO, & MWRIATE DE AMO-
®14co. Es un producto de la combinacion
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del 4cido muriitico con el amoniaco. Se
distingue en el comercio por su cristali=
zacion seca 6 humeda. Se distingue tam-
bien con Jas denominaciones de sal amo-
niaco nativa y artificial. En quanto al mo-
do de hacerla véase e/ tomo 8, pag. 89.

Sal marina, sal comun , de cocina , 6
muriate de sosa. Producto de la combx-
nacion del 4cido muriatico con la sosa. Se
halla en minas 6 canteras inmensas en lo
interior de la tierra , y entdnces se llama
sal fosil , 6 gema. Se halla tambien di-
suelta en las aguas de las fuentes saladas,
y en el agua del mar. #éase el tomo 17,
pig. 67.

Sal de tértaro. Sal esencial que se
encuentra en muchas plantas , y princi=
palmente en todas las partes de la vid. Se
encuentra mas abundantemente en forma
cristalina en las paredes de los toneles
que contienen el vino. Sirve para muchas
artes, principalmente para la tintura. La
sal de tartaro purificada produce el cre=-
mor de tartaro conocido hoy tambien con
el nombre de tartrite acidulo de potasa.
Véase el tomo 7, pag. 68.

Sarurar. Echar en algun liquido to-
da la cantidad de qualquier solido que es
capaz de disolver.

Sanparaca. Es una resina que da la

especie grande de enebros, que crece en
*



196 S

los paises calidos , de la Italia , de Espa-
fia , y sobre todo de Africa. Sale natural-
mente del arbol, 6 por incisiones hechas
en el tronco durante los calores. Se pre-
senta en lagrimas ya largas , ya redondas,
ya plegadas sobre si mismas. La mas es~
timada es la que se obtiene en ligrimas
claras , lucientes, transparentes , y de un
amarillo palido; es de olor balsimico , y
de sabor acre. = AR ‘

Llamase tambien barniz , porque es
la primera materia que los antiguos em-
plearon en la composicion de los barnices
4 los quales comunica solidez;

SanGRE DE DRAGO. Resina seca , fria~
ble, inflamable , de un color roxo obscu-
10 , y casi pardo ensu exierior ; €s trans-
parente quando se reduce 4 laminas muy
delgadas ; no tiene sabor ni olor quando
esta fria , pero exfla un olor balsamico
guando se quema.

Esta resina es producto de un #rbol
muy comun en las islas Canarias , en Ja
Jamayca y en la India oriental. Este ar-
bol , que sellama Dragonero , es muy al-
to, y su tronco es liso como el del pal-

mero. ‘
SosA BN PIEDRA. Producto de la inci-

neracion de la planta tambien llamada
sosa , de la barrilla y de otros vegetales.
La mas estimada es la de Alicante ; y
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ésta se ha de escoger pesada, compacta
de color gris, sembrada de puntos blan-
cos , salinos 3 su sabor ha de ser acre, y
urinoso. Es de grande uso en las artes,
principalmente en las fabricas de vidrio y
de xabon , en los blanqueos de los lien-
~ 20s , en muchas operaciones quimicas , y

tambien en la medicina. P¢ase e/ tomo 7
pag. 68.

Sunrimacion. La extraccion de las
partes mas sutiles y volatiles de varias
substancias elevadas por medio de la ac-
cion del fuego.

Sublimar. Extraer de varias substan-
cias las parres mas sutiles y volatiles,
elevarlas y separarlas de las mas groseras
y fixas por medio del fuego.

Sucino , KARABE O AMBAR AMARILLO.
Sobre esta substancia se ha escrito mu-
cho , y sobre la qual sole diremos que
es blanca y opaca, muy transparente , 6
de un color amarillo palido, y otras ve-
ces de un hermoso color de oro subido:
es bstuminosa , seca, quebradiza , infla~
mable , dura , y es capaz de admitir pu-
limento: en cuyo ultimo caso es muy
tersa y brillante , y es materia propia
para ponerla en sortijas u otras alhajas.
Se trabaja facilmente al torno.
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TrevenTINA. Baxo este nombre se
designan quatro especies de Xugo resi-
noso , aunque esta denominacion no pa-
rece pertenece verdaderamente sino a la
resina fluida que destila el arbol llamado
Terebintho, de donde le viene su deno-
minacion. En efecto, en esta denomi-
nacion colectiva se comprehende: primero,
la de Chio, cuyas propiedades balsami-
cas determinan la preferencia que se le
da sobre todas las demas , particularmente
en la medicina : segundo , la trementina
de Venecia: tercero, la de Estrasburgo,
¢'de Alemania : y quarto, la trementina

gruesa 6 la comun que se saca de las par-
tes meridionales de Francia, y que pue-

de sacarse de muchos parages de Espafa.
Tiene la trementina una consistencia mas
6 menos fluida: es vizcosa , tenaz , de
un olor fuerte y aromitico en grados di-
ferentes , y de un sabor amargo mas 6
menos acre. Es el producto de diversos
érboles resinosos que se crian en las re-
giones elevadas , y que ofrecen 4 las in-
dagaciones del naturalista diferencias mas
notables en su organizacion particular, que
4 las operaciones del quimico, el qual
encuentra menos variedad en el Xugo re-
8in0so que producen. En muchos casos la
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naturaleza sola hace el gasto de la apari=
cion de esta substancia ; pero las mas ve-
ces el arte suple la naturaleza, execu-
tando largas incisiones en las cortezas de
los 4rboles, que penetran la pelicula que
cubre su parte lefiosa interna.

Trementina de Chio. Extraida por in-
cision & sin incision , del arbol comocido
con el nombre de Terebintho , es mas
. consistente que las demas trementinas;
sin embargo varia en si misma: algunas
veces tiene la consistencia de miel ; es
gluente y flexible , y entdnces es trans«
‘parente : otras es friable : se quiebra en
fragmentos pequefios entre los dedos, y
entonces su color es de un blanco azulado
6 verdoso. Tiene un olor balsamico y fuer-
te ; su sabor es acre y amargo. Esta tre=
mentina es la mas estimada y 1a mas rara.

Trementina comun. Esth reservada &
usos menos preciosos que las trementinas
de Chio, de Venecia y de Estrasburgo.
Se obtiene de los pinos silvestres por me=
dio de incisiones ¢ sin ellas : es de con«
sistencia vizcosa , blanca , casi opaca, y
" mas tenaz que las de Venecia y Estras~
burgo : su olor es mas fuerte que el de
todas las trementinas : su sabor es acre,
amargo , y desagradable , y produce nau=
seas. :

Todos estos arboles resinosos gue aca=
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bamos de indicar, sea qual fuere su es=

pecie , son un beneficio que naturaleza
presenta & la industria humana que sabe
aprovecharlos con ventaja, y variar sus
aplicaciones. Por su estatura elevada, por
su ligereza y por su docilidad son utili-
simos 4 las construcciones navales. Su
producto resinoso , suministra por su par-
te , despues de haber sufrido varias mo-
dificaciones que se designan con nombres
particulares , diferentes substancias pre-
ciosisimas 4 los usos de la marina, de
Ja medicina y de las artes. La propia
substancia d4 en efecto la esencia de tre-
mentina , la esencia etereada de la mis-
ma , la pez griega , el incienso blanco,
la resina 6 pez resina, la pez blanca 0
pez de Borgofia , la brea 6 pez liquida , el
alquitran , la pez negra seca , el negro de
humo 6 polvos de imprenta &ec.

Trementina de Estrashurgo. Esta se
obtiene de una especie de texo que nace
en la Alsacia y en Estrasburgo: quando
es reciente , es liquida , mas transparente
que la de Venecia, menos vizcosa y mas
tenaz: es de olor bastante grato, v mas
parecido al de limon que la de Venecia:
su sabor es poco mas 6 menos como la
de Chio.

Trementina de Venecia. Tambien se
ha conocido con este nombre la tremen-
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tina de Chio, porque los venecianos que
se habian hecho duefios de mucha parte
del comercio de levante , introducian en
las demas partes de Furopa , todas las
producciones de aquellas comarcas; pero en
el dia lo que se conoce por trementina
de Venecia , es un producto de una es-
pecie de alerce muy abundante en los
montes apeninos : es fluida , transparen-
te , gluente , tenaz , y de una consis-
tencia media entre el aceyte y la miel:
su color es blanco amarillento : tiene olor
fuerte y penetrante , aunque no ingrato,
pues es algo parecido al de limon : su sa-
bor es acre, y mas amargo que la de
Chio.

v

Vrirrioros 6 caparrosas. Substancia
mineral , compuesta de una sal icida y
de azufre. Aunque se distinguen en blan-
co, azul , de Goslar , verde y roxo, to-
dos ellos no son mgs que sales minera-
les que participan ?: la combinacion de
una base metélica con el acide vitridlico,
llamado dcido sulfurico. Los vitriolos se
designan hoy con el nombre de sulfates.
Véase el tom. 7, pag. Gs.

Vorariu. Llamase volatil toda subs-
tancia que tiene la propiedad de exilarse
- & disiparse mas 6 menos por la accion del
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fuego. Unas substancias , como el espi=
ritu volatil de sal amoniaco , el éter , el
alcool 6 espiritu de vino , se disipan sin
calor alguno, y aun en una temperatura
fria , y algunas se evaporan con mas ra-
pidez quando se exponen & un ayre muy
frio que en una temperatura templada.

Z

ZumaQue. Yerba de tallos gruesos y
crecidos , y cuyas hojas son largas y as-
peras. Con el zumo y agua de ella se
curten las pieles, y sirve para otros usos
en las artes. Z'éase e/ tom. 17 , pag.61.

Sigue la ldmina,
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INDICE GENERAL ALFABETICO DR LOS AR-
TiCULOS CONTENIDOS EN 1LOS DOCE
TOMOS DE ESTA OBRA.

A

Anrspas: remedio para su picadura,
tom, 11, pag. 130.

CEYTE COMUN : modo sencillo de pu-
rificarlo, t. 2 , p. 199. De hacer durar
mas de lo regular 4 los que sirven para
alumbrar € impedirles dén humo, t. 1,
p. 165. Quitarles el olor rancio, t. id.
p. 166.

Aceytes esenciales: reglas generales
para extraerlos, t. 7, p. 151. Para ob-
tenerlos , id. p. 139. Modo de rectificar-
los, id. p. 164. De sacar el de rosa se-
gun el método de Turquia , id. p. 167.
De conocer los adulterados, t. 1, p. 162.
De cidra hecho por expresion, t. 2,
P. 189. De bergamota , id. p. 190. De
violetas, id. p. 1g91. De canela, id. p. 193.

<dceyte de olivas: modo de hacerlo
exquisito, t. g, p. 167. De restablecer
el enranciado , id. p. 171. De separarlo
del agua , id. p. 174. De impedir que dé
tufo, t. 11, p. 148. De purificarlo y de
quitarle el mal olor y gusto, t. 8, p. 104,

«ceytes medicinales . modo de hacer
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el de almendras dulces, t. 9, p.77. El
del frayle , id. p. #8.

Acevrunas : modo de conservarlas
verdes, t. 11, p. 243. De adobarlas para
que se puedan comer 4 los ocho dias , id.
P- 249. Modo especial de adobarlas, id. id.

Acero : modo de hacerlo por cemen~
tacion , t. 2, p. 64. Reglas generales
para templar todo geénero de muelles , ar-
mas y herramientas cortantes , id. p. 67.
Grados de calor convenientes para toda
Isuerte de aceros , y modos de templar-
c0s, id. p. 69. Modo de dar el recocido
conveniente 4 las diferentes obras cor-
antes , segun para el uso 4 que se des-
dinen , id. p. 72. Varios modos comunes
te templar muelles € instrumentos cor-
tantes , id. p. 78. Para ablandarlo , id.
p. 8o. Para fundirlo y hacerlo dactil, id.
p. 81. Para hacerlo tan fragil que se pue-
da moler como el vidrio, id. p. 82. Vol-
verlo tan blanco como la plata, id. id.
Para hacerlo semejante 4 la plata, id. id.
Para quitarle el moho , id. p. 83. Preser-
varlo de enmohecerse , id. 84. Modo de
pulimentarlo , t. 11, p. 138.

cIDo nitrico. véase espiritu de nitro.

Acipo nitroso : véase espiritu de ni-
tro.

Acarrco: modo de prepararlo , y sus
virtudes , t. 9, p. 78,
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Acraz : modo de sacar su xugo y de
conservarlo , t. 3, p. 190.
Acua , secretos pertenecientes & ella,
t. 9, p. 204. Efectos de la fria y de la
caliente , id. p. 206. Medios de distin-
guir la buena para beber , id. p. 208. De
pozo , id. p. 211. Modo de construir un
pozo que dé agua buena para beber , id.
p. 212. -
Agua turbia : medio sencillo de cla=
rificarla, t. 4, p. 8o.
Agua , varios secretos pertenecientes
4 ella, t. 8, p.238. Agua de nieve der-
retida , sus.efectos, id. id. KEstancadas:
medios de purificar las corrompidas , id.
p. 240. De conservarlas , id. 241. Modo
de separar de ellas qualquier sal que ten-
gan en disolucion , t. 12, p. 88.
Agua de cebada: modo de hacerla,
t. 9, p- 104. Blanca, id. id.
Agua de guindas para yefresco, t. 11,
p. 240. De fresa , id. p. id. De agraz , id.
p.241. De'naranja , id. id.
Agua : maquina sencillisima para su-
birla., t. 7 5P 72
Aguas de olor: modo de hacerlas, t.7,
p. 146. Reglas generales para obtener las
aguas esenciales de las plantas , id. id.
Modo de destilar las aromaticas , id. pa-
gina 147. Las espirituosas , id. p. 149.
~ Aguas de rosa , de violetas, de jazmin,
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de clavo, de canela, de nuez moscads,
de cidra , de naranja , de bergamota, de
limon , de azahares de naranja, t. id.
p. 170 y sig.

Aguas de olor : modo de hacer las de
violetas , de rosa , de espliego, t. 1,
P- 179 ¥ sig.

Agua fuerte: modo de hacerla : véa-
se espiritu de nitro : modo de curar las
personas envenenadas por haberla bebido,
& T e

Agua de luce : modo de hacerla , t. 2,
p. 220.

Agua de vegetacion: t. 4. p. go. .

AGUARDIENTE : modos de conservar las’
frutas en él. Véase frutas.

Anocapos : medios de asistirlos y sa-
narlos , t. 6, p. 92. Caxa de los utensi-
lios necesarios para socorrerlos, id. p. ¢7.

AraBasTRO : modo de limpiarlo, t. 1,
P- 95. N
Avrazor : modo de extraer su tintura
para teiiir la seda y otras telas, t. 12, p. 64.

Avrsavarpe : modos de hacerlo muy
puro, t. 10, p. 149. Para purificarlo, id.
pag. 151. Para conocer el adulterado, id.
P- 152.

AvrcacHoras: modo de cultivarlas, t. ¢
P- 114. De conservarlas, id. p. 118.
LCALY VOLATIL ¥LUOR : modo de ha-
cerlo, t. 8, p. 178.

-
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ALFAREBRO : varios secretos pertene=
cientes &4 este arte, t. 9, p. 106. Modo
de hacer los hornillos y crisoles para di-
ferentes artes, id. p. 109.

Avcopon : modo de tefiirlo de color
amarillo, t. 3, p. 129. De aceytuna , id.
p. 130. De azul, id. n. 131. De roxos, id.
p. 133. De morado, id. p. 137. De ver-
de , de roxizo , id. id. Para tedirlo en
cortas cantidades de azul , id. p. 138. De
negro, id. p. 139. Modo de teiiirlo de va-
rios colores finos y permanentes, t. id.
Pi 130% =50 -

Armenpras : modo de hacer pasta de
ellas para orchata, t. 11, p. 178.

Armipon : modo de hacerlo, tomoz2,
p- 223.

Awmizcie : modo de prepararlo para
perfumar aguas y polvos , t. 1, p. 178.

ALMORRANAS : varios secretos para cu-
rarlas , t. 12, p. QI y sig.

~Avroxpras : modo de cazarlas de noche
conred, t. 9, p. 178.

AncInas serosas: medicamento para
curarlas . t. 9, p. 79. |

Anivavrgs ponzofiosos : curacion de su
mordedura , t. 4 , p. 133.

AnTe : modo de hacerlo, t. 7, p. 46.
El negro, id. p. 54. et

AnTeOJOS : reglas generales para su

eleccion , t. 9, p. 229. De colores,  id.
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p. 251. Para los que han padecido la ope-
racion de las cataratas , id. p. 2¢4. Orden
de sus diferentes focos 6 grados para diri-
gir uno mismo su punto de vista, id.
p. 256.

APIO : secreto para que crezca pron-
to, t. 10, p. 82. Para que sea tiermo y
blanco, t. 9, p. 121. Para tenerlo en muy
poco, tiempo, id. p. 122. .

RBOL DE DIaNA , segun Homberg,
t. 2, p. 209. Segun Lemery , id. p. 210.
de IXarte, id. id.

RBOLES : medio de favorecer y apre-_
surar su acrecentamiento , t. 8. p. 199.
Modo de multiplicarlos por morgones t. 10,
p- 13- Por renuevos, id. p. 74. Por esta-
cas, id. 7¢. Modo de transplantarlos , id.
p. 87. De podar los frutales, id. p. 89¢. De
ingerirlos, id. p. 93. Noticias perteneciens-
tes 4 su clasificacion ; al cultivo de la en-
cina , 4 la plantacion de los caminos y
aprevechamiento de los frutales ,. id pa-
gina 10g. el

RBOLES FRUTALES : modo de adornar
con sus ramas las habitaciones, y que se
mantengan cubiertas de hojas y flores en
los mayores frios del invierno , t. 4 , pa=
gina 26. De aniquilar los insectos que los
destruyen, t. 4, p. 771.

ARGAmASA: impenetrable al agua , to-
mo 11, p.134. Modo de hacerla muy
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buena con queso fresco 5 t. 9 , p. 277.

Agrmas : modo de preparar un papel pa-
ra limpiarlas. t. 4, p. 102.

ArRrucas del rostro, del cuello ,de las
manos , {Jc. secreto para destruirlas, t. 4,
p. 203. Secreto de un Persa para quitar-
las , t. 2, p. 147. Agua balsamica para
quitarlas , id. p. 159. Pomada para el mis-
mo efecto, id. p. 160

Arroz : modo de preparario para so-
pas y otros manjares , t. 8 , p. 193.

AsrIc1aDos : véase ahogados

Arincar : modo de hacerlo, t. 2,
p- 47- De prepararlo, id:id. . - & =&
" "Aves : modo de ensefiar 4 hablar al
papagayo , tordo, urraca , &c. t. 5. pa~
gina 202 y sig.

Avisos importantes a4 los practicantes
y asistentes de los enfermos en las dolen~
cias mas comunes , por Mr. Seraint , t. 11,
P97

Avre: secretos relativos 4 él 5~ 8- 03
p. 187. Efectos de la respiracion en el
atmosférico, id. p. 190. De la combustion,
id. p. 197. Véase desinfeccionar el ayre.

Aza¥ranes de Marte y de Venus: me=
dics de hacerlos , t. 7, p 128. Sus usos,
id. p. 128.

AZOGAR 10S CRISTALES: t. 2, p. 62.
Véase estaiar.

AzGcar : sus efectos saludables, R.O%

Tk 14

i
:
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p. 216: Aziicar rosado, tostado, t. 11,
p. 102. Rosado blanco, id. p. 193.

Azur pe Prusia : modos de hacerlo,

t.7,p. 136.
' B

Barpeses : modo de hacerlos , t. 8,

p. 64. De tedirlos de colores , id. p. 67.
Color morado, id. p. 68. De perla, id.
p-.70. De azul, id. id. Vetde, 1d.p,7r.
Rosa , id. p. 72. =

Birsamos mepIcINALES : modo de ha-
cer el que sirve para el mal de oidos,
t. 9, p. 79. El del comendador , id. p. 80
De saturno , id. p. 81. Samantano id. id.
- Bafos DE AsE0 : t. 3, P. 146 Modo
de prepararlos , id. p. id. Reflexiones so-
bre ellos ' y varios modos de tomarlos,
t. 4, p- 189.

Barniz para la composicion de la tin=
ta de imprenta , t. 8 , p. 73.

Barwices : reglas generales de com-
ponerlos s t. I, p.129. De hacerlos con
espiritu de vino, id. p. 133. De hacer los
de aceyte ;t. id, p. 136. Blanco para las
habitaciones , id. p. 143. Blanco para ca-
Xas y otros muebles , id. p. id. Para los
colores poco claros , como junquillos , mas
deras, 8. tomo xd p. 144. Para los re-
cortes de telas de seda , estuches , y pies
‘de abanicos , id. id. Para los violines y

'Y L T -. -



B 21X
otros instrumentos de misica , id. id. De
~carabe 6 sucino ,id. p. 144. Blanco de co-
pal , id. id. Negro para cerraduras, id.
p- 146. De espiritu de vino para desleir
los colores, id. id. Turco, t. id. p. 147.
Para moler los colores, id. id. Piamon-
tés, id. p. 148. De Fiorabanti ; id. id.
De Domingo Anda , id. p. 149. Como el
de china, id. id. De color de oro para do-
rar metales , t. id. xgo. Para grabar al
agua fuerte , t. id, p. 141. Para las es-
tampas y pinturas, t. id. p. 142. Para pe-
gar estampas sobre cristal , id. id. Para
los quadros y pinturas , id. p. 184. Claro
de espiritu de vino, id. id. De sucino , id.
p- 186. Liquido para dorar los metales,
id. id. Para los vases , figuras y otras obras
de yeso , t. id. p. 147. De espiritu de vi=
no para la madera, t. id. p. 158. Regla
general de aplicar los barnices, t. id. pi-
gina 149,

Barnices : modo de hacerlos de di-
ferentes especies , por el método de Mr.
Tingry , profesor de quimica de Paris,
t. 3, p- 69. Secantes hechos con espirity
de vino, propios para barnizar cartones;
caxas , estuches , y otros objetos pertene-
cientes al tocador , t.id. p. id. y sigy
Otros de espiritu de vino menos secan~
tes que los precedentes , y de olor menos
fuerte para recortes , caxa; de tocador y
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muebles de uso , &ec. id. p. #6. Para ma-
deras , muebles de uso, cerradurasy re-
jas interiores , id. p.78. Para violines y
otros instrumentos de cuerdas ,id. p. 81.
Para barnizar sus obras los torneros, id.
p. 82. Para dar color de oro 4 las obras
de laton 6 bronce , id. p. 84. Para modi-
ficar 6 cambiar el color de las obras en
que se aplique , id. p. 85. Para dar color
de oro a las_obras de bronce , id. p. 87.
Para pinturas de valor, id. p. 89. Para
moler y desleir los colores para pintar al
olio , id. p. go. Para barnizar metales,
id. p. g1. Para mordiente, 4 fin de dorar
id. p. 93. De copal con eter y con esen-
cia, id. p. 96. Tole ¢ barniz diabdlico,
que aplicado sobre cbras de metal resiste
al fuego , id. p. 106. Para disipar el mal
olor de los barnices. id. p. 9.

Barnices de warias clases para dife=
ventes obras , t. 2 , p. 144. Para bron-
cear, id. p. 145. Para que se transparen-
ten las telas , id. p. 148. De china su~
perfino , id. p. 149. Para hacer el hule
para fundas de sombreros y otras obras
de seda , id. id. y sig. |

Begipas Hsvapas: modo de hacer al-
gunas, t. 11, p. 240.

BeBIDAS Y LICORES : t. 11, p. 238.

Besrpas: modo de enfriarlas artificial-

mente sin hielo , t. 4, p. 73.- Modo de
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enfriarlas en la mar , id. p. 79.

Beras: modo de encenderlas facil-
mente con una chispa eléctrica , t. 8.
p. 176.

Berrora : modo de hacer comibles
las mas malas , t. 6, p. 120. De conser=-
varlas de un afio para otro, t. 9, p. 124.
. BuanqurTe excelente para los brazos
y cara, t. 3 , p. 148. para la tez, t. 4,
p: 203.

Bronpas: secretos para lavarias, t. 2,
p. 196.

Boca : secreto para disiparle el mal
olor y corregir la putrefaccion de las en-
clas, 't "3 P 151

Borax : wéase atincar.

Boras : véase zapatos.

Braseros economicos , 6 medio eco-
nomico de calentar las habitaciones sin
- carbon ni lefia , t. § , p. 69. Para los pies,
id. p. 72. |

Brea : modo de beneficiarla segun el
método aleman , t. 9. p. 6o.

Bufugros de crema : modo de hacer-
los, t. 11, p. 224. De viento, id. id. De
briocha 6 de panecillo , id. p. 227. De
manjar blanco, id. p. 228. Exquisito , id.
p. 229. Depan, id. p. id.

Busros : modo de hacerlos : véase yeso.

Buzos : avisos atiles para los de este
oficio , t. 6, p. 83. .
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Buxias econdmicas : modo de hacer<
las, t. 12, p. 110,

Canarros : modo de hacer 4 los blan-
cos manchas negras ,t. 1, p. 37. A los
castafios modo de pintarlos de negro, t. id.
p. id. Modo facil de detenerlos quando se
desbocan, t.8 , p. 99.Varios secretos per=
tenecientes 4 la curacion de sus enferme-
dades mas comunes , como son: fluxio-
nes de 0jos , humor de narices , muermo,
esquinancia, hemorragias , rehumatismo,
asma , torozon , retencion de orina, lom-
brices , desgana , disenterias , mataduras,
cogeras de clavo , desolladuras , priapis-
mo , tumor en la quartilla , sequedad de
cascos , &c. t. 7, p. 1 y sig. Modo de
castrarlos t. 7, p. 20. De cortarles Ia
cola segun el método ingles : de alimen-
tarlos , id. p. 23. De limpiarlos , id.
p. a8. Para que las moscas no les piquen,
id. p. 33. Remedio para que les crezcan
los cascos , id. id. Remedio experimenta-
do y poco cono_cldo para curarles el toro-
zon , t. 12, p. 99. Otro eficaz para cu-
1arles las mataduras , t. id. p. 102.

Caserro : véase pelo.

Caxé saludable y economico : modo de
hacerlo, t. 8, p. 196. Varios secretos
pertenecientes 4 €1, t. 9 , p. 213, Para

-

o
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quitarle el gusto & mareado , id. p. 215.
Raices y semillas que pueden suplirlo, id.
id. Modo de sacar su tintura para beber-
lo, id. p. 219. Modo de tostarlo, id. pa-
gina 217.

Car : modo de hacerla, t. 9, P. 50-

Cara para las hemorroides : modo de
hacerla , t. 9, p. 82.

Carpo : modo de conservarlo en Ios
dias calurosos del verano, t. 6, p. IIL
De desengrasarlo, id. p. 113.

_+ Cacamsres : remedios para ellos, t. 6,
p: 223, :

CaLenTURAS : modo de asistir & los
que las padecen, t. 11, p. 97.

Cattos de 10s pies : emplasto para qui-
tarlos , t. 1 , p. 191. Medios de destruir=
Jos, t. 6, p. 203: véase pies.

Camarros para Sortijas y otras pie-
zas : modo de hacerlos, t. 3, p- 121.

Camas: secretos pertenecientes 4 ellas,
t. 5, P 194

Camuesas : modo de comunicarles olor
y gusto moscatel , t. 6, p. 201.

Canarios : varios secretos pertene-
cientes 4 la curacion de sus enfermedades,
t.6, p. 99 y sig.

Canas : modo de tefiirlas : véase pelo.

Cancer : modo de cauterizarlo, t. 7,

p. 215. T
CanTaRIDAS : modo de coger estas
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moscas para el uso de Ia medicina, t. v,
p. 220. Dafios que pueden producn' 5 id.
p- 221. Sus virtudes, id. p. i

CanTERAS: ‘modo’ muy fécxl de cortars
las 0 dividirlas, t. 1, p. 08.

Cixamo : modo de beneficiarlo para
que parezca lino , t: 12, p. I11.

CaParrosa : véase vitriolos.

Cara : polvos para quitarle las man-
chas encarnadas 4 t. 2 , p. 161, Para lim-
piarla , blanquearla, hermosearla , quitar-
“le las manchas y paﬁos , t id. p. 184. Re-
medios para quitarle los granos y man=-
chas encarnadas , t. 3, p. 160: ¥y véase
cutis.

Carameros : modo ficil de hacerlos,
t. 11, p.188. Un compuesto de ellos, 1d
p. 190. De cebada , id. id. %

CarBon econémxco su composxclon,
t. 2, p.219. Sus propiedades admirables,
t.7, p.- 223. Reglas y modo de fabricar~
lo, t. 6, p. 180. Varias propiedades apre-
ciables que tiene, 't. 5 p. 76,

CarpeniLLo : modo de hacerlo, t. 12,
p. 0250 2o

Carmin: modo de hacer el legitimo,
t. 2, p. 212.

Carnes : modo de desinfeccionarlas,
t. 8, p. 242. Modo de conservarlas en sal-
muera s t. 3,4 P« 201. Saladas, id. p. 210«
Secas , id. p. 221. -

< S | 90 e
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Castvrro : modo de” lavarlo para que
no amarillée , t. 9, p. 269.

Casrafas de Indias : lexia hecha con
ellas para xabonar , y otros usos de este
fruto, t. 11 , p. 130.

CaTarrasma anodina: modo de hacerla,
t. 9, p. 82. Corroborante, id. p. 83. De
‘leche para los pechos, id id. De manza=~
nas , id. id. Emoliente , id. p. 84. Madu~-
rativa, id. id. Xabonosa , id. p 8g.

Caza v Prsca: varios secretos pertes=
necientes & estas artes, t. 4, p. 82, Me-
dios de conservar la caza, id p. 111, Véa-
- se phxaros , ruisefores , liebres ; &c.

Cearica : remedio para curarla, t. 8,
P. 194.

Cepos: para coger zorras y lobos, &e.
t. 4, p. 105 y sig.

Cejas . modo de teiiirlas , t. 1 , pigi~-
na 182. Para tefiirlas de negro,t. 4, pa-
gina 226,

CrmenTeRYOS : medios para precaver
los malos efectos que producen , t. %7, pa-
gina 212.

Cenizas graveladas : modo de hacer=
las , t. 2, p. 190.

Cera : medios de conocer quando es-
td adulterada , t. 1, p. 109. Para mul-
tiplicarla , id. p. r10. Para sacar graba-
dos , t. id. p. 111. De aumentarla sinper-
- juicio de sus gualidades, t. 8, p. 198,
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Modo f4cil de prepararla para barnizar
sin trabajo las sillas y otros muebles ca-
seros , t. 3, p. Bo. De vaciar con ella fi-
guras huecas , t. 3, p. 124. De benefi-
ciarla, t. 9, p. 130. De blanquearla , id,
P 135.

CeraTo anodino: modo de hacer-
lo, t. 9, p. 86. Saturnino, id. id. Verde,
id. id.

Cereeza : modo de hacerla , tomo g,
p- g1. De quina , t. 1, p. 200.

Czrpa : modo de tedirla: t. 1, pa-
gina 37.

Cerpos : modo de engordarlos, t. g,
p. 121. De beneficiarlos como se hace en
Extremadura, t. 12, p. 138. Chorizos, id.
P- 139. 'l‘ocmo “y-jamiones , id. p. 140.
Lomos adovados , &c id. Szlmuara para
conservar su carne,t. 12, p. 135. Modo
de hacer el queso que llaman de cerdo, id.
P- 133.

Cestero : reglas para hacer las varias
obras de este arte, t. 10, p. 160.

Cuaror : véase barnices.

Crincues : remedios para auyentare
las , t. 8, p. 244 y sig. Varios modos de
destruirlas , t. 1, p. 104.

Cuocorate : varios modos de hacer-
lo, t. 9, p. 220 Y sig.

Cmm modo de hacer esta bebida,

t.6, p. 185.

.',‘:' r
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Conre : modo de purificarlo y darle
color de oro, t. 2, p. 48. De afinarlo, t.
id. p. 49. De purificarlo para hacer tum-
bagas, id. id. Para platearlo , t. id. p. go.
Platearlo sin plata, t. id. p. g1. Blan-
quear 6 limpiar las figuras u otras obras
de este metal, id. id. Para conservarlo
siempre brillante , t. id. p. g2. Varios
modos de estafiarlo , t. id. p. id. y sig.

Cocues de camino : modo de~conser—
varlos, t. 8, p. g8.

Cora fuerte ;: modo de hacerla, t. 6.
p. 108. : | : ~
Cora de pescado : m‘odo“_e hacerla,
t. 1, p. 100. Para hacerla muy fuerte,
t. id, p. 101. Modo de derretirla, t. id.
p. 102. Colas de boca, t.sid. p. 103. Para
la madera que se mantiene en el agua,
t. id. p. 104. Para pegar el vidrio 6 el
cristal, t. id. p. 104. Para piedras , id. id.
Compuesta extraordinariamente fuerte,
t. id. p. 106.

CorcHones : de viento, t. § 5 p. 100.
de musgo , id. p. 200.

Cores : para conservarlas del modo que
los franceses llaman choucrute ,t. 9 , pé-
gina 123.

Coreros: modo de hacerlos de piel,
capaces de resistir las balas , t. 8, pa-
gina 107.

Corores: liquidos 6 de aguada , medios
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sencillos y seguros de hacer los propios
para pintar en texidos de seda, y en mi-
niatura , lavar disefios y planos , tefiic
el papel, paja, cerda, marfil , &c. t. 7.
p. 113. Encarnado liquide mejor que el
carmin , id. id. Encarnado en pastillas
que venden tan caro los extrangeros, id.
p. 113. Morados, amarillos , azules , ver-
des, &c. id. p. 116 y sig. Colores que
resultan de la mezcla de los anteriores,
id. p. 124. Experimentos recreativos de la
mezcla de estos colores y sus efectos , id.
p. 132. )

Cororgs para la pintura : modo de
hacer los siguientes. Azul que iguala al
mejor ultramar , t. 12, p 43. Azul de
tornosol , id. p. 48. Azul sacado del co-
bre, id. id. y sig. El carmin , id. p. 48.
El de hacer varias lacas, t. 1d. p. 40 ¥y
sig. El de hacer el masicote , id. p. 53.
Varios colores negros , hechos de marﬁl,
huesos , y otros finos , t. id. p. 84 y sig.
Modo de sacar el verde destxlado para la
miniatura , id. p. 64.

Cororss: modo de darlos s véase ma-
dera , hilo , algodon , lana , seda 5 €spar=
to, &c. Su mutacion. por los 4cidos , €X~
perimentos curiosos , t. 84 p. 181,

CoLoreTE : t. 4. p. 205. excelente,
t.2, p. 159. Exquisito, t. 3, p. 149
y 140. Varios modos de hacerlos, t. 8,
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229. De escarlata , de carmin , de palo
de brasil , de santalo roxo , de anchisa,
t. id. p. 230 y sig. , ¥ véase cutis.
Comporas : de manzana & la portugue=-
sa, t. 11, p. 211~ De manzanas blancas,
id. id. De peras, id. p. 212." Tostada de
peras , id. p 213. De peras borrachas , id.
p.- 214. De agraz , id. id. De fresa, id.
p. 215. De grosellas , id. id. De frambue-
sas, de albaricoques 4 la portuguesa , id.
P 216. De albaricoques verdes, id. p. 217.
De albaricoques maduros , id. p. 218. De
melocotones , id. p. id. De melocotones
asados , &c. &c. id. p. 219 y sig.
-+ CoNpITERO ¢ reglas gengrales pertene-
cientes 4 este arte , t. 10, p. 226, Véase
tambien repostero.
Comercio : marcas 6 cifras que usan
en €l , t g, p. 202.
Conejyos : modo de estiblecer y po-
blar un vivar de ellos , t. 9, p. 127.
Conserva : de frutas en almibar lf-
quido para guardar, y el modo de hacer
las de guindas, t. 11, p. 231. De frambue-
sas, id. p. 232. De moras, id. id. De alba-
ricoques verdes, id. p. 233. Purgante de
ciruelas, t. 9 , p. 87. Secas, de violetas,
t. 11, p. 170. De grosella , id. p. 171. De
frambuesas, id. p. 172. De flores de na-~
ranja . id. 'p. 173. De albaricoques, id. pa-
gina 174. De agraz, id, id, De malvavis-
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€0, id. p. 1773. De uvas, id. p. 196. De
naranjas , id. p. 177. De café y chocola-
te , id. id.

Conrustones : modo de curarlas, t. 11,

. 88. :

e Convurstones : cuidados que deben
observarse con los enfermos que las pades
cen , t. 11, p. 102.

Corat : modo,de imifarlo » t. 3, pé~
RIBS 302w e, ,

CorDOBANES : modo de, hacerlos: vea-
se pieles.

CorrabuRras : modo de curarlas , t. 6,
p. 226, yt.11,p. 83.

CosecHEROs : secreto para que subsa-
nen en parte las pérdidas que pueden ex-
perimentar en los afios abundantes en
uvas, t. 9 , p: 266, - ,

Crrmas: modo facilde hacerlas, t. 11,
pP: 194. De café, id. p. 193. De chocola-
te, id. p. 196 Frita , id. p. 197. De ca=
ramelo, id. id. A la inglesa , id. p. 1¢8. A
l1a duquesa, id. p. 199. De fresa ; id. pa-~
gina 200. De frambuesas , id. p. 201. Ba.
tida, id. p. id. A la portuguesa,id. p. 202,
Batida de fresas y frambuesas, id. p. 203,
Real, id. p. id.

CreMorR TARTARO : modo de hacerlo
soluble en el agua, t. 8. p. 157.

CrisoLgs : modo de hacerlos: véase
alfarero,

' - > f @
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CrrsTar : modo de hacerlo en erisoles
4 fuego descubierto de lefia , t. 12, p. 12.
Composicion de cristal, propia para darle
colores 4 fin de imitar toda clase de pie-
dras preciosas , id. p.14. Para imitar el
diamante , id. id. Modo de calcinar el crise
tal para la composicion de las piedras pre-
ciosas , id. p. 24. Preparacion del eristal
para la composicion € imitacion de las pie=
dras preciosas , id. p. 2¢. Modo de pegar
Jos cristales , t. 12, p. 83..Modo de pin-
tar en el eristal , t. 10, p. 117. Prepara-
cion de los colores que pugéden aplicarse-
le, id. id, Color roxo fundente , id. p. 118.
Azul, id. p. 119. Verde, id. p. 120. Ama-
rillo de plata, id. p. id Negro, id. p. 121.
Modo de aplicar los colores, id. p. 122.
Coccion del crist# despues de pintado, id.
P. 123. Modo de pintarlo como los que
vienen de la China , id. p. 126. Modo-de
pintarlo con oro 6 plata, t. 4, p. 145.
De dorar los bordes de los vasos de beber,
t. id. p. 142. De hacer letras 6 dibuxos
sobre el cristal, id. p. 13. Dorado que
penetra el cristal , t. id. p. 154. Dorar
sin fuego el cristal , t. id. p. id. : véase
vidrio.

Cusas : @véase toneles.

Cuerpas pe TRIPAS : modo de hacer=
las como en Italia, t. 12, p. 73.

Cueryo ; modo de ablandarlo, y po-
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derlo amoldar , t. =, p. 38. De ablan-
darlo, y poderlo amasar, t. id. p. 39. De
tedirlo imitando la verdadera concha de
tortuga , t. id. p. 4o0. De ennegrecerlo,
t.id. p- 42. De pulirlo y limpiarlo, t.id.
p. id. De darle color verde , id. id

Cuervos: modo de cazarlos, tomo 1,
p. 208.

' CureBra : piedra de este nombre , to=-
mo 4, p. 185. :

- Currinos : véase p:ele.r. :

Curis : aceyte de perlas para lim-
piarlo y blanquearlo, t. 2, p. 156. De
tartaro compuesto para el mismo efectoy
id. id. Recetas excelentes para hermosear-

lo, id. p. 161. Pasta real para el mismo
efecto , id. p. 162. Agua excelente para
blanquearlo y para destruir las pecas,t. 1,
p. 184. Modo de hacer un lustre admira~
ble para él, t. 8, p. 232. Xabon para

blanquearlo, t. 4, p 214.
D -

DenTaDURA : agua para limpiarla, t. 1,
p. 187. Licor para quitar el dolor de mue-
las , id. p. 188. Opiata para blanquearla,
id. p. 189. Otra para limpiarla , t. 4, pa-
gina 207. Preparaciones modernas de las
raices de malvas y otras para limpiarla,
t. 2, p. 170 y sig. Polvos para limpiarla,
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id.p. 17g3. Opiata para el mismo efecto,
id. p. 177. Para afirmarla , &c. id. p. id.

DeprrraTor1a : modo de hacer esta
pasta para hacer caer el pelo, t. 1, pa-
gina 191,

Desinreccronar el ayre de las en-
fermerias , carceles, conventos , &c. 6
quar:os en que hayan muerto enfermos
de epidemias , 6 que hayan estado mucho
tiempo inhabitados , &c. t.¢9 , p. 192. Los
lugares habitados , id. p. 193. Medio de
neutralizar 4 poca costa los ayres corrom-
pidos de los pozos inmundos , & fin de po-
derlos limpiar sin inconveniente ni dafio
alguno , id. p. 198.

DesorLapuras : su curacion , t. 11,
p. 8o. Las de las piernas : modo de curar=-
las , t. 5, p. 215,

DesTiLacion : véase licores, aguas de
olor. | R O T
DiamanTes : como se labran , t. 10,
P ISP

Dicestion : ensayos sobre la mayor 6
menor dificuliad que tienen los diversos
alimentos de digerirse : por Mr. Grosse,
médico de Paris, t. 11 , p. 251.

Disoruciones : modo de hacerlas de
varias clases para los tintes , t. 3 , p. 141.
De estafio para diferentes composiciones,
id. p. 142. De aiiil, id, p. 143. Sulfirica de
estafio , id. p. 143.

T, XII. 15
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Dostrres : modos de hacerlos , t. 12,

p. 36 y 41. Colores que en ellos se em~
plean para imitar las piedras preciosas, id.
p. 37. Modo de hacer al estilo de Milan,
los que imitan el rubi y la esmeralda , id.
Pegin

Dovores : como se debe asistir 4 los
que los padecen , t. 11, p. 105. Reumé-
ticos fixos : remedios para curarlos, t. 8,
p- 194. De muelas : véase dentadura.

DORAR A FUEGO SOBRE METALES , t. 2,
p 93. Deoro moiido , id id. De oro en
panes , id. p. 9g. De oro cortado, id. pa-
gina 96. Sobre cobre 6 acero,id. p o7
Sobre hierro , id. id. Amalgamar el oro
con €l mercurio ; secreto Gtil 4 los do-
radores, id p. 98. Modos de dorar la plata,
id. p. 99. A modo de los griegos , id. pa-
gina 1o1. A la italiana, id. id. El cobre
la plata 6 hierro, id. p. 102. El hierra
con panes de oro, id. id. Aplicar el oro
sobre hierro, id. p. 103. Agua para dorar
el hierro , id. p. 109. Dorar metales 6
piedras sin oro, id. p. 1r0. otra agua
para ‘dorar el hierro , id. p. 111. Conser-
var el dorado, id, p. 112. Agua para dac
color de oro 4 qualquiera metal, id. id.
Modo de dorar los metales sin oro, id.
p. 116, Cera para dorar, id. p. 117.

DorAR AL OLIO , AL TEMPLE, &C, s€-
cretos pertenecientes & este arte, segua

A
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fos dltimos métodos y descubrimientos;
broncear , hacer fondos de venrturina , lim-
piar los dorados viejos , y volverles su
primer lustre , &c. &c. t. 9, p. 1y sig.

Durces pe campo: t. 11, p. 210:y
véase confitero , repostero.

Ducces : modo de corregir los que se
hayan azucarado, t. 10, p. 244.

E

Econonfa pomEsTICA Y AHORRO : mas
ximas del célebre Benjamin Flanklin , to-
mo 12, p. 142.

Evastica : véase goma elistica.

EvremenTos : manera curiosa de repre-
sentarlos , t. 2, p. 204.

Emsarcaciones : medio sencillo y ecos
némico para que no se vayan & pique,
t. 8, p. 177. y wéase naufragio.

EmpPLAsTO ANoDINO : modo de hacer-
o, t. 9, p. 85. De esperma de ballena,
id. p. 88. Alcanforado , id. p. 89. Astrins
gente de ocage , para las quebraduras,
id. id. Diaquilon gomado, id. p. ¢o. Para
las berrugas , id. id. Para los callos de los
pies , id. p. 91. Para los lobanillos 6 lu-
pias, id. id. ~
Encaxes: secreto para lavarlos, t. 2,

p. 196.
*
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ExcerApos comunss : modo de hacer=
los, t. 3, p. 102.

Encina : véase érboles.

ExrgrMEDADES que estin expuestos &
padecer los artesanos en sus respectivas
facultades 6 profesiones , con los medios
de  precaverlas y curarlas , t. 10, p. 39.
Texedores , sastres , zapateros ,id p. 4o.
Desnladores s vxdneros , id. p. 41. Pana-
deros , molineros , id. p. 42. Caldereros,
grabadores ,id. p. 43. Zurradores, curtido-
res , manguiteros , &c. id. p. 44. Pozeros.
id. p. 44 5 y modo de curar los asfigiados
en los pozos inmundos, id. id. Bataneros,.
id. p. 48. Fabricantes de cerveza , de vi-
nos , taberneros , id. p. 49. Tintoreros,
id. id. Pintores, id. p. go. Fabricantes de
almidon , id. p. g1. Marmolistas , estatua~
rios y picapedreros , id. p. §3. Barqueros,
pescadores y lavanderas , id. id. Baiieros,
id. p. 54.

ExrermepaDes : Varios secretos rela-
tivos 4 la curacion de algunas, t. 11, pa-
gina6g. = -

EnserMeRos : reglas que deben ob-
servar en la asistencia 4 sus enfermos ,'to-
mo 10, p. 166. Avisos importantes para
1a conservacion de su salud , id. p. 224.

Enrermos : cuidados domésticos con
gue se deben asistir , segun el profesor de
medicina Mr. Serain, t. 10, p. 166, Cirs
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cunstancias que deben concurrir en los
asistentes 6 enfermeros , id. id. Deberes
de los asistentes , id. p. 16%7. Del aposen«
to de los enfermos , id. p. 168. Cama, id.
p. 171. Régimen , id. p. 172. Alimentos.
id. p. 173. Movimiento , id. p. 174. Pa-
siones de 4nimo, id. p. 176. Suefo, id.
p: 178. Evacuaciones , id. p. id. Precau-
ciones que deben observarse por los que
administran los medicamentos , id.p. 108.
De los caldos , id. id. Bebidas comunes,
id. p. 182. Medicamentos liquidos que se
administran en cortas dosis , id. p. 184.
Internos y solidos, id. p. 185. Purgantes,
id. p. 187. Vomitivos , id. p. 191. Reme-
dios para los ojos, id. p. 192. Gargaris~
mos , id. p. 194. Lociones , fomentacio-
nes , y unciones , id. p. 195. Cataplas-
mas , id. p. 197. Bafios generales , id. pa-
gina 198. De medio cuerpo , id. p. 202.
De pies, id. p. 203. Lavativas , id. pa-
gina 204. Calas, id. p. 207. Vexigatorios,
iad. p. id. Sangrias, id. p. 212. Operacio-
nes quirargicas, id. p. 214. Curaciones de
llagas 6 heridas, id. p. 216. Convalecien=
tes, id. p. 2177. Muertos, id. p. 219. Avi-
sos saludables & los asistentes y 4 los que
estin cerca de los enfermos , id. pagi-
na 224. a3

E~Grupos : secretos pertenecientes 2
su fabricacion y modo de emplearlos , to-
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mo 9, p. 273. De usarlos en frio , id. pa«
gina 274. De almidon , id. p. 275. Engo-
mado , id. id. Con cola , id. p. 276. De
harina de castafias, id. id. 3

EnxTorpecimienTo: como debe asistir-
se en esta enfermedad 4 los pacientes,
t. 11 ,p. 106,

ENVENENAMIENTO POR EL AGUA FUER=-
T8 : modo de curarlo, t, 6 , p. 222. .

Ervpcrones : modo de cuidar 4 los
enfermos en este caso , t. 11, p. 9o.

EscaBecue bz pescapo : modo de ha-
cerlo, t. 6, p. 180¢.

Escripir : medios de hacerlo sin luz
de noche , t. 6, p. 214,

EscrIBIR S0BRE PAROS , TRLAS , &c. Le-
tras de oro ; de oro sin oro ; de oro sobre
hierro ; de oro sobre muebles ; negras in-
delebles sobre plata ; con agua comun,
t. 1, p. 64 y sig.

Escriro : medio de borrarlo, t. 6,
p. 218,

EscriTura : la antigua en pergamino
borrada por el tiempo; modo de hacerla
revivir ,t. 9, p. 270.. R '

EscrRITURA RESERVADA : medios de ha-
cerla por letras y renglones cortados , to-
mo 7, p. 227. Disfrazada,id. p. 238.
Quadrante industrioso ,id. p. 240. Escri=
tura en nameros , id. p. 242.

Esencia pe QuINA: t. 9, P. 92
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Espirracos ;: modos de conservarlos,
£.o, p. 110.

EsparTo : modo de tediirlo de negro,
encarpado , dorado , verde aceytuna , ver-
de natural , t.77, p. 141 Y sig.

Esponjas: mode de prepararlas para

lavar la cara, t. 2., 175.
. EspikiTu DE VINO ALCANFORADO, t. O,
p- 92. d
EspirRITU DE NITRO , ACIDO NIiTRICO,
ACIDO NITROSO O AGUA ¥UERTE : modo de
hacerlo , t. 12, p. 58 y sig.

Estampas: modo de copiarlas en un
momento , t. I 5 p. 61. PR e -

Esrafar de varios modos el cobre,
t. 2, p. g2. El interior de vasos 0 vasi-
jas de vidrio , t. id. p. g9. Cristales para
espejos , t. id. p. 60: véase azogar,

Estafio : modo de hacerlo fino , de plo-
mo, t.2, p. 36. Blanquearlo y hacerlo
sonoro , t. id. p. ¢7. Hacerlo tan blanco
como la plata, t. id. p. 8. Modo de afi-
narlo, id. id. De hacer las cenizas de es-
te metal , t. id. p. g9. Su calcinacion con
el nitro para los esmaltes, t. id. p. 63.

EstiTuas: modo de hacerlas: véase
€50,

Estuco : modo de hacerlo , tomo I,
R 99- |

Erer viTridLico : modo de hacerlo, to-

mog, p-93. e
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ExTracro pe orro: modo de hacerlo,
t. 9, P- 94.

ExTrAcTO DE QUINA : modo de hacer-
lo, t. 11, p. 113, L

F

FArmAcIA DOMEsTICA , Y quanto debe
contener una botica ¢ botiquin de casas
de campo ; con Ja explicacion de las me-
didas, pesos y signos que se usan en far-
macia, t. §, desde la pag. 123, has-
ta 136.

Farmacia econdémica 6 recetas del
Dr. Plenk , para hacer los medicamentos
mas necesanos en las casas, t. 9, P. 77-

Farmacia veterinaria , t. 6. p. 34.

Fiesre : su caracion con la gelatina,
t. 11, p. 64. Patrida, id. p. 69.

Ficuras Huecas pe meTaL : modo de
hacerlas, t. 3, p. 124. De cera, id. id.

Frores: modo de extraer la parte co-
lorante de sus hojas para hacer colores
propios para lavar planos é iluminar es-
tampas, t. 11, p. 145. Medio de des-
tilarlas sin alambique , id. p. 147. Modo
de fixar sus olores y los de las plantas sin
necesidad de destilacion , t. 2, p. 186.
Modo de secarlas de suerte que conser-
ven su forma y colores naturales, id.
p. 103. Para tenerlas en todos tiempos,
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t. 4, p. 12. Para conseguirlas de varios
colores , t. id. p. 177. Para obtenerlas do-
bles, t. id. p. 20. Para tenerlas todo el in-
vierno , t, id. p. 21. Para obtener en una
sola planta flores de una misma especie y
- de diferentes colores , t. id. p. 22. Flores
y plantas en tiestos 6 jarrones , t. id. pa-
gina 24. De las rosas, t. id. p. 27. Modo
de dar diversos colores a las rosas y 4 otras
flores , t. id. p. 31. Simbolo 6 emblema de
las flores , t. id. p- 38

FOrRNITURAS 6 CORREAGE DE LA TROPA®
modo de blanquear!a, t. 4, p. 146.

Fosvoro cur1oso : t. 2 , p. 205. De
Kunkel , segun Mr. Homberg , id. p.206.

Frawera : modo de lavarla para que
no amarillée, t. 9, p. 260.

Franjas DE HILO BLANCO: modo de
limpiailas, t. 4, p. 133. =
. Frascos: manera de quitarles los ta-
pones de cristal, t. ¢ , p. 175.

Fresas : secreto para tenerlas tem-
pranas, t. 10, p. BI.

Fruras : medio de hacerlas engrosar
y madurar pronto, t. 7, p. 98. Medio de
hacerlas engrosar, t. 4, p. 49. Para te-
nerlas sobre sus arbolés en invierno, t.id.
p. ¢2. Medios que se pueden probar para
obtener nuevas especies de frutas, id. 3.
Modo de hacer cifras y otros dibuxos so-
bre frutas, id. p. ¢6. De conservar las
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fratas,<d. p. id. De conservar los melo-
nes, id. p. 63. Medios que deben observar-
se para conservar las de estio, 4 fin de ha-
cer con ellas helados y sorbetes en el in-
vierno, t. 10, p. 245. De la grosella , id,
p 246. Uva moscatel , id. p. 248, Agraz,
id. p. 2g0. Albérchigos, id. p. 2¢1, Alba=
ricoques , id. p.253. Ciruelas, id. p. 2¢4.
Moedo de conservarlas en aguardiente, to-
mo 3 , p. 183. Conservar las cerezas , id.
p. 187. Les albérchigos, id. p. 18¢. Ci-
ruelas, id. p. 191. Albaricoques, id. pa-
gina 193. Uvas moscateles , 194. Agraz,
id. p. 195. Medio excelente de conservar-
las con sus sabores y colores naturales , id,
p. 210. Roxas; modo de conservarias , to-
mo 11, p. 243. Secas sin confitar, t. id,
p. 209. IR BT i 5

Fueco: wvéase incendios.

Furcos ARTIFICIALES : secretos para sus
colores , t. g, p. 183. .

Fumicaciones De ACIDO MURIATICO,
t. 9, p. 195. De acido muriatico oxigena-

s W dlegueme T L

FuNDENTES PARA 1L.OS METALES , tOmO 2,

P- 43
G

Gatrinas : modo de cuidarlas para que
prosperen , t. g, p. 7. Para que pon-
gan en tiempo frio , id. p. 82, Para co=
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nocer los huevos aptospara empollar , id.
p. 84. Para conocer las buenas ponedoras,
id. p. 86. Para que no piquen los huevos,
id. p. 87. Para distinguir los huevos que
contengan macho & hembra, id. p. 94.
Observaciones curiosas de los progresos del
pollo en el cascaron , id. p. ¢9. Para
sacar pollos sin gallina , id. p. 104. Sus
enfermedades y modo- de curarlas , &c. id.
p. 106 y sig.

GALONES DE PLATA U ORO : modo de
limpiarlos ; t. 4, p. 133. De sacarles el
oro 6 la plata sin-quemarlos, t. id. pi-
gina 177.

Gamuzas : modo de tefiirlas de roxo
como las de Levante , t. 1. p. 33.

Ganapos: alimentos que se les puede
dar en los afios malos en que no hay ces
bada , paja, ni heno, t, 8, p. 162. Ar-
boles cuyas hojas pueden servirles deali-
mento, id. p. 167. Estacion de coger las
hojas ; modo de conservarlas; de darlas 4
los ganados, id. p. 168 y sig. Secretos re=
lativos 4 su conservacion , t. 9, p. 163. Des=
infeccion de las caballerizas , establos , y
demas lugares en donde se aposentan ; id.
p. 166. Usos y dosis de la sal para mante-
nerlos, y casos en que conviene emplears
la,id. p. 168 y sig. Mediode preservar los
rebafos de las enfermedades mas comunes,
id. p. 171. Para que el de cerda esté me=-



236 G
nos expuesto § enfermedades, id. id. Para
curar la hinchazon de toda clase de anima-
les , id. p. 172. o

Ganado wacuno : remedio experimen-
tado para curar varias de sus enfermeda-
des, t. 12, p. 100,

Gansos : modo de engordarlos , t. g,
p. 116.

Goma erasrica : modo de disolverla,
t. 8, p. 199. Varios secretos pertenecien-
tes 4 ella, t. 7,p. 87.

Gorcojo : medio para libertar los gra- ¥

neros de ellos , y de otros insectos , t. 4,
p- 65.

Gora: sus remedios, t. 11, p. 73.
Scidtica, id.id; y t. 12,p. 96.
« GRaBAR : varios modos de grabar en co-
bre y en hierro al agua fuerte y al humo,
t. 2, p. 118. Preparar las l4minas de co-
bre, pulirlas , barnizarlas, &c. &c. t. id.
p. 121 y sig.

Grawza ; véase rubia.
Guarpa : modo de cultivarla , t. 8,
p. 33 % =
GuanTes Brawcos: Para tedirlos de
color de violeta, de rosa,t. 1, p. 32.

Gusanos pe sepa : modo de desinfec=
cionar las piezas en donde se crian, t. 8,

p. 23.
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Harinas : modo de conservarlas y de
beneficiarlas para transportarlas , t. 8, pa-
gina 141. Ventajasde conducir los granos
hechos harina , id. p. 1409.

Hevapos : véase sorbezes.

HemoRrracIas : como debe asistirse 4
los que las padecen ,t. 11, p. 104.

Heripas : su curacion , t. §, p. 211,
Aceyte para curarlas , id. p. 214.

Hervario: modo de hacerlo, t. 4, pa~-
gina 37. Por impresion , t. id. p. 40.

Hier 6 sar pe viprio : medio de ob-
tenesla, t. 12, 8. :

Hizrro: modo e puhmentarlo . £T3
p. 138 : véase acero.

Hicueras : su plantacion , t.77, p. 99.

Hiro : modo de tefiirlo de varios co-
lores finos y permanentes, t. 3, p. 129.

Hrpo : sus remedios , t. 6, p. 197.
- Hrrocras : modo de hacerlo FE pé-
gina 216.

HisToRTA NATURAL : medios de con-
servar los varios objetos de que se com-
pone , t. 6, p. 121. Modo de preparar los
quadripedos 4 finde conservarlos para for-
mar un gabinete de historia natural, id.
P- 124, Modo de conservar las aves, rep=-
tiles , peces, insectos, testaceos , &c. xd
p. 127 y sig.

-Hoja pe raTa: modo de hacerla, t. 2,

P 84
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Hormrcas : nuevo modo de auyentar-
las, t. 11, p. 143. Varios modos de des-
trairlas, t. 1, p. 202 y sig.

Hornirros : modo de hacerlos: véase
alfarero.

HusrTas: véase jardines.

Huesos: para blanquearlos, tefirlos de
colores , limpiarlos, y prepararlos antes de
trabajarlos , t. I, pP. 43 ¥y Sig. :

Huevos ;: modo de conservarlos fres-
cos , t.2, p. 200. Modo de hacer €l dulce
de yemas , t. 11, p. 180. Dobles, id. pa-
gina 181. Moles, id. p. 182. Hilados, id.
p:. 184, De faltriquera, id. p. 185. De pan,
id. p. 186. Componer un plato de ellos &
la jtaliana , id. p. 187.

Hoces : diversas maneras de hacerlos
para fundas de sombreros , y otras obras de
seda, t. 2 , P. 149.

Humepap : medio de preservar las ha-
bitaciones de ella , t. 11, p. 129.

I

Incenpros : medios de apagarlos,t. g,
p. ¢7. De sacar de las llamas las personas
y muebles de valor, id. p. 63. Esponta-
neos, id. p. 66.

INDUSTRIA ¥ VIGILANCIA : maximas
del célebre Benjamin Franklin, t, 12, pa-

gina 144.
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Inrvramacrones: cuidadoque ha de obs
servarse con los enfermos que las padecen,
t. 11, p. 100.

INSTRUMENTOS Y ADORNOS DE COBRE:
modo de pulimentarlos, t. z1, p. 136.

J

Jamones : modos de prepararlos al es=-
silo de Maguncia, t. 9, p. 124.

Jarpin Boranico: reglas para tener-
lo, t. 4, p. 3. ¥y véase’floves. -

Jarpings : modo de destruir los in-
sectos que tengan, t. 4, p. 70.

Jaser : modo de imitarlo, t. 1 , p. 98.

JuDIas verRDEs : modos de conservar=
las, t. 9, p. 126.

Lamios : pomadam para ellos, t. 1,
p. 185. Remedios y varias pomadas para
curarles Jas grietas,’t. 3, p. 143 y sig.

Laca carminapa : modo de hacerla,
t- 2, p.214 3 y para hacer otras: véase
colores.

Lacres DE ToD0S cOLOREs : modo de
hacerlos de varias calidades, t. ¥, p. 106
Yy sig.

Laprivro: su fabricacion, t. 9, p. §5-
Flotantes , id. P- 59

‘Lawa: varios secretos para tefiirla de
~diferentes colores finos y permanentes , ya
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esté en tela 6 en hilaza , t. 6, p. 130 ¥
sig. Con todas sus preparaciones corres~
pondientes , &c.

- LAPICES DE COLORES PARA PINTAR AL
pasTEL : modo de hacerlos encarnados,
t. 10, p. 132. Blancos, id. p. 133. Azules,
id. p. 138. Amarillos, id. p. 139. Verdes, -
id. p. 140.

Lariparros : medios de que se -valen
para labrar el diamante y piedras precio-
sas, t. 10 , p. 157. '

Lavaxperas : para procurarles 4 las
que lavan en rios de aguas turbias , tanta
agua clara quanta necesiten para lavar,
t. 4, P- 145.

LAVATIVA ACRE O IRRITANTE : L. Oy
P- 94. Comun , id. p. 95. Emoliente , id,
id. Nutritiva, id. id. =

LecHe AMONIACAL BUENA PARA EL AS=-
MA: L. 9, p. 103,

- Leche belada : tomo 11, pigina 243.
Preparacion que usan en la india para cua-
jarla y ponerla tan dura como una piedra,
t. 8, p. 192. Modo de volverle su fluidez
4 la que se haya cuajado, y de impedir se
corte al fuego , t. 12, p. 13 4. Secretos per-
tenecientes a sus diferentes beneficios , to-
mo 8 , p. 1177. Su uso aplicable 4 las artes,
t. 9, p. 62. Clarificacion de los licores por
su medio , id. p. 63. Blanqueo del lienzo
con el suero, id. p. 65.
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Leches virginales : t. 1, p. 190. Di=
ferentes formulas y modos de hacerlas,
t.8,p. 233 y sig. Varios modos de hacer=
las de diferentes clases , t. 3, p. 147. Para
hermosear el rostro y blanquear la tez, id.
p. 150. : :

I§s9enu¢us : secretos para hacerlas cre-
cer en poco tiempo , t. 10, p. 8o.

Lecumsras : véase alcachofas, espar-
ragos , apio, coles, &c.

Lexia DE cASTANAS DE INDIAS PARA
LAVAR LA ROPA : t. 11, p. 130. De xabo~
neros ; modo de hacerla , t. 2, p. 219.

Lieros : modo de precaverlos de in=
sectos: t. 1, p. 114. Limpiarlos , id. p. id.

LICOR LLAMADO AGUA DE LA COSTA:
modo de hacerlo, t. 8, p. 196. Otro lla-
mado vespetro: modo de hacerlo, t. 11, pa-
gina 236. De flores de naranja, id. p. 237.
De anis, id. p. 238. De naranjas agrias y
de limones , id. p. 239. Saludable y agra-
dable , llamado vino de los dioses ; modo
de hacerlo, t 8, p. 18.

Licores: advertencias importantes para
hacerlos con la mayor perfeccion , t. 7,
p- 1'76. Modo de hacerlos con aguardiente
6 espiritu de vino, id. p. 184. De hacer-
los sin aguardiente ni espiritu de vino , id.
P- 189. Sin necesidad de destilacion , id. id.
Modo de darles color , id. p. 191. De cla-
rificarlos , id. p. 193. De filtrarlos, id. pa-

To-X11, 16
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gina 193, De hacer el marrasquino , id.
p- 196. Exquisitos hechos sinfuego, 1os de
andaya, anisete de Burdeos , de angélica,
de anis, de nebrina, de café, de violeta,
de noyo , de claveles, de cerezas, de fram-~
buesas, de cascara de naranja , de azaha~-
res de naranja , t. I, p. 104 y sig.
Licores de mesa destilados : modo
de hacer los conocidos con el nombre de
Zara y de las islas, t. 6 , p. 22. Eleccion
de' los vinos para la fabricacion de los lico-
res , id. p. 24. Observaciones generales so-
bre los licores , id. p. 25. Eleccion de las
flores y frutas, id. p. 26. De los aguar-
dientes , id. p. 29. Rectificacion de estos,
id. p. 30. Rectificacion del espiritu de vi-
no, id. p. 3t. Infusion de las frutas, id.
P- 32. De las semillas, id. p. 34. Rectifi-
cacion de los espiritus aromaticos. id. pa-
gina 33. Composicion de los licores, id.
p. 36. De las substancias colorantes , id.
p. 37- De la del azicar, id. p. 38. Del
aroma de los vegetales, id. p. 39. Clari-
ficacion de los licores € inconvenientes que
resultan de filtrarlos , id. p. 41. Crema de
flor de naranja , id. p. 43. Rosoli especial
de naranja, id. p. 47. De cidra,id. p. 42.
Perfecto amor , id. p. §¢. De noyé, id.
p- g6. Aceyte de baynilla, id. p. g8.
Aceyte de venus, id. p. §9. Aceyte de
café, id. p. Go.
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Lierres: modo de atraerlas 4 un mis-
mo lugar. t. 4. p. ITL.

Lica: modo de hacerla para coger pa-
Xaros , t. 4, p. 103.

Liacas : modo de curarlas, t. 11,

. 78. Remedio para las de las piernas,
por Mr. Le-Normand, id. p. 86. Observa-
ciones atiles 4 este objeto. id. p. 87.

Loros : medio facil y seguro de ha-
cerlos perecer , t. 4, p. 100Q.

Locion cosmErica: t. 9, p. 96. Para
la tifia [id. id.

Lomerrces : solitarias y otras; modo
de destruirlas , t. 8, p. 100.

Loza pe CHINA O PORCELANA: Secretos
pertenecientes 4 su fabricacion , sacados
de las memorias de la real academia de
las ciencias de Paris, t. 10, p. 1. Prepa-
racion de la masa para las porcelanas, id. _
p. 8. Vehiculos para aplicarle ios colores, -
id. p. 14. Su dorado, id. p. 1¢g Del horno
para cocerla, id. p. 32. Porcelana de Reau-
mur facil de hacer , id. p. 3¢ Modo de
empaquetarla y conducirla ,id p. 37. -

Loza fina: su fabricacion , t. 11, pi-
gina 1. Composicion de su esmalte 6 ba-
fio , id. p. §. Su esmalte blanco , id. p.7.
Fundente para que el bafio entre en fu-
sion, id. p. 8 ; y para todos sus colores
y manipulaciones , véanse las paginas sig.

S Loza inglesa:su fabric;cion, td2;p. 13,
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Loza comun: bafio 6 barniz util y eco=
noémico para ella ,t. 11, p. 15. Descubri-
miento moderno para darle un bafio, bar-
niz 6 vidriado exquisito y sano, t. 12,

P- 43 !
M ,

Mapera : modo de darla color roxo,

t. 1, p. 3. Tinte de palo de Brasil, t. id.
p- 5. Tintura propia para la madera , id.
p. id. Tefirla de color de parpura, t. id.
p. 6. Teiiirla de negro , t.id. p. 7. Prepa-
rarla para teiiirla , t. id. p. Q. Darla color
de ébano, color de violeta, azul , amari=-
llo, t. id. p. 11 y 12, Color blanco, t. id,
. Verde mar , t. id. p. id. Verde man-

zana , id. id. Composxcnon para que haga

aguas la madera de nogal , id. id. Color her-
moso para la madera de cerezo, t. id. p. 14.
Fondos de diversos colores para aplicar so-
bre ellos barniz, t. id. p. 14. Para el azul,
el roxo, el verde, elamarillo , t. id. p. id.
naranjado , purpura, negro, t. id. p. 17.
Preparacion de las maderas y colores an-
tes de aplicar el barniz de espiritu de vi-
no, t. id. p. id Para hacer tomar 4 la ma-
dera color hermoso de espino, t. id p. 19.
Aplicar los colores con el barniz sobre Ia
madera, t. id. p. 20. Preparacion de la
madera para este efecto, id. id. Color ne-
gro, id, p. a1. Azul, id. id, Para hacer

e Jdiaeny STl . A o

o  E
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la madera incorruptible, t. id. p. 22. Para
que la madera estando verde no se raxe al
ensamblarla, t.id. p. 23. Para darla ral
dureza que pueda servir para hacer garru-
chasT'id. id. Medio facil de aumentarla l3
fuerza y duracion, t. id. p. 24. Modo de
escogerla para la construccion de edifi
cios, t. 90, P- 47.

MANCHAS DE LA CARA : modo de quitar .
Ias causadas por el sol ,t. 4, p. 200: ¥
véase cutis.

MancHas : medio de quitar las de tin-
ta y de hierro, t. 135 p. 166. Las de tin-
ta sobre papel 6 libros , id. p. 167. Pie-
dra para quitarlas , id. id. Para quitarlas
sobre grana , id. id. De tinta sobre ves-
tidos, t. id. p. 168. Sobre telas de seda,
id. id. Para quitar las de pez, id.id. Agua
para quitarlas en la seda volviendo 4 ésta
su color natural , t. id. p. 166. Las de gra~
sa en telas de seda, id. id. Las de pafio
blanco, id. id. Las de tinta en lienzo,
t. 12, p. 74. Las de sebo en papel 6 es~
tampas , t. id. p. 82. Varios secretos pae
ra quitar las de todasclases,t. 8, p. 186,
Polvos para borrar las de tinta sobre pa-
pel, id. p. id. Varias recetas para el mis-
mo efecto, id. p. 188 y sig. Xaboncillos
para quitarlas , id. p. 189 y sig.

Mavwos : pasta de almendras para la-
varlas, t, 1, p. 189, Otra pasta para el
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efecto , t. 4, p. 215. Modo de cuidarlas,
t, id. p. 213.

Manteca de cacao : modo de hacerln,
t. 9, p. 96.

. ManTeca pe vacas : modo de hacerla
suave , t. 6, p. 114. De hacerla derreti-
da, purificada y capaz de conservarse mu-
cho tiempo sin dafiarse , id. p, 114. Modo
de darla color, id. p. 118, Vasijas propias
~ para conservarla , id. p, 117. Modo dife-
rente de hacerla, tomo 11, p. 246. Modo
de servirla en una mesadelicada , id. pa-
gina 245. De hacer las mantequillas de
Soria , id. id.

Marwmor. ;: modo de hacer con €l toda
suerte de figuras , t. 3, p. 118. Modo de
imitarlo sobre cubiertas de libros, t. 1.
p- 31. Tinturas y diferentes disoluciones
para dar diversos colores al marmol , to-
mo id. p. 81, Modo de emplear los colores
para tefiirlo en frio , t. id, p. 92. Para ha-
cer figuras de relieve con mucha facilidad
en el marmol, t. id, p, ¢7. Para blan-
quearlo, id. p. 98~~~ . -

Marmol artificial : modo de fabricar-
lo,t. 1, p. 100. '

MAquina comoda para cebar las aves,
t. 5, p. 120.

Mareo : precauciones para libertarse
de €1, t. 7, p. 101,

Mare1c : modos de limpiarlo , ablan-
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darlo , tefiirlo de varios colores , t, =,
p. 46 y sig. Otro modo de limpiarlo y
dexarlo como nuevo, t. 2, p. 193,

Marrasquino: modo de hacer este li-
cor , t. 7 , p. 296.

Maximas econdémicas del c€lebre Ben-
jamin Franklin, t. 12, p. 142.

. -Mazapan comux : modo de hacerlo,
t. 11, p. 149. A la espafola , id. p. 160,
modo de bafarlo , id. p. 161.

Meparras : modo de sacar copia de
ellas con cola de pescado, t. 3, p. 127,
con yeso O azufre, id. p. 128, Noticias
curiosas sobre este particalar , t. 7, pa-
gina 103. Modo de descubrir las falsas , id,
p. 108,

Merrrico : medios que deben usarse
antes de entrar en un lugar infestadode
vapores del carbon , de losde la fermen-
tacion de los vinos , y de los que existen
en las minas , pozos , &c. t.5, p. 219.
véase tufo.

Mevones ; secreto para tenerlos bue-
nos , t. 10, p. '74. Sefiales exteriores - pa-
ra escogerlos buenos, id. p. 79.

Merencues : modo de hacerlos dobles
4 la espafiola , t. 11 ,°p. 170.

Merar : modo de hacer figuras hue-
cas de €l, t, 3, p. 124. Sus fundentes,
t. 2, p. 4. Para dulcificar los imetales
agrios, t.id. p. 46. Para hacerlos maleas
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bles , id. id. ?’éase oro , plata , é3c.

Mier : modo .de beneficiarla, t. 9,
p- 130. De usarla en lugar del azucar, id.
p- 151. De hacer buen dulce con ella , id.
p. 123. Dulces secos con ella ,id. p. 154.
Su utilidad para varias bebidas , como li~
cores , idromieles , &¢. id. p. 154, Varias
composiciones de idromieles, id. p. 156
y sig.

Morpes, modo de hacerlos : Désae yeso.

* Moscas : medio de destruirlas , t. 1,
p. 104. Para libertar 4 las caballerias de
ellas . t. id. p. 206.

Mosquitos : medio de libertarse de
ellos, t. 1, p. 204.

MosTacuones: modo de hacarlos 4 la
italiana , t. 11, p. 150 Al espanola id.
p. 143.

Mupos : medios de enseﬁarlos 4 ha--
blar , t. 7, p. 81.

Mun.as curacion de su dolor, t. 11,
P- 775 ¥ véase dentadura.
~ MunicioN & PERDIGONES :. modo de
hacerla , t. 4, p. 89.

N

Napar : método ficil de aprender &
nadar , t. 6, p. 73 De pies sin auxiho de
los brazos, id. p. 83.
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Narrces : remedios para corregirles el

mal olor, t. 3, p. 151.
NaTa sspumosa : modo de hacerla , to-

‘mo 8, p. 120.

NATAC!ON . obsetvaciones sobre este
arte, t. 6, p. 70.

- Nuaus DE AFRYTAR : modo de hacer
los cueros para asentarlas , s P--231.

NAurraGIO : varios medios € inven=
ciones para que las personas puedan pers
manecer sobre el agua mucho tiempo para
salvarse quando por desgracia , demasiado
comun en el mar, se ven precxsadosé aban-
donar el buque y entregnx:se a las olas pa-
ra coger tierra, t. 6, p. 89.

Nervios : curacion de esta enferme-
dad, Ty Pes.

Nieve : reglas para recogerla y cone
servarla t. ¢, p.163. .

Nxﬁoo advertencias eoncemxentes |
su cuidado en su primeraedad, t. 8, pﬁ-
gina 201.

O

Oipo : modo de rectificarlo 4 fin de
poder afinar la voz, t,’7, p. 216.

Orpos : curacion de su dolor , t. 1¥,
p. 716. ¥y wéase pulgas

Ojos : modo de curar sus enfermeda«
des , t. 4,p. 211. Remedio experimenta-
do para curar sus fluxiones, t. 124 p. 98+«
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Para disipar el lagrimeo y otros humo-
res que a ellos acuden, t. 3,p. 180. -

Orivas: modo de libertarlas de los gu-
$anos, t. 4, p- 73.

LORES AGRADABLES : wvéase agua:
de olor pastillas , perfumes , (3¢, Saquito
oloroso para llevar en la faltnquera to-
mo .1, p. 177.

OpraTas : para la dentadura , tomc a,
p 177 y véase dentadura. -

TICA  Secretos pertenecientes é es-
ta facultad, y 4 la construccion de toda
clase de anteojos y maquinas que 4 .ella
corresponden, t. 11 5 p. 33. ¥ Véase vista,

ORCHATAS HELADAS: T, 11, P. 242.

Oro : modo de afinarlo con antimo-
nio, t, 2, p. 1. Su afinacion con el agna
fuerte 0 operacion del apartado, t. id.
p. 4. Modo de punﬁcarlo por la cementa-
cion, t. id. p.7. Varios cementos experi-
mentados para purificarlo , t. id. p. 8. Pa-
ra’ separarlo de Ja plata quando se funden
y afinan juntos , id. p. 17. Para separarlo
en la fundicion, de la plata y del cobre,
id. p."19. Modo de sacarlo de las lavadu-
ras de los plateros , y separario de la pla-
ta , id. p. 20. Separarlo del cobre dorado,
p. 21. Modo de extraerlo de la plata do-
rada , id. p.-22. Para quitarlo de una pie-
za de plata 6 cobre, id. p. 23. Modo de
extraerlo de las maderas doradas , id. id,
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De calcinarlo, id. p. 2¢. De hacer el agua
régia para disolverlo, id. p. 277. De disol=
verlo en agua régia, id. p. 23. Para lim=
- piarlo 'y volverle su brillantez y coler,
id..id. Para limpiar ur anillo 6 qualquiera
alhaja de oro que haya caido en el fue-
go , id. p. 20. Para darle color subido,
id. 1d Para dar color y dexar como nue-
va una cadena vieja,u otra alhaja de este
metal , id. p. 30. Oro de colores , id. pa~
gna 31. Polvos para dorar en frio, id. pa-
gina 32. Precipitado de oro para los es-
maltes , id. p. 33. Precipitado de oro de
color de purpura,‘t. id. p. 34. Otro pre-
cipitado del mismo metal que produce en
los esmaites el propio efecto que el dora-
do , t. id. p. 35. Para limpiar el de los
bordados , telas, caxas , &c. id. id. Para
limpiar y dar lustre- ‘a_qualquiera obra de
egt&-mﬂ:ﬂé‘bﬂdo; t.id. p. 4r. Para dar
color verde 4 las cadenas de este metal,
t. id. p. 42. Agua para dorar la plata, id.
id. Polvos para dorar , id: p. 43. modo de
calcinar los metales para que puedan co-
municar su color 4 otros , t.id. p. 44. Oro
propio para hacer con facilidad relieves
sobre alhajas de oro & plata con pincel;
secreto util 4 los plateros , id. p. 113.
Oruca y otros insectos : modo de
~destruirlos 5 t. 4, p. 70°.
- Ostras : modo de conservarlas , t. 6

p. 11g.
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Pasos : modo de criarlos, t. ¢, pa-
gina 11g.

Paya : modo de tefiirla de todos colo-
Yes , t. 1, p. 24 y sig. Agua de alumbre
para prepararla 4 que reciba los colores,
t. id. p. 31.

Pavovias : modo de cuidarlas , t. 10,
p. §7. Como se ha de fabricar €l palomar,
id. p. id. Modo de poblar un palomar, y
de elegir las palomas , id. p. 62. Tiempo
de poblar un palomar , id. p. 64. Canti-
dad de pares con que debe poblarse , id. id.
Edad que deben tener , y modo de echar=
las en el palomar , id. p. 64. De la co-
mida , y como se les ha de aar libertad,
id. p. 66. Para que las palomas no dexen
su palomar ; y medios de precaverlas de
enfermedades , id. p. 69. Modo de quitar
del palomar las palomas viejas , id. p. 71.

PAnADERO : secretos pertenecientes a
este arte , t. 8, p. 113. Modo de prepa-
rar la levadura , id. p. 133. La masa ,id.
p. 137. De proporcionar el peso del pan,
id. p. 139. Cochura del pan, id. id.

Pax : modo de hacerlo de buena cali-
dad con arroz y harina de trigo, t. r2,
p. 84. De hacerlo muy nutritivo y de au-
mentarlo; id. p. 112.

Paxaprzos : su curacion, t. §,p. 200.

Parec yaspeano : modo facil y senci-
1lo de hacerlo hermoso, t. 3, p. §9-
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Papel : medio para que no se pase 6
cale, t. 1, p. 113. Modo de tedirlo de
varios colores , id. id. Precaverlo de in-
sectos, id. p. 115.

Papel : su fabricacion con papel vie-
jo, t. g, p. 186. Modo de blanquear el
impreso sin dafio de su textura , id. pa-
gina 188. De blanquear el papel manus-
crito sin lastimarlo , id. id.

Pararavo: modo de construirlo , to=-
mo 4, p. 124

PanrTos : reglas y advertencias fiti~
les para que qualquiera sepa asistir en ca-
so de necesidad 4 una muger en su parto,
t. 7, p-198.

Pastas para hacer moldes : tomo 3,
p. 126.

PasTer : secreto para fixar esta clase
-de pintura , t. 10, p. 140 : wéase Japices.

Pastel : secretos pertecientes al cul-
tivo de esta planta , t. 8, p. 30.

PasteLero: reglas pertenecientes 4 es-
te arte, con los modos de hacer toda
suerte de pasteles y empanadas como son
las de chuletas de carnero , de conejos y
liebres , de codornices , de calandrias,
alondras, &c. de toda especie de picados
y rellenos: de vigilia y de pescado ; tim-
bales , pasteles fiambres , masas ojal-
dradas , pastelillos de carne y de dulce,
tortas y ojaldres, &c. t. 12, p. 114,
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" Pasritras pe carpo : modo de hacer-
las,; t. 6, p. 218.

. Paszilias de canela para dar buen
olor 4 laboca, t. 1, p. 186. De baynilla,
de violeta , id. id.

Pastxllas olorosas para quemar , t. I,
p. 176. Hechas sin fuego, t id. p 177.

Pastillas , de regaliza para la ronque-
ra,t. 11, p. 207.

"Pastillas de baymlla y 28 3, p- 180
De canela 4 id. 182.

Pararas: modo de hacer queso con
ellas; t. 11, p. 133.

Patatas : su uso aplicado al tocador,
t. 9, p. 270. Modo de hacer levadura con
ellas , la qual se conserva mucho tiempo,
y es buena para hacer pan , id. p. 271.

Paros siuvesTres : modo de cazarlosz
t. 4, p. 110.

Pixaros: medios de cogerlos ficil--
mente , t. I, p. 209.

Pixaros : modo de cazarlos , tomo 9,
P: 173.

Pixaros : modo de prepararlos y con-
servarlos sin dafarles la pluma, tomo 4,
p. 118. Para formar una coleccion de pa-
Xaros en pintura al natural con sus pro=
pias plumas, t. id. p. 120,

Prcas : agua para destruirlas , tomo 4,
p. 201. Agua para quitarlas en poco tiem=
po, t. 2, p. 160.
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Psces : modo de enviarlos vivos y sa-

nos 4 las mayores distancias,t.”7,p. 96.
Modo de hacer un vivar de ellos, t. g,
p. 128, -
Pero suanco: modo de tedirlo de cas-
tafio , t. 3 , p. 144. Composicion para te=
fiirlo de negro , id. p. 156. Para hacerlo
caer , id. p. 1g7. Medios de hacerlo cre-
cer, t. 1, p. 181. Para tefirlo de negro,
id, p. 183. Pomada para que nazea , t. 4,
p. 204. Para tefiirlo de negro, como las
damas inglesas, t. id. p. 206. Secretos pa-
ra tefiirlo de negro, t. 2 , p. 165 y sig.

Pepinos : secretos para tenerlos tem-
pranos , t. 10 , p. 81.

Pepinillos : modo- de conservarlos en
vinagre , t. 3, p. 199.

Peras : secas de un modo exquisito,
t. 11, p.206. Medios de curarlas para con~
servarlas , t. 12, p. 89. Medio d¢ apro-
vechar las que se hayan helado, t. id. pa-
gina 108.

PeRFUMAR WNA SALA : modo particu-
lar de hacerlo, t. g, p. 222.

Prrrumes : medio de que adquieran su
primitivo olor, t. 1, p. 175. Perfumar los
polvos de peynar , id. id. Perfumar una
habitacion , t. id. p. 178.

Perras wInas @ secretos admirables
para limpiarlas y blanquearlas , t. 2, pa-

gina 197.
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Perro : prueba para saber si es con-
tagiosa su mordedura, t. 4, p. 271.

Perros : secretos para curarles todas
sus enfermedades , t. § , p. 176 y sig.

Pescapo : varios cebos para atraerlo,
t. 4, p. 112. Modo de engordar el pesca-
do, id. p. 117. De conservarlo fresco mu=
cho tiempo, id. p. 118. :

Pizpras ¥RECIOSAS : como se labran,
t. 10, p. 147. Varios modos de imitar las
de todas clases : wéanse los articulos vi~
drio , cristal « dobletes.

PiriLes : preceptos generales para cur-
tirlas, t. ¢, p. 139. Suelas de la tierra,
id p. 142. Finas, id. p. 146. Corregel,
id. p. 149. Currido de pieles sin pasarlas
por la cal , segun el método ingles, id.
p. 14¢. Cordoban negro, id. p. 156. En-
carnado , id. p. 161.

Pieles : tefiirlas de negro, t. 1, péa-
gina 33. Mezcla de los colores para te-
fiirlas , t. id. p. 34.

Piernas : véase desol/aduras , que-
maduras , beridas. .

Pies : modo de cuidarlos , y cerregir
sus defectos , t. 4 , p. 217. Remedio para
disiparles el mal olor , t. 3, p. 152.

PivmiegnTos : modo de conservarlos en
vinagre , t. 3, P. 199.

PINTAR EL CRISTAL : véase cristal.

PinTurA : modo de limpiar los quadros,
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t. 1, p. 117. De hacer revivir los colo-
res de las pinturas ennegrecidas, t. id. pa~
gina 124. Para que las moscas no lleguen
a ellas, id. p. 124. Modos de pasar una
pintura de un lienzo viejo & otro nuevo,
t. id. p. 126. |
Pintura : varios secretos pertenecien-
tes 4 este arte, t.3, p. 1. Sus precep-
tos generales , id. p. 4. Preceptos parti-
culares para pintar al temple, id. p. .
Modo de pintar al temple , id. p. 7. De
moler y desleir los colores , id. p. 12,
Temple comun , id. p. 17. Para techos y
paredes , id. id. Para las paredes exterio-
res, id. p. 18. Pintar los pisos de ladri-
llos , id. p. 19. Dar color 4 los suelos de
madera , id. p. 21. Temple barnizado y to-
das sus operaciones , id. p.24 y sig. Pin-
tura al fresco , id. p. 36. Preparacion del
blanco de cal para pintar al fresco, id.
p. 41. Preceptos particulares para pintar
al olio, id. p. 44. Modo de preparar el
aceyte para este efecto, id. p. 49. De
emplear los secantes , id. p. go. Dosis de
las materias y liquidos que deben usarse
en esta pintura, id.p. g2. Modo sencillo
de pintar al olio, puertas, ventanas , &c.
id. p. ¢4. De pintar las paredes exterio«
res, id. p. 4¢. Las interiores,id. id. Puer«
tas, ventanasy otras cosas interiores, id.
p. §6. Balcones y rejas exteriores ,id. pa-

T. XII, 17
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gina ¢7. Pintar con patrones , id. p. id.
Preparacion de una pintura poco costosa,
y tan permanente como la de alolio sin
los inconvenientes del mal olor de ésta,
t. 12, p. 66. Orra propia para conservar
la madera expuesta al ayre , id. p. 69.

PifoNADA A LA ITALIANA : modo de
hacerla, t. 11, p. 148.

Projos : pomada blanca para destruir-
los, t. 1, p. 185.

Prréroro: modo de hacerlo , tomo 2,
p. 203.

PLANTACIONES DE CAMINOS : modo de
hacerlas , t. 10, p. 105.

Pranras , modo de cogerlas y prepa-
rarlas para transportarlas, t. 4, p. 46.

Plantas : modo de libertarlas de los
pulgones, t. 4, p. 72.- .

PraTa : su afinacion con el oro, t. 2,
p. 10. Su afinacion por el salitre , id. pa-
gina 13. Su afinacion por el método de
Mr. Homberg, id. p. 14. Su purificacion
por el apartado , id. p. 14. Para separar-
la del oro quando se han fundido juntos,
id. p. 177. Para separarla del oro y del co-
bre en la fundicion, id. p. 19. Para ex-
traerla de las lavaduras de los plateros y
separarla del oro , id. p. 20. Modo de cal-
cinarla con ‘azufre para los esmaltes , id.
p. 36. De limpiar la de lds telas , caxas,
&c. id. p. 37. Para blanquarla bien, id.
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p. 38. Para ensayarlasi contiene oro, id.
p- 39. Licores para blanquearla , id. id.
Modos de limpiarla, id. p. 40. Agua que
le da hermoso color de oro, id. p. 4.
Polvos que la dan color de oro , id. p. 43.
Modo de calcinarla para platear , id. p. 44.
y véase dorar. ‘o

PLATEAR DE VARIOS MODOS : t. 2, pa-
gina 103, El cobre 6 bronce , id. p. 104.
Figuras de bronce , p. 109. Dar color de
plata al hierro , id. id.

Promo : modo de purificarlo, t. 2,
P: 54. Su calcinacion , t. id. p. ¢g. Para
quemarlo , id. id. Darle color de bronce,
t.id. p. 56, Mudarlo en estafio fino , id. id.

Promas : modo de tefirlas, t. 1, p.37.

Porirra : modo de preservar las telas
de lana de su picadura , t. 11, p. 142.

Polillas : remedios contra .ellas, y
para que no lleguen 4 las telas de lana,
vestidos y pieles , t. 1, p. 306.

Péuvora : Modo de hacerla , t. 4,
p. 82. De conocer y distinguir su bondad,
id. p. 95. De repararla ; id. p. 97. De
darle mas fuerza 4 la de caza , tomo 12,
p. 1009.

Porvos pe 1mprEnTA : modo de ha-
cerlos , t. B, p. #8. Para la tinta de es-
tampar , id. p. 83.

Polvos: para estirpar 10s piojos,t. 9,
P 97 z
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Polvos de limon para apagar la sed,
t. 95 P 97 .

Polvos , que vuelven negras las letras
escritas con agua, t. I, p. 7I.

Pomapas : modo de hacerlas, t. 2 , pa-

ina 180. Blancas, id. p. 181. De aceyte
esencial de bergamota, id. p. 184. De flo-
res de naranja , id. p. 18s.

Poncrue : Modo de hacerlo 4 la inglesa,
t.6, p. 68. De damas, id. p. 69. De hue-
VOS o id. Pi PO odes it i

Porcerana : véase loza de china.

Porasa : modo de hacerla, t. 8, pa-
gina 94.-

Pozo : modo de construirlo, 4 fin de
que su agua sea buena para beber, t. 9,
p. 212. - \

Pozos para conservar la nieve : modo
de construirlos, t. §,p. 163.
Prapos : modo de fomentarlos , t. 8,

p. 107. Artificiales , id. p. 111.

Puwcas: accidentes causados por una,
metida en el oido de una persona, y me-
dios de hacer salir los insectos en seme-
jantes casos ,t. 8, p. 159. Para hacer
mueran las de los perros, t. 5, p. 383,

Q

QuewmaDURAs : varios remedios para
curarlas, t. 6, p. 211 y sig.
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Queso de cerdo: modo de hacerlo,
exquisito , t. 12, p. 133.
QuEso DE crREmaA : L. II, P. 204. Ba-
tido, id. id. De la princesa, id. p. 203.
Queso de Jeche : modo de haccrlo , to-
mo 8, p. 121. El de Parma, id. p.122.
el de Roquefort con leche de ovejas , id.
p. 124. Los de nata ; medio de preservar-
los de gusanos, t. 12, P. 108. Modo de
conservarlos , de mejorarlos y afinarlos,
t.2, p. 201
R

Riranos : medio de tenerlos en todos
tiempos , t, 6, p. 201.

RaBIA: su curacion, t. 4, p. 1'75.

Rapt : modo de darle el olor y gusto
de macuba, t. 2, p. 211. ‘

RaqurTis : su curacion , t. 6 , p. 210.

RaTa¥1a : véase licores.

Raras : receta infalible para destruir-
las, t. 8, p. 2¢0. Nuevo medio de des-
truirlas , t. 12, p. 104.

Ravo : modo de guarecerse de sus
efectos , t. 44 P. 123 5 y preservarse de
ellos en los edificios donde no hay para-
rayos, t. id. p.129.

RejuveNEceRsE: su posibilidad , t. 4,
p. 218.

Rerampaco : modo de representarlo en
uA quarto, t. 2, p. 204.



262 R

Rerox : reglas para conocerlos, t. 6,
p- 167. Para saber gobernar y arreglar
tanto los de faltriquera como los de pén-
dola, id. p. 16g.

Remep1os MobERNOS : noticias de algu-
nos , t. 8, p. 142 3 y véase enfermedadcs.

RerosTeRIA : secretos concernientes 4
este arte y fabricacion de dulces , y de-
mas que a €l pertenecen, t. 11, p. 149 y
sig. y wvéase confirero. .

Requesones : modo de hacerlos exqui-
sitos , t. 11, p. 247.

Rom : modo de hacerlo , t. 6, p. 62.

Ropra Branca : modo de marcarla , to-
mo 4, p. 138. Dexar como nueva la ro-
pa blanca y medias de seda usadas , t. id.
p- 140. Lavar la ropa y quitarle las man-
chas de plomo 6 mercuriales , t. id. pi-
gina 144.

Rosours : véase Zicores.

Ruera 6 cranza : modo de cultivarla,
t. 8, p. 36. De sembrarla, id. p. 40. Su
plantacion, id p. 43. precauciones para
transplantarla ; id. p. 44. Cuidado de sn
plantacion, id. p. 4¢. Cosechas de su gra-
n0, id. p. 47. De las raices , id. p. g1. De
su molienda , id p. 5.

RuiseNores : modo de cogerlos , t. g,
p. 175. Para que canten en otofio y en
invierno , id. p. 179. Para hacer se repro-
duzcan en estado de domesticidad , id. pa~
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gina 181. Para domiciliarlos en un jardin,
id. p. 182, Modo de distinguir el macho
de la hembra, id. p. 184. Dealimentarlos,

id. p. 8s. -

Sapafownes : modo de curarlos, t. 6,
P- 199.

Sar amonraco : modo de hacerla, t. 8,
p. 89. :

SaLes : modo de separarlas del agua,
en que se hallen disueltas ,t. 12, p. 88.

SALMUERA exquisita para conservar
las carnes , t. 12, p. 135.

Satsa pe TomarTes : modo de hacerla,
t. 12, p. 136. De mostaza picante, id.
P 237.

Sancurjueras: modo de c0gerlas to=
mo 6, p. 220,

Sepa: modo de t teﬁnrla S 5 P. T.
Su preparacion , id. p. 2. Color blanco , id.
p. 3. De leche , id. p. 4. De negro, de
de azul, de azul subido, de azul claro , de
~azul celeste , id. p. 7 y sig. Preparacion
con alumbre para colores pagizos , id. pa=
gina 13. Varios colores pagizos, id. p. 14.
Preparacion para colores amarillos , id. pa-
gina 16. Colores amarillos 4 id. p. 17 ¥
sig. Preparacion para encarnados , verdes,
&c. id. p. 19. Colores encarnados, id. id.
y sig. Verdosos, id. p, 21. Verde, roxo,
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carmesi , id. p. id. ysig. Modo de des-
infeccionar las piezas en donde §e crian
los gusanos de seda , id.p. 23.

Seda : secretos perteneciertes al arte
de prepararla , t. 9, p. 6

SeTAs : secretos para te. as todo el
afio , t. g, p. 189. Para conocerlas , id.
p. 191. Para comerlas con seguridad , id.
p. 192. Para tener semillas de setas , id.
P-193.

Simitor : modo de hacerlo tomo 8,
P- 97-

Sinarismo simpre : modo de hacerlo,
t. 9, p. 98. Mas activo , id. id.

SomBreROs vIEJOos : modo de retefir-
los, t. 7, p. 94.

Sorseres , y quesos helados ; modo
de hacerlos, t 3, p- 161. De fresas, id.
p. 164. De framhdesas id. p. 164. De li-
mon, id. p. 166. De naranja y 0 P 14,
De uvas moscateles , id. p. 167. De ro-
sas , id. p. 168. De mantecado, id. p. 1%70.
De crema quemada , de crema de choco-
late, de crema de vaymlla de crema de
almendra de café , de té, id.p. 171 y
sig. Modo de helar los sorbetes , id. pa-
gina 176.

Sorpo-mupos : véase mudos , t. 17 , ph-
gina 81,

SussTancras animales indigestas , 6
que no se digieren en €l tiempo regu=
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lar, t. 11, p. 242. Vegetales igualmente
indigestas , id. p. id. Animales menos in=
digestas de que no se ha encontrado di-
gerida sino una parte, id. p. 253. Vege-
tales igualmente indigestas , id. id. Ani-
males y vegetales ficiles de digerir que
se reducen 4 una especie de papilia en el
estémago, pasada una hora u hora y me-
dia, id. p. 2¢¢. Que favorecen la diges-
tion , id.p. 2¢6. Que interrumpen los pro-
gresos de la digestion, id. p. 257.

Supor de las manos : secreto para qui-
tarlo , t. 8, p. 237-

Supores : modo de cuidar 4 los en-
fermos en este caso, t. 11, p. 99.

Suero : modo de clarificarlo , t. 9, pa-

gina 101.
¢

Tasaco : modo de restablecerlo quan-
do estd pasado t. 2, p. 2IL.

Tareran ingles: modo de hacerlo, to-
mo 1,p. 192,

Tarireres encarnados , modo de ha-
cerlos , t. 7, p. 36.

TaricerIA hermosa : modo- ficil de
hacerla, t. 3, p. 07.

Truas estampadas : su fabricacion, sus
preparaciones , sus diferentes mordientes,
colores , dibuxos , y engallados, &e. t. 5,

p. 1y sig.
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Teras de seda y otras : modo de
tefiirlas de varios colores , t. 8 , p. 253
y véase seda , lana, algodon, {Jc.

TeNIR : véase Jino , algodon , lana,
seda, pieles, plumas, madera, esparto, &Jc.

Terrexos incultos , baldios y estéri-
les : medios de cultivarlos, t. 11 , p. 18.

Texas: modo de darles un color que
las conserve . t. 7, p. 112.

Tez : pomada para blanquearla, t. 1,
p. 183 : y véase cutis , blanquete , colorete.

Tieores de perfumes, t. 7, p. 83.

Tierra blanca: modo de prepararia,
t. 10 4 p. I52.

Tierras : consideraciones generales
deducidas de los altimos descubrimientos
sobre su aplicacion & la agricultura, t. 10,
p. 100. ' pis e SR
Tinta de brasil para los curtidores,
t. 1, P 3% :

Tinta de china : composicion que
usan los ingleses para imitarla, tomo 11,
p. 144. Otro modo de hacerla, tomo 8,
p. 86. Varios modos de imitarla, t. 10,
p. 128 y sig,

Tinta de imprenta: modo de hacerla,
t. 8, p. 73. De hacer su barniz , id. id.
Los polvos , id. p. 78. De mezclar los
polvos con el barniz , id. p. 8o.

Tinta de oro 1til para escribir, guar-
necer mapas , retratos , estampas , &c.
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Modo de hacerla , t. 8, p. 175.

Tinta para estampar : modo de ha-
cerla, t. 8, p. 83. De colores,id. p. 82.

Tinta para tefiir el ante de negro,
£. 7., p. 55

Tinta , 6 tintura del palo de campe-
che ; nuevo modo de extraerla , t. 10,
p. 153. De palo de brasil, id. p. 154.
De color de vicleta para escribir , id. pa-
gina 155.
. Tintas de escribir : modo de hacerlas,
t. 1, p. §3. Que se hace al momento , t.
id. p. g4. Perpétua € indeleble, id. pa-
gina ¢g. Hecha sin fuego , id. id. De co-
municacion , t. id p. g06. Lustrosa , id. id.
En polvos , id. p. 7. Blanca para escri~
bir sobre papel negro, id. id. Roxas,
id* £8. Azules, id. id. Amarilla, id. pa-
gina 6o. Verdes 5 id. p. 61. De diversos
coleres, id. id. Para inscripciones y epi-
tafios sobre marmol, id. p. 63. Para pin-
tar y escribir sobre pafios , lienzo y pa-
pel , id. p. 64. Para escribir letras de
oro, id. id.

Tintas simpiticas de varias clases y
de diferentes colores , t. 1, p. 71y sig.

Tintes : descripcion de las materias
que entran en ellos ; reglas para elegir las
mejores, y conocer las adulteradas,t. 7,
R- 57

Tinres : véase seda,lana,madera, 6.
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TinTurAs : modo de extraer las de
palo de brasil y de campeche, t. 7, pa-
gina 13g,

Tifa : remedios acreditados para cu« -
rarla, t. 12, p. 97.

Tipsana de zarzaparrilla , t. o, pi-
gina 99.

Tocapor : varios secretos pertenecien-
tesdé€l,t. 1,p. 1745 t.2,p. 1565 t. 3.
P- 145,y t. 4, p. 189. '

Towergs : modo de habilitar aquellos
en que el vino se haya torcido, t. g,
P57

Torcipas de yesca, t. 8, p. 170.

Toros : secreto para domarlos , t. 6,
p. 107. |
Torta 4 la inglesa : modo de hacer-
la, t. 6, p. 1205 y véase pastelero.

TraBajaDORES : reglas que deben ob-
servar para recobrar la salud, t. 10, pa-
gina gg.

Turo : medios de preservarse y li-
brarse de sus funestos efectos, t. g , pa-
gina 217 5 y véase mefitico.

Turron blanco : modo de hacerlo mejor
que el de Alicante, t. 11, p. 14¢. A'la
francesa , id. p. 146. Comun 4 la espafio-
la,id. p. 197. De canela exquisito , id.
p. 158,
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Vacas : medios para que conciban en
el tiempo que se quiera,t. 6, p. 106.

Vacuwnacion , t. 11, p. 770.

. Vasnmos : cuidados que deben obser-
varse con los que los padecen, t. 11, pa-
gina 103.

Vaporosas : como debe asistirse 4 los
enfermos en estas dolencias, t. 11, pa-
gina 207.

Vecerates : modo de conservarlos en
salmuera , t. 3, p. 201. Por la desecacion,
id. p. 203.

Vreas de sebo: modo de hacerlas que
parezcan de cera, t. 1, p. 112.

Vevones: medio de impedir que su hu-
mo incomode, t. 11, p. 148.

Venpimia : modo de hacerla, t. g,
P 24.

VenNENOS y contravenenos, t. 4, pa-
gina 165. Venenos del reyno vegetal,
t. id. p. 166. Del reyno mineral , t. id.
p. 1770. Del reyno animal, t.id. p. 176.

Verpe liquido : modos de hacerlo, to-
mo 10, p. 155.

Verpz de Saxonia : modo de hacerlo,
t. 5, p.223. .

VEerDuRras : véase alcachofas , espir-
ragos , apio, coles, €2c.

Vermerron: modos de hacerlo , segun
el método de Sthal, t. 10, p 146. De ob-
tenerlo por la via himeda , id. p. 148.
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VEeRRUGAS : varios remedios para des-
truirlas, t. 6, p. 207 y sig.

Vestipos de pafio de color de ante,
modo de limpiarlos , t. 4 , p. 130. De piel
6 de ante 3 modo de limpiarlos, t. id. pa~
gina 131. Blancos de pafio 6 casimiro,
modo de limpiarlos 4 t. id. p. 132.

Viajar : advertencias utiles 4 los via-
geros , t. 6, p. 1. Precauciones que deben
tomarse para viajar , id. p. 2. Armas €
instrumentos necesarios-en un viage ; id.
p. 3. Modo y reglas de observar en los
viages, id. p. g. Objetos que se deben pre-
guntar , id. p. 6. Advertencias sobre el
relox , id, p. 8. Del carruage y albergue,
id. p. 9. Viages 4 paises despoblados , id.
p. 10. Por montafias, id. p. 11. Enferme-
dades locales , id. p. 12. Modo de cuidar
un caballo en viage, id.p. 28, -~

Viprio : su fabricacion con arreglo 4
los ultimos descubrimientos , t. 12 , p. I.
Su composicion , t. id. p. 8. Modo de ha-
cer el vidrio comun que sirve para discos
electricos , &c. &c. id. id. y sig. Modo de
hacer la frita, t. id. p. 14 Hornos y cri-
soles , t. id. p. 20. Vidrios duros excelen~
tes para comunicarles el color que se quie-
ra, id. p. 28. Composicion de un vidrio
roxo que imita el rubi , id. p. 31. Pasta
de vidrio para imitar el rubi, id. p. 32 y
sig. Vidrio duro que imita el granate, id.
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p: 33. Varias composiciones de pastas de
vidrio para imitar las piedras preciosas
como el zafiro , el topacio, la esmeralda,
la amatista , &c. t. id. p. 33 y sig. y véa-
se cristal.

Viouiwes : modo de hacer un barniz
propio para charolarlos, t. 3, p. 81.

Violines : noticias utiles de los mejo-
res, t. 10, p. 163.

Vinacre aromitico Illamado vulgar-
mente de los quatro ladrones , t. 1, pa-
gina 201.

Vinagre de hierro para los tintes de
lino y algodon , y para todo género de es-
tampados y pintados , t, 3, p. 141.

Vinagre : sufabricacion, t. 11,p. 114.
Para hacerlo en corta cantidad , id. pa-
gina 121. .

Vinagre : varios ‘modes de hacerlo
bueno , t. 6 ,p.«18¢ y sig. Modo de ha-
cerlo sin vino , id. p. 193. De hacerlo con
agua, id. p. 194. De conservarlo, id. pagi-
na 195. De hacer el xarabe de €I, id. p. id.

Vino pe cerezas : modo de hacerlo,
t. 1T, pP. 238.

Vino : modo de darle un gusto agra-
dable, t. 7, p. 227. Para clarificarlo , id.
p- 228. Modo de restablecer los vinos aci-
dos, id. p. 230. Los avinagrados, id. p.232.
Degeneracion de algunos , id. p. 23¢.

. Vinos artificiales : de naranja , de uva
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moscatel , de uva tinta , de cerezas , de
frambuesas , t. 4, p. 163. y sig.

Vinos : t. 10, p. 267. Modo de ha-
cerlos, id, p. 270. De hacerlos espirituo-
sos, id. p. '273. Elixir excelente para me«
jorar de pronto los de mala calidad , id.
p.- 274. Composicion propia para mejorar
los vinos viciados, tanto en quanto al
olor como al gusto, id. p. 277. Medios
experimentados para dar 4 los vinos co-
munes, gusto de malvasia , moscatel, ali-
cante , xerez y burdeos, id. p. 278.

Vino : modo de quitarle 6 disminuirle
el gusto que haya adquirido en tonel da-
fiado, t. 9 , p. 267.

Vinos : su fabricacion, t. ¢, p. 2¢.
calidad de las cuebas para conservarlos,
id. p. 277. Su transporte por mar, id. p. 28.
Modo de conocer si se avinagran 6 rebo-
tan , id. id.” Medio de concentrarlos, id.
p. 29. De azufrarlos , id. p. 30. De clarifi-
carlos , id. p. 31. Modo de clarificar el blan-
co , descargar los tintos quando estain muy
subidos de color , y convertir los tintos en
blancos , t. id. p. 34. De dar al del peor
terreno, la mejor calidad y exquisito
gusto , id. p. gg. Para darle gusto agrada-
ble , id. p. 3%7. Sus enfermedades y modo
de remediarlas , id. p. 39. Restablecer los
que se avinagran, t. id. p. 42. Corregirles
el gmargo , id. p. 46. Conocer los adulte~
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rados, t. id. p. 4. Para anejarlos, id. pa~
gina gg. Enfriarlos sin yelo , id. p. g4.

Vifas: qualidades del terreno que ne-
cesitan , t. 5, p. 23.

Virveras naturales : remedio contra
sus efectos, t. 11, p. 72.

Vizcochos : modos de hacerlos, t. 11,
p. 161. Ordinarios, id. id. De cuchara,
id. p. 264. Para licores id. id. Ligeros, id.
p. 166. De dulces , id. p. id. De choco-
late, id. p. 167. De almendras , id. pa-
gina 168. De san Claudio, id. p. 169.

Visra : reglas para conocer sus alte-
raciones mas comunes ; medios de preca-
verlas y remediarlas , y eleccion de an-
teojos , por Mr. Adams ,; t. 9, p. 223. Me~
dios y anteojos propios para conservarla,
id. p. 231. Vistas largas , id. p. 247. Cor-
tas 6 miopes , id. p. 2¢g2. Baxas, id. pi-
gm-&gg.:in%ﬁ%ﬁ‘&m que resulta de
ponerse dos pares de anteojos unos sobre
otros , id. p. 249. Orden de los diferentes
focos 6 grados de los anteojos para saber
dirigir uno mismo su punto de vista, id.
p. 256. Observaciones y consejos , por Mr.
Demour , profesor de medicina en Paris,
id. p. 2¢8. y véase dptica.
| VirTrioros : modo de fabricarlos , t. 11,
p. 122. _

Vivoras : modo de cogerlas sin riesgo,
t. 0" p. 219. &} : 3 :

T. XII. 18
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Urceras ¢ Su curacion 4 t. 11 p. 89.
Degeneradas , id. p. 9i.

Ulceras : modo de cauterizarlas, t. 7,
p. 215. .
Un~cuento blanco simple: modo de
hacerlo, t ¢ , p. 99. Dealtea, id. p. 100,
Para las almorranas , id. id. Rosado, id.
P- 104,

Unto para coches y carruages : me=
dio de suplirlo quando falta, t. 11, pa-
gind _134ec i aauni 97 i e e

“Uxas : modo de corregir sus defectos,
t-4, p. 206. Modo de curar sus dolen=-
cias , hermosearlas, &c. t. 2. p. 167 ¥
siguientes.

_ Uva abundante : wéase cosecheros. -

i

X ason BLANCO : modo de hacerlo com
sebo , t. 1 5 p. 1770. De hacerlo con acey-
te, id. p. r’72. De hacerlo sin aceyte de
olivas, t. 12 , p. 86. Liquido para la bar-
ba, id: p. 87. Propio para blanquear el
algodon y otras telas , t. 2. p. 217. Mo-
do de purificarlo para hacer xaboncillos de
olor , t. 2, p. 178.

Xaboncillos de olor . t.2 5 p. 179. Con
miel para el tocador , t. 9, p. 278. Del ser~
rallo , id. id. De espuma, id. p. 279. Pa=
ra la barba, t. 1, p. 173.
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Xaraves agradables refrescantes y
medicinales , t. 10, p. 246. De violetas,
id. p. id. De flores de naranja , id. p. 258.
De grosellas, de cerezas, de frambuesas,
de vinagre , de limon , de orchata, de
malvavisco 5 de culantrillo 6 de capiler,
de ponche, id. p. 259 y sig.

Xarabes medicinales , de zarzaparri-
lla, t. 11, p. 109. De quina con agua,
id. p. 110. De quina con vino , id. pa-
gina 111. De nuez moscada , id. p. 112.

Xuvcos de las plantas y arboles : me=
dios naturales de extraerlos , t. § , p. 203.
Su utilidad , id. 207.

% &

Yemas : modo de hacer este dulce,
t. 11, p. 180.

Yeso : varios secretos pertenecxentes a
esta materia, t. 3, p. 114. Modo de ha-
cer moldes para vaciar 6 amoldar estatuas,
bustos, &c. t. id. p. 117. Amoldar en yeso
y preparar la pasta , id. p. 118. Hacer el
yeso , y con el vaciar figuras , id. p. 119.
Para dar al yeso varios colores ; id. id.

Z

Zavra : modo de hacerla , t. 2 ,p. 222.
De hacerla y de teiiirla, de verde , azul,
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encarnado y negro, t. 12, p. 69 y sig.

.~ ZapraTos : composicion para darles ne-
gro y lustre , t. 2 , p. 194.

MADRID.
IMPRENTA DE VILLALPANDO,

e .1807... .
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. DE LAS MABERIAS QUE CONTHFINE ESTE
TOMO.

Secretos pertenecientes & lo fabri-
cacion del vidrio , con arreglo

. & los altimos descubrimientos. Pag. 1.
Composicion del widrio y del cris-

tal. 8.
Receta para hacer vidrio blanco
con la sosa. IT.

Para hacer el widrio comun que
sirve para discos eléctricos 5 vi-
drios de coches , W'c. id.

Para hacer vidrio como los de Bohe-
mia , para ventanas, coches,. .-

marcos de quadros, Uc. 12.
Para hacer cristal en crisoles abier-
tos , con fuego de lefia. id.

Para hacer cristal en crisoles cer-
rados , con fuego de carbon de

tierra. I3
Para hacer un cristal que imite el
diamante. 14.

Composicion propia para recibir co- :
lores é imitar las piedras precio-
sas. o (-
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