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EL TRABAJO EN EL OTONO



El labrador, que durante todo el afio tenia que estar «mi-
rando al cielo», se disponia en esta época para la vendimia, la
recoleccién de la patata y la siembra. Para todas las labores
disponia de ganado adecuado a las necesidades de la labranza:
un labrador rico, con cincuenta o sesenta hectdreas, tenia tres
0 cuatro pares de mulas y machos burrefios; habia labradores
con dos pares, par y medio, un par, medio par (éste tenia que
acoyuntar con otro, de modo que un dia llevaba uno el par y
al siguiente el otro) y un par de burros. En comarcas de tierra
fuerte, las labores se hacian con bueyes.

Las mulas solian llevar los siguientes aperos: la cabezada
con su cadena, que servia para llevar el ganado; el «quita y




pon» para que el animal no viera a los lados; las esquilas o
cascabeles que se utilizaban como adorno y para las mulas
que se espantaban con facilidad; la collera, donde se colocaba
el yugo; el collerén, para hacer el tiro; la manta con su capu-
cha para abrigo; la cincha, para sujetar aquélla. Cada veinte
o treinta dias se herraban las mulas (decia el labrador: «Cuan-

to mas hablo, mas yerro», y contestaba el herrero: «Pues yo
cuanto mas hablo, menos hierro».)

Mulas con los Arreos

Algunos labradores, aunque no era mucho negocio, tenian
un hatajo de ovejas, y como ésta era la época en que se saca-
ba el estiércol del corral (que constituia un abono extraordi-
nario), el que no tenia ovejas utilizaba el estiércol de las mu-
las. Se sacaba en invierno y primavera, se amontonaba y se
revolvia, durante ese tiempo, dos o tres veces. A la entrada
del verano se tapaba con una capa de arena o tierra ligera
para que no se secara. En septiembre se llevaba a las tierras
y se hacian estercoladas (montones pequefios) para poder re-
partirlo mejor después. Una capa buena solia durar dos o tres
afios; por eso, de esta forma, casi no se echaba abono orgéanico
en el barbecho (hace anos influia también la escasez de abono
y de dinero).



a) La vendimia.

Cualquiera valia para esta labor; dice un refran castellano
que «unos valen para vendimiar, y otros para sacar cestos».

Unos dias antes de las vendimias se iba a las vifias con una
caballeria, aguaderas y una canasta para traer a casa uvas
para el consumo familiar; éstas se colgaban en el desvédn y se
ponian sobre la cebada. En las vifias solia estar el guarda, que
se encargaba de vigilar el pago desde el amanecer hasta la
noche, aunque muchas veces infructuosamente («San Frutos
pinta menos que un guarda de vifias», dice el refran).

Vendimiadoras

El dia de la vendimia se hacian los «lagarejos», que eran
bromas que consistian en frotar con un racimo la cara de una
moza entre varios mozos, 0 viceversa; a veces, los «lagarejos»
se extendian a otras partes del cuerpo, y por la noche se co-
mentaban las incidencias del dia con gran vergiienza para los
que las habian sufrido.

b) La bodega.

Consiste en una excavacion subterrdnea de seis u ocho me-
tros de profundidad, con unos cuarenta o cincuenta metros
cuadrados de solar. Suele estar en una ladera, aunque en los
pueblos en que no se observa a simple vista puede estar de-
bajo de la misma vivienda. Su temperatura es la misma en
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invierno y en verano (unos quince grados). Tiene tres o cuatro
departamentos o galerias y el lagar, donde se encuentran: la
pila, las tinas, la viga, la madera para el pie, el contrapeso
para estrujar la uva y otros utensilios. Dos galerias verticales
comunican con el exterior: una para echar la uva que va al
lagar, y otra que hace de respiradero.

Pisando la Uva

Antes del estrujado de la uva se limpiaban bien los de-
partamentos; luego se pisaba la uva con albarcas y se hacia el
«pie», que consistia en un cuadrado de un metro de lado pega-
do a una pared (esto dependia del volumen), sobre el que se
colocaban unas tablas y unos maderos, y sobre ellos, la viga
con un contrapeso de, por ejemplo, piedras. La uva se estru-
jaba dos o tres veces y, una vez extraido el mosto, se llevaba
desde la pila a las tinas o corrales de madera, donde cocia.
Todas estas labores se realizaban por las noches con velas o
en dias festivos, por ser la época de la recoleccién de la patata
y de la sementera.



Pie de una Bodega

¢) La recoleccién de la patata.

Se hacia en poco tiempo, ya que, al escarchar mucho por
esta zona, la patata estaba expuesta al rigor del frio y se es-
tropeaba enseguida. Como no habia cooperativas, las patatas
se guardaban para el consumo del afio en la bodega o se ven-
dian en pequefias cantidades. La «saca» se realizaba con aza-
dén y en cuadrillas. Se hacia fuego nada mds llegar para asar
las patatas que luego iban a consumirse a lo largo de la mafia-
na, por lo que no se debia olvidar la sal. Si la cuadrilla era de
cinco personas, por ejemplo, cada cinco surcos se hacia una
fila de montones. A los surcos del patatal se les llamaba «ta-
jones», por ser casi el doble de gruesos que los de cereal. An-
tes de comer se recogian las patatas para que no se secaran
mucho y se clasificaban, dejando a un lado las gordas y a
otro las sembraderas; las «marraneras» o mas pequefias, mez-
cladas con cebada, constitufan un pienso extraordinario para
los cerdos.

En las labores del campo casi siempre se llevaba merienda,
incluyendo, para postre, melén o patatas asadas; por ello, en
esta comarca, casi todos los labradores tenfan sembrado un me-
lonar para el consumo familiar, de ahi que, entre unos y otros
productos, se hiciera realidad el refran: «Hasta Navidad, ni
frio ni hambre.»



Sacando Patatas

d) Adobes y caleras.

En estas fechas de septiembre y octubre se trabajaba tam-
bién en la elaboracién de adobes para utilizarlos en la cons-
truccidn de corrales, cuadras, cochineras y casas. Se hacian con
barro y paja: primero se hacfa un montén de tierra fuerte,
sobre el cual se echaba repartida la paja y se formaba una
balsa; luego, se regaba con agua y se envolvia bien pisando
con los pies descalzos y los pantalones arremangados, hasta
hacer una masa que luego se echaba en el «mencals. Este, que
solia ser de dos o tres adobes, se colocaba en sitio 1lano y
alli se dejaba unos dias para secar. Una vez secos, se hacina-
ban bien y se cubrian por arriba con paja larga, ramera y sa-
cos viejos.

Con este material y los «catorzales» o vigas de pino (no
olvidemos que ésta es tierra de muchos pinares) se construfan
las casas, cuyo coste era reducido, ya que la mano de obra
era minima: o se hacia en familia o se llamaba a un albafiil,
cuyo sueldo era relativamente econdmico.

El adobero ganaba poco, de ahi que se comentara con fre-
cuencia:

—Adobero, ;cudnto ganas?
—5i no llueve, poco.
—¢Y si llueve?

—>Si llueve, nada.
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Haciendo Adobes

Las casas se caldeaban con las cocinas o chimeneas y tam-
bién con las «glorias», que eran conductos («cafiones» y gale-
rias) que recorrian las principales habitaciones de la casa, por
debajo del suelo; se alimentaban con «bujarros», rameras, pa-
jas y cafias por una boca, y los humos salfan por una chime-
nea; en el suelo se guardaba el calor. Todo se hacia de adobes.

Una vez construidas las paredes de las casas, y llegado el
tiempo de menos trabajo en el campo, se revocaban las pa-
redes con cal para que tuvieran mayor duracién.

Para hacer la cal se disponia de un horno o nicho subte-
rraneo de cuatro por tres metros de diametro, hecho con pie-
dras gruesas. La parte de arriba estaba descubierta y luego
se tapaba; la parte de abajo tenia una boca que servia para
meter la lefia; el recinto se llenaba de piedras de pequefio ta-
mafio, que eran muy bien colocadas por personas expertas.
Luego, se calentaba el horno con encina, retama, ramera, es-
tepa, etc., ininterrumpidamente durante cincuenta horas y las
piedras se convertian en cal. Se decia, a modo de broma, que
«la estepa arde lo mismo de verde que de seca; pero la vieja
que lo decia, seca la queria».
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e) La sementera.

Por septiembre y octubre ya se tenian preparadas las tie-
rras para poder comenzar las faenas de la sementera. Prime-
ro se habian arrancado las gatufias, mielgas y gramas con el
azadén (ya que no existian las modernas herramientas). Los
gatufieros sacaban estas raices (que en la superficie terminan
en espinas) desde medio metro de profundidad; las gatufias
debian ser cortadas por la parte vieja, si no, volvian a crecer
rdpidamente. La mielga es parecida a la gatufia, pero no tiene
espinas; es un buen alimento para el ganado. La grama habia
que quitarla con cuidado, ya que a un pequefio tallo que que-
dase, prendia rdpidamente. De ahi el dicho: «Eres peor que la
grama. Todas estas raices son muy malas para el sembrado»;
sobre todo las gatufias, ya que cuando se segaba, como se ha-
cia a mano, se clavaban las espinas en las manos y brazos.

Limpio el terreno de malas hierbas, se sembraba preferen-
temente después de haber llovido, asi la tierra tenia «tempe-
ro» v va habia salido la «tofiada», es decir, el grano que habia
quedado en la tierra y habia prendido después de haber he-
cho la recoleccién. Un labrador sembraba, aproximadamente,
una fanega y media (unos sesenta y cinco kilos) de trigo cada
jornada de ocho horas. Antes de salir al campo con la semilla
y el poco abono disponible, habia que dejar preparado el ga-
nado y «abuzada» la reja del arado.

Habia también tierras barbechas que eran las aradas pero
no sembradas durante un afio; daban buena cosecha sin nece-
sidad de abono. Cuando se utilizaba en la semilla sulfato, se
echaba durante la noche anterior a la siembra.

Para aprovechar el tiempo y el esfuerzo, se solia sembrar
«a saca res». Consistia en lo siguiente: dos labradores con tres
caballerias salian al campo y, al comenzar la tarea, se ponia la
«cebadera» a una de ellas para que comiera; més tarde (sobre
las doce de la mafiana) se intercambiaba este animal por otro
que aun no hubiera comido y, por 1dltimo (sobre las cuatro de
la tarde) ocupaba la «cebadera» el animal restante. De esta
forma no se paraba de trabajar en todo el dia, hecho que era
obligado ya que no olvidemos que durante esta época habia
también que hacer la vendimia.

Para la siembra, el labrador llevaba al hombro la «sembra-
dera» con unos treinta kilos de grano. Iba haciendo «himel-
gas», que solian ser de doce surcos, esparciendo la semilla a
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pufiados, uno hacia adelante y otro cruzado al compés de su
propio paso. Esta operacién habia de hacerse con cuidado para
que después no se notaran las «himelgas».

Las mejores condiciones para una buena sementera estriban
en hacerla en seco y que después llueva; no es conveniente
sembrar «entre verde y seco», ya que si no llegan las lluvias,
se pierde mucha semilla. Si luego la primavera venia de for-
ma poco deseada respecto a las lluvias, el sembrado no se des-
arrollaba bien, aunque, ciertamente, en el «alique» podia re-
pararse un poco si el sembrado estaba espeso.

Rastra de madera

Una vez realizada la siembra, se pasaba la rastra con dien-
tes de madera para que los «cerros» no quedasen muy altos y
las plantas crecieran mejor. Finalizada la sementera, s6lo que-
daba esperar «mirando al cielo», deseando que lloviera. En
nuestras tierras castellanas, la mayor parte de los sembrados
eran de trigo candeal, cebada caballar, yeros, algarrobas, cen-
teno, avena, garbanzos, achicoria, remolacha y patata.

f) El arado romano.
Se compone de las siguientes piezas:

— El «rabizo», con sus «taladros» y «clavija», sirve para
regular la profundidad, mayor o menor, de la reja en la tierra
(con la clavija al final del arado, éste entra mds en el terreno).

— El «timén» o cuerpo.
— La «cama», que es la que da forma al arado.

— La «esteva», pieza que sirve al labrador para sujetar el
arado, dependiendo de su habilidad la rectitud de los surcos
O «CEerros».
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Arado romano

— La «reja», que es més ancha en las zonas de tierra lige-
ra y mads estrecha en las de tierra fuerte (la punta de la reja
se ponia hacia arriba si se iba a trabajar en tierra con «pique-
ras» o0 piedras, para que no se quedara trabada).

— EI «pescufio», que sirve para sujetar la reja en la esteva.

— El «dental», pieza donde se coloca la reja. Tiene dos
«orejeras» que tienen como misién dar la forma al surco (en
terrenos dsperos, las orejeras son mas gruesas que las utiliza-
das en tierras htimedas). De la altura de estas piezas también
dependia la altura del surco o «cerro», generalmente distan-
ciados medio metro.

— Los «gavilanes», cuya finalidad es la de limpiar el arado
y animar al ganado.

— Los «ramales», que sirven para guiar al ganado si no
atendia a las voces de jarre!, jso!, jbueno!, ibo!, jbuesque!,
hecho generalmente extrafio.

Cada hora de trabajo se descansaba diez minutos con el
fin de reponer fuerzas, tanto el labrador como los animales del
tiro. Cada dia se hacia una «yunta» de tierra, entendiendo por
tal la superficie arable en un dia.

Las bodas

El otofio era la época del afio en que habia mas bodas. Des-
pués de un largo noviazgo, el novio pedia a la novia de forma
oficial; es decir, la familia del novio iba a la casa de la novia
v alli se fijaban el dia de las enhorabuenas y el de la boda. El
padre del novio daba a la novia «el dinero de la pedida» para
que fuera afrontando algunos gastos de la boda, y todo acaba-
ba con pastas y buen vino.
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Tres domingos antes de la boda, comenzaban las amonesta-
ciones en la iglesia. Cuando tenia lugar la segunda, los novios
invitaban a los familiares y amigos a las enhorabuenas (a dos
personas de cada casa): el novio invitaba a los hombres en su
casa a tomar pastas y vino, y la novia, a las mujeres en la
suya, ofreciéndoles bolsas de caramelos. Era un dia importan-
te para ambos contrayentes por ser el primer contacto oficial
entre las familias, una vez anunciada la boda. Los gastos de
las enhorabuenas eran pagados por separado, cada casa lo su-
yo. La boda corria por cuenta del padre del novio en su tota-
lidad.
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EL TRABAJO EN EL INVIERNO



El invierno es la época del afio de menos trabajo; salvo la
avena, la mayoria de la sementera ya estaba hecha (siempre
se ha dicho que «si quieres ser buen avenero, siembra la ave-
na en enero) y las recolecciones de remolacha azucarera y
forrajera eran muy cortas, debido a las plagas de pulga o pul-
guilla, que no consiguieron atajarse por esta zona hasta hace,
aproximadamente, cuarenta afios (1950).

Esta menor actividad era natural, ya que en los tiempos
de heladas y nieves poco se podia hacer en el campo. Fraguas
y talleres rurales se tornaban en lugares de tertulia donde he-
rreros, carpinteros y labradores contaban sus historias, pena-
lidades y vicisitudes al amor de la buena lumbre. En la casa
ocurria otro tanto: los abuelos eran principalmente los encar-
gados de contar largos relatos bajo la atenta escucha de los
mas pequeiios.

a) La remolacha.

La recoleccién de remolachas azucareras se hacia con dos
utensilios: un ganchillo para arrancarlas y una hoz u hocino
para «escularlas»; es decir, quitarles las hojas. Con el frio pro-
pio de la estacion, la recoleccion se hacia penosa y daba mucha
fatiga, sobre todo si en las tierras habia «gotera», ya que al
no poder entrar carros o animales, habia que sacar las cargas
de remolacha con una «pedrera», dado el barro alli acumulado.

Hecha la recogida y ya limpias las piezas, se llevaban en
carros a las fabricas de azucar para la elaboraciéon industrial.
También se comian directamente por sus cultivadores, bien
asadas, bien haciendo «puchas». Las remolachas mads pesadas
y mejor hechas se recogian en diciembre y enero, momento en
que tenian todo su jugo, ocurriendo, a veces, que se partian
y saltaban como una granada; pero los intereses de las fabri-
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Hacha y Tronzador

cas, en muchos casos, eran otros y obligaban al sufrido labra-
dor a adelantar la recoleccidén; incluso al vender la remolacha,
el descuento por las impurezas del género era hecho a ojo,
con el consiguiente disgusto del labrador.

La remolacha forrajera se cultivaba para alimento del ga-
nado.
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b) Los pinos y pinares.

En las zonas de pinares habia mds trabajo: se «escafiaban»
los pinos y se hacia lefia (de los més viejos) o vigas para la
construcciéon de casas y otras obras. Todas estas labores se
hacian con el tronzador y el hacha.

Las dos clases de pinos mds abundantes en nuestras comar-
cas son las denominadas albar o pifionero y negral o resinero;
ambos tipos se distinguen facilmente, ya que el primero tiene
la copa més redonda que el segundo.

La recoleccién de pifias se hacia en esta época del afo; era
una labor muy dura y peligrosa. Cuando el pifiero subia al
pino veia, al tiempo, tres generaciones o recolecciones de pi-
fias: la que recogia ese afio, la del afio préoximo y la del si-
guiente. Por ello, sabia si las proximas cosechas iban a ser bue-
nas o no, salvo si ocurria una desgracia o una enfermedad del
arbol.

Una vez arrojadas las pifias desde el pino, se recogian y se
llevaban al pueblo; por lo general, a las eras empedradas pro-
ximas a él. Alli se hacian montones, y cuando llegaba el vera-

Pino pivionero
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no se desparramaban formando una parva; con el sol, las pi-
fias se abrian y, después de ser removidas con una rastra o
apero similar, el pifibn quedaba suelto. Entonces se retiraban
los «cogollos» para luego venderlos para encender la lumbre,
y se recogia el pifion también para su venta. Habia pifieros que
cascaban el pifién y lo vendian pelado o «blanco», obtemendo
ganancias superiores.

Era muy frecuente ver a los pifioneros vendiendo pifiones
por los pueblos, llevando su criba y sus medidas de madera,
anunciando su producto con el pregén: «jEl pifioneeeero!»

El pino negral es mucho mdas alargado y estrecho que el
albar o pifionero; de él se obtiene la resina que, hace ya tiem-
po, era un producto esencial para muchos cometidos (hoy es
sustituido por el petréleo), y los pifiotes, utilizados para ali-
mentar el fuego. Es una producciéon que, desgraciadamente, va
a menos.

Los resineros eran auténticos artistas; sacaban virutas «se-
rojas» recorriendo con ligereza, pino a pino, todo el pinar con
una gran lata de capacidad cercana a los veinte kilos. Las «za-
rambujas» del pino negral, por ser més grandes que las del
albar, siempre han sido muy apreciadas para encender; lo mis-
mo puede decirse de su madera y sus «chistos» o ramas ya
secas que se arrancaban del arbol desde el suelo con una «va-
rapifias» (a por esta clase de lefia se solia ir los domingos,
siempre con cuidado para no ser vistos por el guarda, caso de
ser propiedad particular). El acarreo de los «chistos» se hacia
a hombro, con un carretillo o un burro y, como puede supo-
nerse, era una ocupacion de personas necesitadas y poco pu-
dientes.

c) Otras labores: La siembra de la avena
y excavar las vifas.

Para sembrar la avena habia que esperar la llegada de un
dia con poco viento, para que éste no se llevara la semilla, da-
do su poco peso.

Los campos se labraban con arado de vertedera a finales
de otofio o comienzos de invierno, para que se oxigenase y es-
ponjase la tierra. De este modo cogia «tempero». Mds tarde,
hacia los ultimos dias de invierno, se pasaba una rastra con
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Arado de Vertedera

dientes de hierro con el fin de quitar los terrones, tan perni-
ciosos para las siguientes faenas.

Otra de las ocupaciones del momento era excavar las vi-
fias. Consistia en hacer los hoyos de setenta a ochenta centi-
metros de didmetro y veinte o treinta de profundidad en tor-
no a las cepas; éstas, una vez podadas meses después (hacia
marzo o abril), eran nuevamente cubiertas de tierra.

Herreros, carpinteros y guarnicioneros

Hemos hablado en este capitulo de las tertulias organizadas
en herrerias y talleres de carpinteros. Lo cierto es que estos
artesanos tenian siempre mucho trabajo, ya que la inexisten-
cia de maquinaria moderna hasta hace poco tiempo, les obli-




gaba a reparar continuamente carros, aperos y guarniciones
de las caballerias.

El herrero solia tener una iguala con los labradores de la
comarca para «abuzar» las rejas de los arados durante todo el
afno; por ello, cuando llegaba septiembre, recorria las casas de
los labradores a quienes prestaba sus servicios, recogiendo el
trigo que habian acordado (podia ser una cuartilla por labra-
dor). También herraba a los animales de tiro: rebajaba el cas-
co de las caballerias y ponia las herraduras (generalmente, de
seis clavos); algunos mulos o caballos daban problemas y habia
que ponerles un «acial» en el morro.

Los carpinteros tenian también mucho trabajo, sobre todo
en lo que toca a la reparacién de carros. Se decia que por el
sonido del carro se conocia al artesano que lo habia hecho.

Ll Rt

Carro

Lo mismo puede decirse de los guarnicioneros, auténticos
artistas del cuero, con el cual hacian collerones, colleras, al-
bardas, etc. Cuando escaseaba el trabajo, iban a otros pueblos
cercanos ofreciendo sus servicios y su produccién.

Los quintos

Durante el periodo comprendido entre los meses de octu-
bre y febrero, los quintos eran los auténticos amos del pueblo.
Eran los encargados de cobrar la «cantarada» o «botifuera»,
que venia a ser una forma de «impuesto» que debia pagar el
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forastero que pretendia casarse con una moza del pueblo. El
pago, bien en metdlico para organizar alguna merienda, bien
en especie, era obligatorio, ya que en los pueblos se mantenia
aquello de que «las costumbres son leyes». Si el mozo foras-
tero pagaba la «cantarada» a otros que no fueran los quintos,
ya estaba preparado el folldn.

También organizaban bailes por San Frutos y por San Blas,
a los que invitaban a las mozas del pueblo. Recorrian, de dos
en dos, todas las casas del lugar, y los padres accedian, orgu-
llosos de que los quintos se hubieran acordado de su hija para
el baile. Después de cenar iban nuevamente por las casas a
buscarlas y las acompafiaban hasta el salon.

Otra costumbre propia de los quintos era correr gallinas
en la fiesta de San Antdn (en otros sitios se hacia con gallos).
En dos balcones distanciados se ataban los cabos de una soga,
y del medio de ella se colgaba una gallina. Los quintos, mon-
tados en caballos, debian pasar sin detenerse por donde esta-
ba el animal, y con una espada intentar cortarle la cabeza.
Siempre habia algtin quinto que se quedaba en los balcones
donde estaba atada la cuerda, para tirar de ella en el momen-
to en que pasaban los de a caballo. De este modo, el espadazo
certero era mucho mas dificil.
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EL TRABAJO EN LA PRIMAVERA



A 1ltimos de invierno y principios de primavera tenia lu-
gar una importante labor: «alicar» el terreno; es decir, matar
las malas hierbas con el «binador» tirado por una caballeria,
y con el arado de madera arrastrado por dos animales, ya que
hasta hace poco tiempo no se conocian los herbicidas; también
se podia hacer con dos arados al mismo tiempo.

Esta labor siempre ha sido delicada, ya que si se hacia de
mala manera, se dejaba mucho trabajo para la escarda. Debia
eliminarse, al menos, un 80 % de las hierbas y algo del sem-
brado si éste era muy espeso, y habia que hacerlo con el te-
rreno seco porque si las «porretas» (o sembrado) estaban mo-
jadas, la labor era mucho mas dificil y complicada. Si se daba
el caso de tener un terreno sembrado «a méaquina», es decir,
llano, se pasaban unas gradas de hierro para eliminar parte
de la maleza, que debia ser muy pequefia y seca porque, en
caso contrario, no se lograba arrancar.

También era buen momento para labrar las tierras desti-
nadas a barbecho.

Binadora
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a) La escarda.

En los comienzos de esta estacién se veian por el campo
numerosas cuadrillas de escardadoras (esta labor la hacian
principalmente mujeres y mozos). Habia que quitar todo tipo
de maleza existente: cardos, amapolas, jevenas y demds hier-
bas de toda clase sin estropear el sembrado.

Cuadrilla escardando

Las cuadrillas se componian de ocho o diez personas que
iban a pie hasta los campos, descansando en las fuentes que
jalonaban el camino. Su ajuste con los propietarios se hacia de
palabra y el pago, generalmente muy bajo, dependia del jor-
nal establecido cada afio segtin las necesidades.

b) La siembra de la remolacha.

La tierra, como vimos, habia sido labrada con arado de ver-
tedera (después, con el de madera se habian hecho los surcos
lo mas derechos posibles), y luego se habia pasado la rastra
para bajar la altura de los «cerros» y se habia conseguido un
terreno mas llano. Era entonces el momento de sembrar las
remolachas. Se hacia «a casilla», que consistia en hacer un
pequefio hoyo en el cerro, introducir unas semillas y tapar-
las; o con mdquina, o sea, con un aparato manejado por el
labrador que lanzaba un chorro seguido de semilla y lo intro-
ducia en la tierra. S6lo quedaba «mirar al cielo» y esperar la
lluvia.

A mediados de abril, si la primavera venia sin sobresaltos,
nacian los primeros brotes; era el momento de mayor peligro,
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Siembra a mano de Remolacha

ya que inmediatamente hacia aparicién la temida pulguilla;
sobre todo, si habia mucha sequedad. De aqui que fueran muy
bien venidas las escasas lluvias primaverales, aunque, como

dice el dicho: «Las "aguarradillas” de abril, todas cogen en un
candil.»

Nada mads brotar las plantas, como dijimos, se pasaba la
«binadera»; las remolachas sembradas con la mdquina, al al-
canzar unos ocho centimetros de altura, se encasillaban, esto

Mdquina de sembrar Remolacha
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es, se quitaban las sobrantes al ntimero ideal que venia marca-
do por la siembra a mano.

Llegado el mes de junio, se «capaban» o entresacaban, o
sea, se dejaba una sola remolacha por casilla; esta labor, sin
duda muy pesada, era realizada frecuentemente por mujeres y
chicos que cavaban la tierra y arreglaban los tubérculos para
dejarlos a punto para el verano. Las zonas regadas, como es
de suponer, dan mejor cosecha que las de secano, que sélo se
mantienen con el agua de lluvia; si durante el verano no llo-

via tres o cuatro veces, se obtenia una cosecha de escasa ca-
lidad.

”
o
5

Entresacando la Remolacha

¢) Las labores de las vifias.

En torno al mes de marzo se podaban las vifias, es decir,
se cortaban los «palos» o sarmientos sobrantes. Aunque se
diga que «podan hasta los burros», lo cierto es que los poda-
dores tenian que ser auténticos expertos, ya que, de lo con-
trario, las cepas se echaban a perder en pocos afios. Una vez
hecha esta labor, se recogian los «palos» y se hacian manojos
de unos treinta centimetros de didmetro, para utilizarlos co-
mo combustible de cocinas y glorias (eran especialmente bue-
nos para asar chuletillas de lechazo a la parrilla). Con estos
manojos se hacian también «albardillas»: se ponian encima
de las paredes y colgadizos de los corrales para preservarlos
del agua y las inclemencias del tiempo.
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Cavando la Viia

Hacia el mes de abril se cavaban las vifias. Para efectuar
bien esta labor se debia tapar el hoyo hecho al excavarlas; se
arrimaba la tierra a la cepa y se quitaban la grama y demads
malas hierbas. Todo ello se hacia a mano si se trataba de fin-
cas de pequefio tamafio; si, por el contrario, eran de gran ex-
tensiéon, debia hacerse con una caballeria con arado o «bina-
dera».
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Hechas las labores referidas, las vifias quedaban arregla-
das y listas hasta la entrada del verano, momento en que se
sulfataban para ya dejarlas hasta la época de la vendimia.

Conseguir una buena o mala cosecha siempre dependia del
tiempo; asi, no es bueno que lloviera por San Juan («el agua
de San Juan quita vino y no da pan»). La razén estriba en que
en ese momento las uvas estdn comenzando a salir y no con-
viene que se empapen de mucho agua (lo mismo puede decir-
se, recordando al refran anterior, del trigo, cuyas espigas, por
entonces, tienen los vasos abiertos y el grano queda mermado.

d) La siembra del garbanzo.

Los garbanzos castellanos han sido siempre de una calidad
extraordinaria, tanto por su suavidad como por su tamafio. Su
consumo, hace afios, era casi exclusivo, haciéndose bueno el
refréan de «todo cansa en esta vida, menos el cocido al medio-
dia».

Sembrando Garbanzos

Preparada ya la tierra durante el invierno, se procedia aho-
ra a la siembra. Esta labor la realizaban tres personas con dos
pares de mulas; en primer lugar, iba un labrador con las mu-
las y el arado abriendo la tierra; detras de él, un sembrador,
con su sembradera al hombro, iba echando los garbanzos, que-
dando éstos separados 4 6 6 cms. (no se sembraba a «himel-
gas» como en el caso de los cereales), y, por ultimo, otro cam-
pesino con otro par de mulas iba «cachando» o tapando los
surcos ahora ya con la semilla dentro. Si se sembraba s6lo con
dos animales, se labraban unos seis u ocho surcos y se cerra-
ban répidamente para que no se secase la tierra ya sembrada.
Nacidos los primeros brotes de las plantas, se «alicaba», se es-
cardaba y se esperaba hasta su recoleccién hacia mediados de
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agosto, siempre que las nieblas al amanecer (el peor enemigo
de los garbanzos) de ultimos de mayo y principios de junio lo
permitieran.

Estas nieblas mafianeras originaban, dias después, en las
matas garbanceras un aspecto amarillento, efecto que daba a
entender que en las partes afectadas no saldrian vainas y que
el resto de la planta quedaria muy mermado.

Arrancando la Legumbre

Su recoleccién era incluso mas trabajosa que la del resto de
las legumbres, ya que se hacia a finales del verano y el terre-
no estaba muy duro. La tarea comenzaba de madrugada, in-
cluso antes del amanecer, y se solia hacer en cuadrillas de
cuatro o cinco personas s6lo por la mafiana. Se decia que «se
ordefiaban» las plantas porque, si el terreno estaba muy duro,
al tirar de ellas no se lograba arrancarla desde la raiz, y en
las manos tan s6lo quedaban hojas y vainas mezcladas con
cardos y gatufias; por ello, era conveniente ponerse en las ma-
nos unos calcetines viejos a fin de protegerlas contra las es-
pinas.

Las pajas sobrantes de las plantas han sido siempre muy
apreciadas como alimento para el ganado lanar; de ahi que
las matas se intentaran arrancar desde la raiz (si no se podia,
se segaban).
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e) La siembra de las patatas.

Antes de la llegada de las nuevas técnicas de cultivo al
campo, la cosecha de patatas era de tipo familiar, principal-
mente por existir pocas zonas de regadio.

La patata, al igual que otros cultivos vistos antes, también
se sembraba «a cerro», pero en esta ocasién los surcos dista-
ban unos de otros entre medio metro y setenta centimetros
(en terrenos de cereal, esta distancia era més reducida, en tor-
no a medio metro), ya que se hacia con la técnica de «surco y
ceja». La siembra se efectuaba nada maéas abrir el surco; el
sembrador, que llevaba la «sembradera» al hombro, deposita-
ba las patatas a una distancia de, aproximadamente, medio
metro e inmediatamente las pisaba y cubria con tierra. Las
patatas nacian facilmente, por lo cual siempre se ha dicho que
«hasta las 'mondarajas’ nacian».

Cuando las plantas alcanzaban los quince o veinte centime-
tros se las «aporcaba» para arrimar tierra, retirar las malas
hierbas y, sobre todo, intentar acabar con los dafiinos escara-
bajos, sus principales enemigos (atin se recuerdan los estragos
de la plaga de 1945). Ante las plagas de «escarabajos de la pa-
tata» poco podia hacerse cuando no existian insecticidas, ya
que a los pocos dias de acabar con ellos aparecian nuevamen-
te, haciendo bueno aquello de «pan para hoy y hambre para
marfianay.
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Patatal

En muchos casos, las tierras sembradas de patatas se cam-
biaban de cultivo al afio siguiente, obteniéndose excelentes
cosechas de cebada, si antes se habia abonado el terreno con
basura.
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f) El melonar.

Los terrenos dedicados al cultivo de melones eran de redu-
cido tamafo y se destinaban, fundamentalmente, al consumo
familiar.

Hacia mediados de mayo se llevaba a la finca un carro con
basura para depositarla en los hoyos circulares o «casillas»,
hechas anteriormente a golpe de azaddn; éstas distaban entre
si unos dos metros y ocupaban entre treinta y cuarenta centi-
metros cuadrados. Cada «casilla» se rellenaba con media ca-
nasta de basura, se pisaba y se cubria nuevamente hasta unos
quince centimetros sobre el suelo. Las semillas empleadas pa-
ra la siembra eran las procedentes de las mejores piezas de la
cosecha anterior, que, con mucho cuidado, se habian guardado
una vez secas (para secarlas se ponian al sol). Generalmente,
los melones de esta tierra no han sido de una calidad extraor-
dinaria.

Melonar

Ya en verano, entre mediados y finales de agosto, los maés
jovenes iban a cuidar el melonar: con trapos viejos, latas y bo-
tes confeccionaban espantapdjaros para ahuyentar a las posi-
bles aves intrusas; sobre todo, a las «maricas», que con fre-
cuencia picaban las frutas.

Al igual que los melones, también se cultivaban sandias,
calabazas, girasoles, etc. Llegado septiembre se empezaban a
comer, pero antes habia que catarlos: las sandias se siguen ca-
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tando con golpecitos de la ufia de un dedo sobre la céscara, y
por el sonido se sabe si la fruta estd o no madura. Por el peso
también se puede presuponer la calidad de la pieza; recuérde-
se aquello de «la sandfa ligera y el melén pesado». Todo aca-
baba con la llegada de las primeras escarchas de finales de
septiembre y principios de octubre.

Los tiestos

Una costumbre propia del momento era la de tirar tiestos
al interior de las casas; se hacia casi siempre durante los car-
navales, y muchas veces se convertian en bromas pesadas.

Cuadrillas de seis u ocho mozalbetes de unos diez o catorce
aflos, se juntaban y fijaban las casas donde tirar tiestos, ollas,
céntaros, cazuelas de barro, botellas de cristal, etc. Se elegian
preferentemente las viviendas donde pudiera haber més jaleo;
es decir, donde el duefio se enfadara mds. Como las puertas
solian ser de dos hojas y normalmente estaban abiertas, al
menos la hoja superior, no se encontraba mucho obsticulo pa-
ra tirar los viejos recipientes de barro al interior, con el con-
siguiente disgusto y enfado de los moradores, que perseguian
a los intrépidos muchachos para darles tirones de orejas y ca-
pones; por ello, los chiquillos planeaban bien la retirada, cal-
culando las fuerzas y agilidad de sus posibles perseguidores.
El mejor rato venia después, cuando se juntaban todos para
comentar las «hazafias» realizadas durante la noche.
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EL TRABAJO EN EL VERANO



Con el verano llegamos a la época de mads trabajo en todo
el afio. A tltimos de mayo o principios de junio, segin la co-
marca de que se tratase, tenia lugar el ajuste de segadores
para todo el verano, todos comandados por el mayoral.

a) La recogida de leguminosas.

La primera de las labores era, generalmente, la recogida
de leguminosas, algarrobas, muelas, yeros, etc. (salvo los gar-
banzos, que, como hemos visto, se hacia mas adelante). Las la-
bores de recogida se hacian en cuadrillas de hombres, mujeres
y chicos que iban arrancando las plantas y juntdndolas para
formar gavillas. Sobre las tres de la madrugada se salia en ca-
rros a los campos, llegando casi siempre al amanecer; inme-
diatamente se colocaba cada persona en un surco (los mas jo-
venes, cerca de una persona mayor, por si precisaban ayuda)
con las manos cubiertas con calcetines viejos para protegerlas
un poco de gatufias, cardos y maleza, aunque lo cierto es que
siempre se recibian arafiazos; con prontitud, se comenzaba a
trabajar.

Sobre las ocho de la mafiana se descansaba un rato para
desayunar; hasta entonces, el trabajo no habia sido especial-
mente duro, ya que hacia fresco y las pajas estaban suaves.
Se comia una racién de pan, chocolate y unas guindas, y se
refrescaba la garganta con agua y algin que otro trago de
vino de la bota. Nuevamente se volvia al tajo, ahora ya con
el calor propio del momento, hasta el mediodia. Segun fuera
el ritmo del trabajo y el tamafio de la cosecha, se volvia por
la tarde o se dejaba para el dia siguiente. Si no se continuaba
después de comer, se dedicaba el tiempo de la tarde a realizar
otras labores. La recogida de las leguminosas solia durar entre
diez y veinte dias, y, para ganar tiempo, las plantas arranca-
das en gavillas se colocaban, formando hileras, sobre los sur-
cos; de esta manera se cargaban mejor en los carros.
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Echar la Legumbre al Carro

b) EI rastrojo.

En el mes de junio se segaba la cebada; se hacfa siempre
con la hoz u hocino y con la «zoqueta», que se ponfa en los
dedos mefiique, anular y corazén de la mano izquierda para
no cortarse. Las cuadrillas solian estar formadas por seis u
ocho segadores con otros dos hombres detrds, encargados de
recoger las gavillas para, luego, formar «morenas» o monto-
nes de ellas: esto se hacia con el fin de dejar la mies varios
dias en la tierra, para que se secase todo lo posible.

Los segadores se ajustaban, generalmente, para toda la la-
branza, o sea para la cebada, trigo, centeno, avena, etc. Salian
en torno a las cuatro de la mafiana y volvian de la finca sobre
las nueve de la noche, sin contar con fiestas, sdbados o domin-
gos (las dos o tres fiestas importantes del verano eran aprove-
chadas para descansar o segar la cosecha propia); por ello, no
se les vefa por el pueblo durante veinte o treinta dias, que po-
dian llegar a ochenta o noventa, como en los casos de los se-
gadores que aprovechaban toda la estacién, recorriendo los
rastrojos de varias comarcas como temporeros. Muchas veces,
los segadores no volvian a casa y dormfan en el rastrojo; de
esta manera aprovechaban mejor el tiempo y descansaban maés.

La siega se hacfa de la siguiente forma: cada segador se
situaba en un surco o «cerro»; con la hoz en su mano derecha
cortaba, después de dos o tres golpes, las pajas que agarraba
con la izquierda; una vez cortadas, las unia con las siguientes
formando manadas que, bien apretadas, se dejaban en la tierra
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cada cinco o seis metros, segin la densidad de la mies. Solia
descansarse en los «roperos» unos diez minutos cada hora; se
echaba un trago de la bota, se afilaban las hoces y nuevamente
al trabajo. Con tres manadas se formaba una gavilla, y con
cinco o seis gavillas se ataba un haz, casi siempre con «lias»
que colgaban de la cintura del segador (las labores de atado
se hacian, generalmente, a tiltima hora de la tarde).

Acabado el surco, se volvia para reespigar; es decir, coger
las pajas que habian quedado en la primera siega; labor, sin
duda alguna, mucho menos penosa que la primera. Un buen
dia de siega, con la mies a punto, arrojaba un saldo de cerca
de cien haces por segador.

Para el ultimo dia de siega se procuraba dejar poco traba-
jo, asi la siesta podia durar un poco mds y se estaba mds des-
cansado para la cena especial de esa noche: la «mafia». En ella
se comentaba el estado del terreno, la calidad de la mies, el
tiempo que habia hecho..., en fin, los principales aspectos de
la siega recién acabada. La mayoria de los segadores no se
lavaban las manos hasta que llegaba alguna fiesta; de ese mo-
do, las conservaban bien encalladas para las duras faenas del
campo; la «mafia» era una buena ocasién para hacerlo.

Las siegas mds dificiles han sido siempre las de avena, ya
que su paja es muy blanda y no se puede coger con la misma
facilidad que la del trigo.
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¢) Los mochiles.

Los segadores, cuando iban a los campos a trabajar, nunca
olvidaban llevar todos los tutiles necesarios para las faenas: ho-
ces, lias, piedras de afilar..., y las provisiones de comida y be-
bida para la jornada: pan, chocolate, guindas, vino en la bota
y agua en la botija; tampoco faltaba la manta al hombro («ni
en invierno ni en verano, dejes la manta al amo»). Una vez
llegados al campo, se formaban los «roperos» o lugares donde
resguardar los alimentos del calor (los majanos eran los me-
jores lugares para los «roperos»).

Eran muy pocos los muchachos que, viviendo en el campo,
no habian hecho de mochil. Eran éstos los encargados de lle-
var a los segadores la comida, las lias, el agua u otras cosas
que precisaran. Los alimentos que llevaban para el almuerzo
y la comida eran, casi siempre, sopas de ajo con un huevo
frito y una tajada de longaniza de la olla, y el cocido caste-
llano: sopas de pan con el jugo del cocido, garbanzos con ce-
bolla, un poco de carne, tocino, relleno y algo de chorizo; de
postre, una naranja. La merienda consistia en una racién de
queso y guindas, y la cena, en patatas con carne, huevos fritos
y poco mas. Con esta dieta diaria se aguantaban las duras jor-
nadas de quince horas de trabajo.

Los Mochiles
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Todo ello corria a cargo del patrén, quc aleccionaba a los
jévenes mochiles indicandoles por dénde se llegaba hasta sus
segadores sin equivocarse de sendero y les recordaba que de-
bian ir con cuidado para no estropear la comida en el camino.

Los mochiles también se encargaban de preparar el lugar
para comer: buscaban una zona sombria donde instalar vian-
das, platos y cubiertos, en el mejor de los casos, sobre un man-
tel de saco. Mientras los segadores comian, los mochiles cuida-
ban de que los burros destinados al transporte no comiesen
las gavillas; de aqui el conocido dicho «todo el dia respigan-
do y luego viene el burro y se come las manadas».

Carrera de Burros de los Mochiles

Generalmente, los mochiles salian en cuadrillas de tres o
cuatro muchachos por pago; luego, cuando volvian de regreso,
se reunian con otras cuadrillas para echar carreras con los bu-
rros hasta el pueblo, espoledndolos preferentemente en las ma-
taduras si se quedaban atras; mds de una vez, debido al traque-
teo, rodaban platos, pucheros, tenedores y. cucharas por el ca-
mino.

d) Las espigadoras.

La dura labor de las espigadoras comenzaba poco después
de llegar el amo para llevarse los haces, y consistia en recoger
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las pocas espigas que habian quedado atn en los campos. Ante
una tarea pesada e ingrata, salian las espigadoras al amane-
cer, en cuadrillas de cuatro o cinco, con un mandil en forma
de saco abierto y un costal. Después de hacer todo el camino
a pie, llegaban al pago establecido (las tierras se reconocian
por los nombres de sus pagos, y las mujeres se las repartian
para no rebuscar en campos ya espigados) hacia el amanecer
e, inmediatamente, comenzaban su labor. Agachadas, iban re-
cogiendo las espigas olvidadas sin proteccién en las manos: con
la derecha las cogian, las pasaban a la izquierda, y cuando te-
nian la mano llena, cortaban las pajas con unas tijeras y guar-
daban las espigas en el mandil. Sobre las once o doce de la
mafiana se regresaba a casa con la mitad o tres cuartas partes
del saco lleno de espigas; para llenarlo, las espigadoras debfan
recorrer tres o cuatro tierras, segin fuera su extensién (el pa-
go completo suponfa alrededor de veinte hectdreas).

Estas mujeres hacian su trabajo de forma muy répida, pug-
nando por ver quién llevaba mayor cantidad a casa. Cuando
acababan totalmente su labor en el campo, sacaban todo lo
recogido a la puerta de la casa y lo golpeaban con palos hasta
desgranar las espigas por completo; hecho esto, cribaban los
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granos para limpiarlos, y de este modo tenian cebada para las
gallinas y trigo para el consumo familiar.

e) Las eras.

El acarreo de la mies a la era se hacia con burros o con
carros tirados por caballerias que llegaban a las tierras hacia
el amanecer, cuando la paja estaba mds suave por el rocio.
Alli, las gavillas y haces estaban ya dispuestos en hilera, por
lo cual el carro pasaba facilmente entre dos de ellas; para ga-
nar tiempo y ahorrarse trabajo, varios chicos y mujeres, situa-
dos a ambos lados del mismo, echaban las tandas de cebada,
trigo, centeno, avena o legumbres al interior del carro, en
cuya parte alta se encontraba un hombre que iba colocéndolas
convenientemente para aprovechar el reducido espacio al ma-
ximo.

Otras veces se ajustaba con los segadores el acarreo de la
mies, por lo cual cargaban los haces de espigas (que solian pe-
sar unos treinta kilos) al carro; e incluso para esta labor se
contrataba a un pastor que, luego, tenia derecho a entrar con
su ganado en el rastrojo y aprovecharlo para pasto. En un
carro se cargaban de sesenta a ochenta haces, siempre bien
colocados para que no se perdieran por el camino.

Ya en las eras, tenia lugar el amontonamiento de la mies
en «morenas» para, después, echarlas en el solar y dar comien-
zo a las labores de trillado; la parva, es decir, la mies esparci-
da en la era, solia ocupar una extensién cercana a los veinte
o veinticinco metros de didmetro con un espesor de medio me-
tro, que venia a ser la carga de setenta u ochenta haces.




f) La trilla y los trillos.

Después de dos viajes de acarreo, ya habia carga suficiente
para trillar. Con una horca de madera de dos dientes se revol-
via bien, y luego se pasaba el trillo con las mulas; otros aperos
utilizados en esta tarea podian ser: la rastra, horcas de maés
dientes, la pala, etc. Los amontonamientos de trigo resultantes
después de trillar eran llamados, segin su forma, «montones»
si eran circulares o «peces» si se hacian alargados; de esta tl-
tima forma, la mies se mojaba menos si llovia (su buena con-
feccién era una labor de mérito). Las labores de trillado du-
raban entre cincuenta y sesenta dias, a cuyo fin se barria bien
el solar.

Grano trillado, monton y «Pez»

Los trillos més cotizados han sido siempre los de Cantalejo
(Segovia). Su elaboracién requiere un perfecto conocimiento
del oficio, ya que hay que lograr algo verdaderamente dificil:
la perfecta colocacion de los pedernales en las gruesas made-
ras, de modo que todos ellos queden al mismo nivel para cortar
bien la paja.

Cuando se sacaban los trillos de la parva, habia que ir con
cuidado de no estropearlos, ya que, como hemos dicho, las
eras estaban empedradas (la razén estriba en que asi no se le-
vanta tierra ni polvo al trillar, y ademds se barre mejor). No
obstante, los desperfectos y roturas eran inevitables, y por ello
cada dos o tres afios pasaban los trilleros para reponer las pie-
dras que faltaran y colocar las mal dispuestas. También ha-
cian medidas de madera para el grano: medias fanegas, cuarti-
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llas, celemines... y cribas para la «limpia» del trigo, cebada o
garbanzos a base de madera y cuero agujereado. Estos artesa-
nos iban de pueblo en pueblo pregonando sus servicios y pro-
ductos, a cuyas voces hace referencia la copla:

«La voz de un cribero suena,
madre yo me voy con €l;

que si no tiene dinero,

tiene cribas que vender.»

g) La limpia.

Antes, la limpia se hacia exclusivamente con el bieldo (ape-
ro para separar la paja del grano aventdndola); luego apare-
cié la abeldadora y con ella disminuyeron en parte las fati-
gas de esta tarea.

Para limpiar el grano se aprovechaban los dias con viento,
pero habia que tener cuidado cuando éste cambiaba de direc-
cién, ya que originaba enormes trastornos. El trabajo de «lim-
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Bieldo y «Abeldadora»

pia» con abeldadora se encargaba a dos o tres personas que
eran ajustadas previamente. En primer lugar, habia que co-
nocer la direccién del aire, para lo cual se tiraba a lo alto un
pufiado de pajas; hacia esa direccién se orientaba la maquina,
que era situada lo mds cerca posible del montén o «pez»; un
hombre se encargaba de echar la mies, ya trillada, en el apa-
rato con un gario; otro daba vueltas a la manivela de la mé&-
quina (cada vuelta con una mano) para que ésta separara la
‘carga acumulada dentro, y otro retiraba la paja estando al cui-
dado de que no cayera en ella ningiin grano

Una vez «esparpajada» la mies, se cribaba el grano y se
guardaba; si ese dia no se podia meter todo el grano en el des-
van-granero, habia que quedarse en la era a dormir para cui-
darlo de posibles robos. Todo se media por fanegas y se guar-
daba en costales (de doce a catorce costales de tres medias fa-
negas era lo que generalmente entraba en un carro).

Terminada la limpia y con el grano guardado, comenzaba
otra dura faena: guardar la paja. Se decia que «la paja no
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Medidas: Fanega, Cuartilla, Celemin y 1/2 Celemin

rompe costillas, pero molesta mucho», y ello seguramente por-
que habia que pisarla bien y guardarla en el pajar (esta labor
de pisar la hacian los mozos y mozas); también que «habia tres
dias malos en el afio: el dia de meter la paja, el dia de confe-
sarse y el dia en que se paria», aunque esto ultimo sélo lo pa-
decieran ellas.

La tanga y la pelota

Con la llegada del buen tiempo, y sobre todo los domingos,
era frecuente ver en los pueblos a un buen nimero de per-
sonas jugando a la tanga o a la pelota.

El juego de la tanga retne a dos o tres parejas de juga-
dores y a numeroso publico que apuesta en cada tirada. Se
trata de tirar el «tango» o «tanga» (trazo de madera de forma
cilindrica), sobre el que se hallan varias chapas, o0 monedas si
hay apuestas, con unas piezas metdlicas redondas llamadas
«tostones» desde una distancia aproximada de ventidés metros.
Cada jugador lanza dos tostones e intenta tirar el «tango» de
modo que el «tostén» queda més cerca que el «tango» de las
monedas que se encontraban antes sobre él. Si no hay apues-
tas, se juega a ganar puntos: si se derriba el «tango» se con-
sigue un punto, y si el «tostén» queda mas cerca de las chapas
que el propio «tango» se consiguen dos y se hace «cama».
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Hoy en dia sigue siendo un juego de mucha aceptaciéon en
nuestros pueblos y los jugadores més avezados ensefian a los
mas jévenes los secretos para lograr buenas tiradas.

Otro juego muy popular era la pelota a mano; primero se
sorteaba quién iba a sacar y se marcaba la «salga», 0 sea, la
linea de saque (entre doce y quince metros), y las lineas de
los lados que formaban una V. Se entrentaban dos equipos
de dos o tres personas cada uno y un espectador llevaba el
tanteo.

Peticiéon de toros

También en el verano y sobre todo en sus ultimas semanas
con las fiestas de la Virgen de Agosto (dia 15), San Roque
(dia 16) y la Virgen de Septiembre (dia 8), habia muchos fes-
tejos con toros.
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Pedir los Toros

Para conseguir que hubiera novillos corridos, en muchos
lugares, al anochecer, los mozos arrastraban latas, botes, ca-
zuelas..., por las calles de la poblacién dando tres o cuatro
vueltas y finalizando el recorrido en la casa del alcalde a
quien hacian saber su deseo coreando: jqueremos toros, que-
remos toros! El alcalde accedia y los mozos volvian a sus casas
comunicando la noticia por todos los rincones del pueblo.

Los pastores

El dia de San Pedro (29 de junio) se ajustaba a los pastores
para todo el afio. El sueldo podia cobrarse en metélico o en
especie: algunas ovejas o cabras, garbanzos, trigo,... En la pri-
mavera, el amo ajustaba a un zagal para que ayudase al pastor
(siempre se ha dicho que «tiene que ser mdas pastor el amo
que el pastor).

Hatajo de Ovejas y Pastor
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Las labores del pastor no se limitaban a sacar al campo a
las ovejas para que pastaran; tenfa que ordefiarlas y condu-
cirlas a los abrevaderos o pilones que habia en las afueras de
los pueblos, recoger el excremento, ya que, como dijimos, cons-
tituia un abono extraordinario, etc.

En términos generales, en invierno, se soltaba el rebafio,
que solia ser de mds de un centenar de cabezas, hacia las nueve
de la mafiana y se volvia a encerrar entre las seis y siete de la
tarde; en verano, se salia hacia las tres o cuatro de la mafiana
hasta la una de la tarde (con el calor del mediodia, las ovejas
se amodorran); con estos horarios, l6gicamente, el pastor y el
zagal tenian que llevar la comida en su zurrén.

Cuando habia sembrado, debfan conducir a los animales por
carrileras, caminos, lindes, barbechos, etc.; para esta labor eran
imprescindibles los perros, cuyo adiestramiento llegaba al punto
de saber lo que tenian que hacer, al minimo gesto del pastor.
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